
Конкурстық құжаттамаға
2-қосымша

Конкурстық құжаттамаға сатып алынаты тауарлардың техникалық
ерекшелігі

Сатып алудың нөмірі: № 17780525-1
Сатып алудың атауы: Балабақшаға арналған Тамақ өнімдері
Лоттың нөмірі: № 42989078-ОЛ-ОИ4
Лоттың атауы : Балабақшаға арналған Тамақ өнімдері
Лоттың сипаттауы: Балабақшаға арналған Тамақ өнімдері

Лоттың нөмірі : 87713400
Лоттың атауы : Піспенан
Лоттың сипаттауы: қантты
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін печенье жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Мектепке дейінгі жастағы балалардың тұтынуына арналған қант немесе қатты печенье. Мақсаты: Жеке өнім ретінде және мектеп жасына дейінгі

балалардың рационында түстен кейінгі тағамдар ретінде тұтынуға арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі: Дұрыс пішінді, тұтас, біркелкі пісірілген, күймеген, зең мен ластану белгілері жоқ печенье. 2) Түсі: Осы печенье түріне тән, ашық сарыдан алтын түске
дейін, күйген жерлері жоқ. 3) Дәмі мен иісі: Осы печенье түріне тән, жағымды, бөгде дәм мен иіссіз, ащы немесе көгерген емес. 4) Консистенциясы: Пісірілген, сынғыш немесе үгітілген, осы печенье түріне тән, ылғал белгілері жоқ. 5) Бөгде қоспалар: Бөгде қоспалардың, ластаушы заттардың,
жәндіктердің және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, микотоксиндердің, пестицидтердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген
рұқсат етілген шектерде. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 24901-2014 "Печенье. Жалпы сипаттамалар".

Саны, көлемі: 30
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713412
Лоттың атауы : Жұмыртқа
Лоттың сипаттауы: тауықтың, емдәмдік, іріктелген
Лоттың қысқаша сипаттауы: Тағамдық тауық жұмыртқаларын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: қабығы: таза (жұмыртқаны тек құс

фабрикаларында арнайы технологиялар бойынша жууға рұқсат етіледі; балабақшаға жұмыртқалар құрғақ, таза қабықпен түсуі керек), берік, зақымдалмаған, бүліну белгілері және қоқыспен ластанған. Сарысы мен ақуызының күйі (овоскопия кезінде): сарысы берік болуы керек, орталық позицияны
алады және айналу кезінде аз қозғалады. Ақуыз-тығыз, жеңіл, мөлдір. Ауа камерасы қозғалыссыз, биіктігі 4-7 мм — ден аспайды.иісі: жаңа піскен тауық жұмыртқаларына тән, бөтен иістерсіз (көгеру, көгеру, химиялық заттар). Физика-химиялық және салмақ көрсеткіштері (С-1 санаты үшін): С-1
санатындағы бір жұмыртқаның массасы: 55,0 г-ден 64,9 г-ға дейін. С-0 санатындағы бір жұмыртқаның массасы: 65,0 г-ден 74,9 Г-ға дейін. қауіпсіздік және микробиология: маңызды талап: өнімдер сальмонеллалардан және басқа патогендерден мүлдем бос болуы керек. Уытты элементтердің,
пестицидтердің, антибиотиктердің және радионуклидтердің құрамы КО ТР 021/2011 белгілеген рұқсат етілген деңгейден аспауға тиіс. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31654-2012 " тағамдық тауық жұмыртқалары. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 500
Өлшем бірлігі: Дана
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713567
Лоттың атауы : Нан
Лоттың сипаттауы: қарабидай ұнынан
Лоттың қысқаша сипаттауы: Қара бидай нанын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: пішіні дұрыс, бұлыңғыр емес, бүйірлік

қалқымалар мен жарықтар жоқ. Беті тегіс, сәл жылтырлығы немесе шаңы (кориандр, зире — қаймақ сорттары үшін) рұқсат етіледі. Үгінділердің түсі: ашық сұр немесе қою сұрдан (қара бидай үшін) қара қоңырға дейін . Бүкіл масса бойынша біркелкі. Үгінділердің күйі: пісірілген, орташа тығыз, серпімді,
жабысқақ емес және дымқыл емес, түйіршіктер мен непромес іздері жоқ. Дәмі мен иісі: дәмдеуіштердің хош иісі бар қара бидай нанына тән айқын тәтті және қышқыл немесе теңдестірілген ашытылған сүт дәмі . Сыртқы дәмсіз, көгерудің иісі, көгеру немесе шамадан тыс қышқылдық жоқ. Физикалық-
химиялық көрсеткіштер: үгінділердің ылғалдылығы: 47% – дан 50% - ға дейін емес (қара бидай сорттарының ылғалдылығы бидайға қарағанда жоғары). Қышқылдық: қара бидай наны үшін нормативтік талаптардың шегінде, күйдіруді тудыратын асып кетпестен. Кеуектілік: дамыған, біркелкі. 3.
Нормативтік стандарт: ГОСТ 31807-2018 " қара бидай нан пісіретін және қара бидай мен бидай нан пісіретін ұн қоспасынан жасалған нан өнімдері. Жалпы техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 498
Өлшем бірлігі: Дана
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713587
Лоттың атауы : Табиғи сүт
Лоттың сипаттауы: майлылығы 1-3%
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін ішетін сүтті жеткізуге техникалық ерекшелік 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар Тауар атауы: пастерленген немесе ультрапастерленген сиыр сүті. Майдың массалық үлесі (м. ж.): 2,5% немесе 3,2% (балабақшадағы мәзір мен тамақтану нормаларына сәйкес). Мақсаты:

мектеп жасына дейінгі балалардың тікелей тамақтануы және балабақшаның ас блогында тамақ дайындау. 1 дәмі мен иісі таза, жаңа пастерленген (немесе ультра пастерленген) сүтке тән. 2 консистенциясы біртекті сұйықтық, тұнба, ақуыз үлпектері және май түйіршіктері жоқ (тұтқыр немесе шырышты
консистенцияға жол берілмейді). 3 Түсі ақ, бүкіл массасы бойынша біркелкі, сәл кремді реңкпен (еріген үшін — кілегей). 4 құрамы табиғи сиыр сүті (тұтас және/немесе қалыпқа келтірілген сүттен жасалған). 5 физикалық-химиялық көрсеткіштер • майдың массалық үлесі: 2,5% немесе 3,2% (сатып алу
спецификациясына сәйкес). 6 Қауіпсіздік сүт сау жануарлардан алынуы керек. 3. Нормативтік стандарт: МЕМСТ 31450-2013 " ауыз сүт. Техникалық шарттар". майлылық 3%

Саны, көлемі: 2300
Өлшем бірлігі: Литр
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713389
Лоттың атауы : Кисель
Лоттың сипаттауы: концентрацияланған шырыннан
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін желе (желе концентраты / лезде еритін желе) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Желе концентраты (брикеттерде, түйіршіктерде немесе ұнтақ түрінде) немесе мектепке дейінгі жастағы балалардың

рационына қосуға рұқсат етілген құрғақ витаминделген / жеміс-жидек желесі. Мақсаты: Балабақша мәзірінің бөлігі ретінде витаминделген сусын (желе) дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі • Ұнтақталған немесе түйіршіктелген желе үшін: бөгде кесектерсіз немесе қатты қоспаларсыз біртекті, еркін ағатын
масса. 2 Дәмі мен иісі Осы атауға арналған жемістерге немесе жидектерге тән (шие, құлпынай, таңқурай, мүкжидек, қарақат және т.б.), бөгде дәмдер мен иістерсіз (зең иісі, ылғалдылық немесе химиялық хош иістендіргіштерге жол берілмейді). 3 Бөгде қоспалар Бөгде қоспалардың, минералды
қалдықтардың, зиянкестердің іздерінің толық болмауы. 4 Қауіпсіздік • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 18488-2000 «Құрғақ желе.
Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 6
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713141
Лоттың атауы : Қияр
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен қиярларды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен жеуге жарамды қиярлар (егістік немесе жылыжай, ерте, орта маусымдық немесе кеш пісетін сорттар). Мақсаты: Мектепке

дейінгі жастағы балалардың рационында салаттар, тағамдар, бірінші және екінші тағамдар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз (дымқыл емес) болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер өлшемі бойынша біркелкі болуы керек. 3
Қабығы мен целлюлозасы Қабығының түсі - ашық жасылдан қою жасылға дейін, сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен қиярға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген, химиялық немесе ащы иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (ақ және сұр шірік,
бактериоз, антракноз, зең) зардап шегеді. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін
жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33932-2016 "Жаңа қиярлар. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 100
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713381
Лоттың атауы : Сұлы жармасы
Лоттың сипаттауы: жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін сұлы жармасын (сұлы жармасы) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Сұлы жармасы. Мақсаты: Мектепке дейінгі балаларға арналған перспективалық мәзірдің бөлігі ретінде сүт ботқаларын, сорпаларды

және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Қабыршақтар үшін: тегіс немесе қабырғалы жиектері бар жалпақ дәндер, түсі - кілегей реңкті ақтан сарғышқа дейін. 2 Дәмі мен иісі Сұлы жармасына/жұмсақтарына тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы
иіске жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Кез келген даму кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 12,0–14,0%-дан аспауы
керек (өнім құрғақ, еркін ағып тұруы керек, қабыршақтар немесе дәндер кесектерге айналмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші
стандарт: ГОСТ 3034-75 «Сұлы жармасы. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 15
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713155
Лоттың атауы : Бұрыш
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен тәтті (болгар) бұрышын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тәтті (болгар) бұрыштары (ұнтақталған немесе жылыжай, ерте, орта немесе кеш пісетін сорттар). Мақсаты:

Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында сорпалар, бұқтырмалар, көкөніс гарнирлері, салаттар, негізгі тағамдар және басқа да аспаздық өнімдерді дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні • Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, сабағы бүтін (немесе біркелкі кесілген), сыртқы ылғалдылығы
шамадан тыс болмауы керек (дымқыл емес). 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Пісу дәрежесі және целлюлозасы • Қабығының түсі ашық және біркелкі, техникалық немесе биологиялық піскен кездегі сортқа тән (қызыл, сары, қызғылт сары немесе жасыл). 4 Иісі және дәмі
Жаңа піскен тәтті бұрышқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген, химиялық немесе ащы иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (апикальды шірік, сұр немесе қара зең, бактериоз, дақ). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 13908-68 "Жаңа
тәтті бұрыш. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 10
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713145
Лоттың атауы : Қызанақ
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен қызанақтарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен қызанақтар (дала немесе жылыжай, дөңгелек, қара өрік немесе шие, ерте пісетін, орта маусымдық немесе кеш пісетін

сорттар). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында жаңа салаттар, сорпалар, негізгі тағамдар мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз (дымқыл емес) болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер мөлшері
бойынша біркелкі болуы керек. 3 Пісу дәрежесі және целлюлозасы • Қабығының түсі біркелкі, сортқа тән (қызыл, қызғылт, сары), пісу дәрежесі тұтынушылық (жемістер піскен, бірақ қатты, шамадан тыс піспеген және жасыл/піспеген емес). 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен қызанақтарға тән, бөгде иістер
мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шегеді (фитофтороз, гүлденудің шірігі, сұр шірік, қара дақ, альтернария). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және
радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1725-85 "Жаңа піскен қызанақтар. Техникалық
шарттар".

Саны, көлемі: 100
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713581
Лоттың атауы : Қаймақ
Лоттың сипаттауы: майлылығы 50,0-58,0%
Лоттың қысқаша сипаттауы: Қаймақ жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен консистенциясы: жылтыр беті бар біртекті,

орташа қалың масса. Май мен ақуыздың дәндерінсіз (сүзбе немесе түйіршіктелген консистенцияға жол бермеу керек). Бірлік көпіршіктер түрінде әлсіз газ түзетін құрылымға рұқсат етіледі. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, пастерленген кілегейдің айқын дәмі мен хош иісі бар, бөгде дәмдер мен
иістерсіз (өткір қышқыл дәмге, ашытқы дәміне немесе ащыға жол берілмейді). Түсі: ақ, кремді реңкпен, бүкіл масса бойынша біркелкі. Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдың массалық үлесі: тиісті майлылық үшін норма шегінде. Қышқылдық: табиғи қаймақ үшін нормативтік талаптар шегінде .
Микробиологиялық көрсеткіштер и3. Патогендік микроорганизмдердің болуына жол берілмейді (оның ішінде сальмонеллалар), ішек таяқшасы тобындағы бактериялар, сондай-ақ ашытқылар мен зеңдер рұқсат етілген нормалардан жоғары. Уытты элементтердің, антибиотиктердің және
радионуклидтердің мөлшері-рұқсат етілген деңгейлер шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31452-2012 " қаймақ. Техникалық шарттар". май мөлшері 50,0-58,0%

Саны, көлемі: 8
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713397
Лоттың атауы : Кофе
Лоттың сипаттауы: еритін, ұнтақ тәрізді
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін кофе жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Табиғи еритін кофе (мұздатылған/ұнтақталған) немесе табиғи қуырылған кофе (бұршақ немесе ұнтақталған) — тұтынушының қажеттіліктеріне сәйкес.

Мақсаты: Мекеме қызметкерлерінің пайдалануы үшін (ыстық сусындар дайындау). 1 Сыртқы түрі • Лезде дайындалатын (мұздатылған) кофе үшін: бөгде қоспаларсыз, тұрақты немесе пирамида пішінді біртекті бөлшектер (кристалдар немесе түйіршіктер). 2 Дәмі мен хош иісі Жоғары сапалы кофеге тән,
бөгде дәмдер мен иістердісіз айқын көрінеді (ащы, көгерген, ылғалды немесе ащы дәмге жол берілмейді). 3 Бөгде қоспалар Бөгде қоспалардың, минералды қалдықтардың, шаңның немесе зиянкестердің іздерінің толық болмауы. 4 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің және
микотоксиндердің (соның ішінде охратоксин А) мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32775-2014 "Қуырылған кофе. Жалпы сипаттамалар".

Саны, көлемі: 4
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713564
Лоттың атауы : Нан
Лоттың сипаттауы: бидай ұнынан жасалған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Бидай нанын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: пішіні дұрыс, деформацияланбаған, бүйірлік

қалқымаларсыз. Беті тегіс, үлкен жарықтар мен жарылыстарсыз. Түсі: алтын сарыдан ашық қоңырға дейін (біркелкі). Үгінділердің күйі: пісірілген, дымқыл емес, түйіршіктер мен непромес іздері жоқ. Серпімді (саусақпен жеңіл басқанда, ол бастапқы пішінін тез қалпына келтіреді), Бос орындар жоқ.
Дәмі мен иісі: өнімнің бұл түріне тән, сыртқы дәмі, көгеру, көгеру немесе ащы иісі жоқ. Физика-химиялық көрсеткіштер: үгінділердің ылғалдылығы: 42% – 44% аспайды . Қышқылдық: 2,5 – 3,5 градустан аспайды. (баланың ас қорытуы үшін асып кетуге жол берілмейді). Кеуектілік: кем дегенде 65% – 70%
(жақсы сіңімділікті қамтамасыз етеді). 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31805-2018 " Бидай Нан пісіру ұнынан жасалған нан өнімдері. Жалпы техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 1499
Өлшем бірлігі: Дана
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713589
Лоттың атауы : Ірімшік
Лоттың сипаттауы: жартылай қатты
Лоттың қысқаша сипаттауы: Техникалық сипаттама: балалар тағамына арналған қатты ірімшік. Ірімшік қатты табиғи, мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруға арналған, сүт қышқылды микроорганизмдер мен бүйрек көмегімен пастерленген сиыр сүтінен жасалған. Өсімдік майлары, сүт майын алмастырғыштар, ГМО

және жасанды бояғыштар жоқ. Сыртқы түрі-ластанусыз және зақымдалмайтын таза бет, табиғи қыртысқа жол беріледі. Консистенциясы-тығыз, біртекті, пластикалық, ірімшіктің осы түріне тән. Түсі белого ашық сарыға дейін, біркелкі. Дәмі мен иісі-таза, айқын ірімшік, бұл түрге тән, бөтен дәм мен
иіссіз. Кесудегі сурет ірімшіктің осы түріне тән, бүліну, көгеру және бөгде қоспалар белгілері жоқ. Құрғақ заттағы майдың массалық үлесі кемінде 45% құрайды. Қаптама–өнімнің сақталуын қамтамасыз ететін жеке зауыттық вакуумдық немесе өзге де тағамдық қаптама; буып-түю 0,2-0,5 кг.Нормативтік
стандарт: ГОСТ 32260-2013 "Жартылай қатты ірімшіктер. Техникалық шарттар". Өнім КО ТР 033/2013 "сүт және сүт өнімдерінің қауіпсіздігі туралы", КО ТР 021/2011 "тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы" және КО ТР 022/2011 "Тамақ өнімдері оны таңбалау бөлігінде"сәйкес келуі тиіс. Жеткізу кезінде
қалдық жарамдылық мерзімі-өндіруші белгілегеннен кемінде 80%. Сақтау және тасымалдау — өндірушінің шарттарына сәйкес. Жеткізу кезінде өнімнің сапасы мен қауіпсіздігін растайтын құжаттар, сәйкестік туралы декларация, сапа куәлігі/сапа паспорты және тауарлық жүкқұжат ұсынылады.

Саны, көлемі: 50
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А



Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713592
Лоттың атауы : Сиыр еті
Лоттың сипаттауы: суытылған, тұтас ет, І санат
Лоттың қысқаша сипаттауы: Техникалық ерекшелік - балабақша қажеттіліктері үшін ет (сиыр еті) жеткізуге 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: жаңа / салқындатылған немесе мұздатылған сиыр еті . Көрсету ұсынылады: сиыр етінің целлюлозасы (жұмсақ ет, иық немесе сүйексіз жамбас) немесе 1-ші санаттағы

сиыр еті. Самұрық-Қазына мақсаты: балабақшада мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруды ұйымдастыру. 1 Сыртқы түрі мен консистенциясы ет серпімді, тығыз болуы керек. 2 түсі ашық қызғылттан қаныққан қызылға дейін (қою қызыл етке жол берілмейді, өйткені ол ескі жануарлардан
алынған). 3 майлы тін Май ақ, кілегей немесе ашық сары, тығыз консистенциясы бар. 4 бұл түрдің жаңа етіне тән иіс, ешқандай бөгде иіссіз (ылғалдың, көгерудің, дәрі-дәрмектердің, химиялық заттардың немесе аммиактың иісіне жол берілмейді). 5 қансыздандыру дәрежесі ет қан ұйығыштарынсыз,
көгерусіз жақсы қансыздандырылуы керек. 6 Қауіпсіздік ет экологиялық таза аудандардан сау жануарлардан алынуы керек. 7 санат / кесу 1-ші санаттағы ет / немесе сүйексіз филе (жоғары дәрежелі целлюлоза: скапулярлы бөлік, жамбас бөлігі, сүйексіз доральді бөлік, тамырлар және өрескел сіңір). 3.
Нормативтік стандарт: ГОСТ 33818-2016 " ет. Сиыр еті жоғары сапалы. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 749
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713403
Лоттың атауы : Қант
Лоттың сипаттауы: құрақты, сусымалы
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін түйіршіктелген қантты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Ақ түйіршіктелген қант (қызылша немесе қамыс, санаты: қосымша, премиум немесе бірінші сұрып). Мақсаты: Балабақшаның ас үй

аймағында сусындар, бірінші және екінші тағамдар, нан-тоқаш өнімдері мен кондитерлік өнімдерді дайындауға арналған. 1 Сыртқы түрі Кесектері мен жабысқақтығы жоқ борпылдақ кристалды қант түйіршіктері. 2 Дәмі мен иісі Қантқа тән тәтті дәм, бөгде дәмдер мен иістерсіз (көгерген, көгерген
немесе химиялық дәмдерге жол берілмейді). 3 Түсі Ақ, тән жылтырлығы бар (сарғыш реңк немесе сұр түске жол берілмейді). 4 Ерігіштігі Суда толығымен ериді, тұнбасыз, лайлы және механикалық қоспаларсыз (шаң мен бөгде қоспаларды қоса алғанда) мөлдір ерітінді түзеді. 5 Физика-химиялық
көрсеткіштер • Сахарозаның массалық үлесі (құрғақ зат бойынша): кемінде 99,70% – 99,80%. 6 Қауіпсіздік Қант балалар денсаулығы үшін қауіпсіз болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33222-2015 «Ақ қант. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 200
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713582
Лоттың атауы : Ірімшік
Лоттың сипаттауы: майлылығы 5-18%
Лоттың қысқаша сипаттауы: Сүзбе жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен консистенциясы: жұмсақ, жағылған немесе

ұсақталған түйіршікті масса . Сарысудың шамалы бөлінуіне жол беріледі (массаның 5% - дан аспайды). Бөгде қоспалар жоқ. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, бөгде дәмдер мен иістерсіз (өткір қышқыл дәмге, ашытқы дәміне немесе ащыға жол берілмейді). Түсі: ақ немесе кремді реңкпен, бүкіл масса
бойынша біркелкі. Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдың массалық үлесі: 75% – 80% аспайды . Қышқылдық: балалар сүзбесі үшін нормативтік талаптар шегінде (әдетте 200-220°Т жоғары емес). Микробиологиялық көрсеткіштер және 3. Нормативтік стандарт: МЕМСТ 31453-2013 " сүзбе.
Техникалық шарттар". майлылығы 18%

Саны, көлемі: 60
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713405
Лоттың атауы : Тауық
Лоттың сипаттауы: балғын, тұтас ет, І санат
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін құс мяса (тауық мяса) жеткізуге техникалық ерекшелік 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: құс еті (бірінші санаттағы бройлер-тауықтардың ұшасы немесе Технологиялық карталарға сәйкес салқындатылған немесе терең мұздатылған тауық еті /

сүйексіз құс еті). Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың рационында бірінші, екінші тағамдарды, сорпаларды, котлеттерді және басқа да диеталық тағамдарды дайындау. 1 Сыртқы түрі мен жағдайы • қаңқалар немесе қаңқалардың бөліктері таза, жақсы қансыз, қауырсынсыз, қарасорасыз,
мамықсыз, терінің жыртылуы, абразиялар мен көгерулерсіз болуы керек. 2 температура күйі • салқындатылған: бұлшықет қалыңдығындағы температура 0 °C-тан +4 °C-қа дейін. 3 иісі мен дәмі құстың жаңа етіне тән, иіссіз және дәмсіз (көгерген, қышқыл иіс, күкіртсутектің иісі, көгеру немесе ескіруді
жасыру үшін химиялық заттарды қолданудың іздері мүлдем рұқсат етілмейді). 4 Қауіпсіздік және ветеринариялық талаптар * өнім жұқпалы аурулар бойынша қолайлы шаруашылықтардан алынуы тиіс • 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31962-2013 " құс еті. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713574
Лоттың атауы : Макарон өнімдері
Лоттың сипаттауы: макарондар, бидай ұнынан жасалған, жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Макарон өнімдерін жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапа мен қауіпсіздікке қойылатын талаптар (сипаттамалары) органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: бұйымдардың беті тегіс немесе гофрленген,

шыны тәрізді болуы керек. Өткір қисықтықсыз. Түсі: әр түрлі реңктердегі сары (кремнен алтынға дейін), бүкіл массасы бойынша біркелкі. Ақ немесе сұр дақтар жоқ . Дәмі мен иісі: бидай ұнынан жасалған макарон өнімдеріне тән, сыртқы дәмі, қышқылдығы, көгеруі немесе көгеруі жоқ. Пісіргеннен
кейінгі жағдай: өнімдер пішінін жақсы сақтауы керек (жұмсақ массаға қайнатпаңыз, бір-біріне жабыспаңыз), серпімді консистенция. Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдылық: 13,0% – 13,5% аспайды. Қышқылдық: 4,0-4,5 градустан аспайды. Пісіру кезінде пішінді сақтау: пісірілген өнімдерде
бүтіндіктің жоғалуына әкелетін деформациялар болмауы керек және қатты масса ("қамыр") түзілмеуі керек. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31743-2017 " макарон өнімдері. Жалпы техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 120
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713569
Лоттың атауы : Ұн
Лоттың сипаттауы: бидайлы, жоғары сұрып, бидайдың қатты сұрыптарынан жасалған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін бидай ұнын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: наубайханалық бидай ұны (жоғары немесе бірінші сұрыпты). Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың диетасы аясында нан өнімдерін, нан өнімдерін,

тұздықтарды, кәстрөлдерді және басқа да тағамдарды дайындауға арналған. 1 Түсі ақ немесе ақ түсті, кремді реңктері бар (жоғары сорт үшін) / сарғыш немесе сұр реңктері бар ақ (бірінші сорт үшін). 2 дәмі мен иісі сау ұнға тән, бөгде иіссіз (көгерудің, көгерудің, аммиактың немесе басқа да бөгде
қоспалардың иісіне жол берілмейді). 3 зиянкестермен жұқтыру дамудың кез келген сатысында нан қорындағы зиянкестердің (жәндіктер, кенелер) болуына үзілді-кесілді жол берілмейді. 4 иіс пен көгеру ұн құрғақ болуы керек, көгеру белгілері немесе өзін-өзі жылыту белгілері жоқ. 5 ылғалдың
массалық үлесі 14,5 - 15,0% аспайды (ұн сортының стандарттарына сәйкес). 6 қоспалардың құрамы металломагниттік қоспалардың, құмның, тастардың және кез келген басқа бөгде механикалық қосындылардың толық болмауы. 7 Қауіпсіздік улы элементтердің (қорғасын, кадмий, сынап, мышьяк),
микотоксиндердің, пестицидтердің және радионуклидтердің құрамы — КО ТР белгілеген нормалар шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ҚР СТ 1482-2005 " бидай ұны. Жалпы техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 130
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713388
Лоттың атауы : Повидло
Лоттың сипаттауы: жеміс езбесінен
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін алма тосаптарын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Алма тосаптары (жеміс пюресі, қантпен қайнатылған, ыстыққа төзімді, біртекті). Мақсаты: Ұннан жасалған кондитерлік өнімдер мен пісірілген

тағамдарға (пирогтар, тоқаштар) салма ретінде, сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында кастрюльдермен, ботқалармен және құймақпен бірге беруге арналған. 1 Сыртқы түрі және консистенциясы • Консистенциясы қою, жағылады, бетіне қойғаннан кейін пішінін оңай сақтайды. 2
Масса бойынша біркелкі түс, қант қосылған қайнатылған алма пюресіне тән (ашық кәріптас түстен алтын қоңырға немесе қызғылт қоңырға дейін). 3 Дәмі мен иісі Табиғи алма тосаптарына тән, бөгде дәмдер мен иістерсіз (күйдіру, көгеру, зең немесе шамадан тыс карамельдену дәміне мүлдем жол
берілмейді). 4 Құрамы және қауіпсіздігі • Құрамы: алма пюресі, қант. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32099-2013 «Тосап. Жалпы сипаттамалар».

Саны, көлемі: 6
Өлшем бірлігі: Литр
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713576
Лоттың атауы : Спред
Лоттың сипаттауы: кілегейлі-өсімдікті, майлылығы 70-95 %
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін сары май жеткізуге Техникалық сипаттама 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: сиыр майы (тәтті кілегей, тұздалмаған). Майдың массалық үлесі (м. ж.): кемінде 72,5% немесе 82,5% . Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың тамақтануында қолдану

үшін (табиғи түрде бутербродтарға, сондай-ақ ботқа, бірінші және екінші тағамдарға арналған). 1 дәмі мен иісі айқын кремді, пастерленген кілегейдің жеңіл дәмі бар, бөгде дәм мен иіссіз (қышқыл, күйдірілген, көгерген, майлы дәмге немесе бөгде химиялық заттардың дәміне жол берілмейді). 2
консистенциясы мен сыртқы түрі +4°C-тан +6°C-қа дейінгі температурада қатты, иілгіш, біртекті. 3 түсі ашық сарыдан сарыға дейін, бүкіл массасы бойынша біркелкі. 4 құрамы (қатаң талап) тек табиғи сүт майлары (тек пастерленген сиыр сүтінен жасалған кілегейден жасалған). 5 физикалық-химиялық
көрсеткіштер • майдың массалық үлесі: кемінде 72,5% немесе 82,5%. 6 Қауіпсіздік Өнімдер қауіпсіз болуы керек, улы элементтердің, антибиотиктердің, пестицидтердің және микробиологиялық көрсеткіштердің деңгейі КО ТР 033/2013 нормаларына қатаң сәйкес келуі керек. 3. Нормативтік стандарт:
ГОСТ 32261-2013 " сары май. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 150
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713580
Лоттың атауы : Айран
Лоттың сипаттауы: тағамдық қоспалармен
Лоттың қысқаша сипаттауы: Айранды жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен консистенциясы: біртекті, орташа тұтқыр

сұйықтық. Көмірқышқыл газының жекелеген көпіршіктері түрінде газ түзілуіне жол беріледі. Консистенциясы тегіс, ақуыз үлпектері мен бөгде қоспаларсыз болуы керек. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, сергітетін, сәл өткір (айран саңырауқұлақтарының микрофлорасының қалдықтарының болуына
байланысты). Бөтен дәмдер мен иістерсіз (шамадан тыс қышқыл немесе ашытқы/шірік дәміне жол берілмейді). Түсі: ақ, массасы бойынша біркелкі, кремді реңктері бар. Физика-химиялық көрсеткіштер: қышқылдық: айранның нормативтік талаптары шегінде . Тығыздық пен композиция табиғи ішетін
айран стандарттарына толық сәйкес келуі керек. Микробиологиялық көрсеткіштер и3. Заңнамада белгіленген нормалардан тыс патогендік микроорганизмдердің (сальмонеллалар, ішек таяқшасы тобының бактериялары және т.б.) болуына жол берілмейді. Уытты элементтердің, антибиотиктердің және
радионуклидтердің мөлшері-рұқсат етілген деңгейлер шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31454-2012 " айран. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 260
Өлшем бірлігі: Литр
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713591
Лоттың атауы : Йогурт
Лоттың сипаттауы: тағамдық қоспалармен
Лоттың қысқаша сипаттауы: Техникалық сипаттамасы: балалар тағамына арналған Йогурт. Йогурт табиғи, мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруға арналған, құрамында термофильді сүт қышқылы микроорганизмдері бар ашытқы көмегімен қалыпқа келтірілген пастерленген сиыр сүтінен жасалған. Өсімдік майлары мен

сүт майын алмастырғыштар, ГМО, жасанды бояғыштар мен консерванттар жоқ. Консистенциясы-біртекті, тұтқыр, нәзік, бөгде қоспаларсыз, Сарысудың шамалы бөлінуіне жол беріледі. Түсі сүтті ақ немесе қолданылатын толтырғышқа сәйкес келеді. Дәмі мен иісі-таза, ашытылған сүт, йогуртқа тән,
бөтен дәм мен иіссіз. Майдың массалық үлесі-кемінде 2,5%. Егер жеміс немесе жидек толтырғышы болса, ол табиғи және біркелкі бөлінуі керек. Қаптама-өнімнің қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жеке герметикалық тағам орамасы; қаптама жақсырақ 100-200 г.Нормативтік стандарт: ГОСТ 31981-2013
"йогурттар. Жалпы техникалық шарттар". Өнім КО ТР 033/2013 "сүт және сүт өнімдерінің қауіпсіздігі туралы", КО ТР 021/2011 "тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы" және КО ТР 022/2011 "Тамақ өнімдері оны таңбалау бөлігінде"талаптарына сәйкес келуі тиіс. Жеткізу кезінде қалдық жарамдылық
мерзімі-өндіруші белгілегеннен кемінде 80%. Сақтау және тасымалдау — белгіленген температуралық режимді сақтай отырып, өндірушінің шарттарына сәйкес. Жеткізу кезінде өнімнің сапасы мен қауіпсіздігін растайтын құжаттар, сәйкестік туралы декларация, сапа куәлігі/сапа паспорты және
тауарлық жүкқұжат ұсынылады.0,5 литр тара

Саны, көлемі: 200
Өлшем бірлігі: Дана
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713408
Лоттың атауы : Сүбе
Лоттың сипаттауы: көксеркені, жаңалау
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балық және балық өнімдерін жеткізуге техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: дұрыс пішінді қаңқа немесе филе,

ұқыпты кесілген, ет үзілмейді. Беті таза, балықтың осы түріне тән табиғи түс. Майдың сарғаюына, қараңғылануына, шеттерінің құрғауына ("аяздан күйіп қалуға") жол берілмейді. Консистенциясы (ерігеннен кейін): тығыз, серпімді. Ет сүйектен оңай бөлінуі керек (қаңқалар үшін), бөлінбеуі немесе бос
болмауы керек. Дәмі мен иісі: осы түрдегі қайнатылған/жаңа балыққа тән, бөгде иіссіз (көгерудің, балшықтың, тотыққан майдың немесе химиялық заттардың иісіне жол берілмейді). Физика-химиялық көрсеткіштер: глазурьдің (мұз қабығының) массалық үлесі: 5% - дан аспайды (немесе өнімнің нақты
түрі үшін КО ТР 040/2016 талаптарына сәйкес). Құрғақ заттар мен ылғалдың массалық үлесі-норма шегінде. Филеде бөгде қоспалардың, сүйек сынықтарының немесе қанаттардың болуына жол берілмейді. Қауіпсіздік және паразитологиялық көрсеткіштер: сыни талап: балық мүлдем қауіпсіз, тірі
паразиттер мен олардың личинкалары болмауы керек (ветеринариялық-санитариялық сараптамадан өту керек). Улы элементтердің (қорғасын, кадмий, сынап, мышьяк), пестицидтердің, радионуклидтердің және антибиотиктердің құрамы КО ТР 021/2011 және КО ТР 040/2016 белгілеген рұқсат етілген
деңгейден аспауы тиіс. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 814-2019 " салқындатылған балық. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 40
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713355
Лоттың атауы : Май
Лоттың сипаттауы: азық, күнбағыс, тазартылған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін өсімдік майын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Өсімдік майы (жоғары немесе бірінші сұрыпты тазартылған дезодорантты күнбағыс майы немесе тазартылған дезодорантты жүгері майы). Ескерту:

балалар тағамы үшін ыстық тағамдар мен нан өнімдерін дайындауға арналған күшті иісі мен дәмі жоқ тазартылған дезодорантты майды пайдалану ұсынылады. Мақсаты: Балабақша ас үйінде мектепке дейінгі жастағы балаларға арналған бірінші және екінші тағамдарды, гарнирлерді, кастрюльдерді
және нан өнімдерін дайындауда қолдануға арналған. 1 Дәмі мен иісі Таза, өсімдік майына тән, бөгде дәмдерсіз, ащы және иіссіз (ашы дәм, көгерген немесе көгерген иіске жол берілмейді). 2 Сыртқы түрі мен мөлдірлігі Мөлдір май, тұнбасыз, лайлы, аспалы бөлшектерсіз және бөгде қоспаларсыз (егер
стандартта көзделген болса, кейбір май түрлері үшін аздап опалесценцияға рұқсат етіледі, бірақ тазартылған дезодорантты май үшін ол толығымен мөлдір болуы керек). 3 Түсі Ашық сары немесе сары, біркелкі. 4 Құрамы (Қатаң талап) Синтетикалық консерванттар, бояғыштар, хош иістендіргіштер
және химиялық қоспалар қосылмаған 100% табиғи өсімдік майы. 5 Физика-химиялық параметрлер • Қышқылдық саны: 0,4–0,6 мг KOH/г аспауы керек. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 024/2011 белгіленген рұқсат етілген
деңгейден аспауы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1129-2013 «Күнбағыс майы. Техникалық сипаттамалары».

Саны, көлемі: 60
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713371
Лоттың атауы : Қарақұмық жармасы
Лоттың сипаттауы: жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін қарақұмық жармасын (дәндерін) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Қарақұмық жармасы (тез пісетін қарақұмық жармасы, премиум немесе бірінші сорт). Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың

рационындағы ботқаларды, гарнирлерді, сорпаларды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Дәндер үшбұрышты немесе үшбұрышты пішінді, түсі - жасыл реңкті кілегейден қоңырға дейін. 2 Дәмі мен иісі Қарақұмық жармасына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген,
көгерген иіс немесе ащы дәмге жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Кез келген даму кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5
Ылғалдылық 13,0–14,0%-дан аспауы керек. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 5550-2021 «Қарақұмық жармасы. Техникалық
шарттар».

Саны, көлемі: 60
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713379
Лоттың атауы : Бұршақ
Лоттың сипаттауы: жасыл, жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жылтыратылған (бөлінген) бұршақ жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жылтыратылған бөлінген бұршақ (тұқым қабығынан босатылған және екіге бөлінген тұтас бұршақ дәндері). Мақсаты: Мектепке

дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, пюрелерді, ботқаларды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Бұршақ тұқымдастары бөлінген, бөлінген. 2 Дәмі мен иісі Бұршақ тұқымдасына тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге
жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Дамудың кез келген кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, дән көбелектері) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,5%-
дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып тұруы керек, дәндер бір-біріне кесектерге немесе торттарға жабысып қалмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде
сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 6201-68 «Жылтыратылған бұршақ. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 40
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713362
Лоттың атауы : Жасымық
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жасымықпен қамтамасыз етуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Адам тұтынуына арналған жеуге жарамды жасымық. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, ботқаларды,

гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Жасымық тұқымдары тұтас, таза, пішіні мен өлшемі бойынша біркелкі, жасымықтың тиісті түріне тән түсте, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Жасымықтың
тән, бөгде дәмі мен иісі жоқ. Көгерген, көгерген, қышқыл иіс немесе ащы дәмге жол берілмейді. 3) Зиянкестердің таралуы: Дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құмның, малтатастың, топырақтың
және басқа да бөгде қоспалардың болуына жол берілмейді. 5) Ылғалдылық: 15,0%-дан аспайды. Жасымық құрғақ, еркін ағып тұратын, кесектерсіз, жабысып қалмайтын және ылғал белгілері жоқ болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің
және басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7066-77 "Тағамдық жасымық. Техникалық сипаттамалар".

Саны, көлемі: 5
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713375
Лоттың атауы : Бидай жармасы
Лоттың сипаттауы: майда ұсақталған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Пісіруге арналған бидай ұнын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын өнімнің жалпы сипаттамасы 2. Сапа және өнімділік талаптары (сипаттамалары) Органолептикалық қасиеттері: Түсі: Ақ немесе кілегей реңкті ақ. Иісі: Ұнға тән, зең,

көгеру немесе басқа бөгде иістер жоқ. Дәмі: Ұнға тән, бөгде дәмсіз (қышқыл немесе ащы дәмге жол берілмейді). Қытырлақтық: Аз мөлшерде ұнды шайнаған кезде қытырлақтық сезілмеуі керек. Физика-химиялық қасиеттері: Ылғалдылық мөлшері: 14,5% - 15,0% аспауы керек (бұл мөлшерден асып кету
тез бұзылуға және зеңнің пайда болуына әкеледі). Ылғалды глютеннің массалық үлесі: 28,0% - 30,0% кем емес (нан өнімдерінің жақсы құрылымын қамтамасыз етеді). Ақтығы (шартты бірліктер): 54,0-ден кем емес (жоғары сапалы өнім үшін). Күл мөлшері: 0,55% аспауы керек (құрғақ зат бойынша
есептеледі). Астық қорларын зиянкестермен жұқтыру: Рұқсат етілмейді. 3. Реттеуші стандарт: СТ РК 1482-2005 "Бидай ұны. Жалпы техникалық сипаттамалар".

Саны, көлемі: 30
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713384
Лоттың атауы : Пірәндік
Лоттың сипаттауы: салмасыз
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктеріне арналған зімбір прянигін жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Тәтті зімбір прянигі. Мақсаты: Балабақшада балалардың тамақтануын ұйымдастыру үшін (таңғы асқа, түстен кейінгі тағамдарға немесе

десертке қосымша ретінде). 1 Сыртқы түрі және пішіні • Пішіні — осы өнім түріне тән кәдімгі (дөңгелек, сопақша, тікбұрышты немесе фигуралы). 2 Консистенциясы және құрылымы Өнім жақсы пісірілген, жұмсақ, серпімді немесе орташа тығыз (бірақ ескірген, құрғақ немесе қатты емес),
араластырудың іздері болмауы керек. 3 Дәмі мен иісі Зімбір прянигінің осы түріне тән, дәмдеуіштердің (даршын, қалампыр, зімбір және т.б.) немесе ванильдің айқын хош иісі бар, бөгде дәмдер мен иістерсіз (ащы, көгерген, қышқыл немесе артық сода/хош иістендіргіштерге жол берілмейді). 4 Бөгде
қоспалар Астық қорларында бөгде қоспалардың, ластану іздерінің немесе зиянкестердің толық болмауы. 5 Қауіпсіздік және құрамы • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және микробиологиялық көрсеткіштердің мөлшері ұннан жасалған кондитерлік өнімдер үшін ТР КО 021/2011
белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 15810-2014 «Кондитерлік өнімдер. Жалпы сипаттамалар».

Саны, көлемі: 30
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.



Лоттың нөмірі : 87713147
Лоттың атауы : Банан
Лоттың сипаттауы: балғын, экстра сұрыпы
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен банандарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тағамдық банандар (тропикалық жемістер, әдетте десерт түрлері). Мақсаты: Балалардың жаңа піскен күйінде тікелей

тұтынуы үшін (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде), сондай-ақ мектеп жасына дейінгі балалардың рационындағы жеміс салаттары мен десерттеріне қосу үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шоғырларға мықтап жалғанған немесе бөлек саусақтарға
бөлінген (тегіс кесілген сабағымен) болуы керек. 2 Өлшемі және калибрі Жемістер бір партия ішінде біркелкі мөлшерде болуы керек. 3 Піскендік дәрежесі және қабығының түсі Қабығының түсі біркелкі, сары (піскен жемістер, жеуге дайын) немесе ашық жасыл/сарғыш-жасыл. 4 Жұмсақтығы Тығыз,
кілегей тәрізді, серпімді, ұнтақтық белгілері жоқ, артық піскен («мақта») немесе ішкі тіндердің қарайуы жоқ. 5 Иісі мен дәмі Жаңа піскен банандарға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, көгерген, химиялық иіс немесе ашыту іздері рұқсат етілмейді). 6 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан
зардап шеккен (қара немесе сұр шірік, көгеру). 7 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34310-2017 "Жаңа банандар. Техникалық сипаттамалар".

Саны, көлемі: 250
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713148
Лоттың атауы : Қияр
Лоттың сипаттауы: консервіленген, сірке сумен
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін маринадталған қиярды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Маринадталған қиярлар (немесе сірке суы эссенцияларын, ащы дәмдеуіштерді және балалар тағамында тыйым салынған химиялық

консерванттарды қолданбай консервіленген/маринадталған). Мақсаты: Маринадталған сорпаларды, винегреттерді, салаттарды дайындау және мектеп жасына дейінгі балалардың рационында жеңіл тағам ретінде (бекітілген мәзірге сәйкес). 1 Сыртқы түрі және мөлшері • Жемістер тұтас, ұсақталмаған,
салыстырмалы түрде біркелкі, сабақсыз (немесе мұқият кесілген), тұзды суға батырылған (тұзды су таза болуы керек, дәмдеуіштерден аздап лайлануға рұқсат етіледі). 2 Консистенциясы және целлюлозасы Жемістің целлюлозасы тығыз, серпімді, қытырлақ болуы керек. 3 Дәмі мен иісі Орташа тұзды
(немесе табиғи дәмдеуіштер қосылған қышқыл-тұзды - сарымсақ, аскөк, хрен/қарақат жапырақтары), бөгде дәмдер мен иістерсіз (өткір көгерген иіс, ашыту, зең иісі немесе артық сірке қышқылы/химиялық заттарға жол берілмейді). 4 Бөгде қоспалар мен ақаулар • Жеміс немесе ыдыс бетінде бөгде
қоспалардың, зеңнің толық болмауы. 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттардың және микробиологиялық көрсеткіштердің мөлшері консервіленген көкөніс өнімдері үшін ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ
34220-2017 "Маринадталған қиярлар. Техникалық сипаттамалар".

Саны, көлемі: 10
Өлшем бірлігі: Литр
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713357
Лоттың атауы : Ұнтақ жармасы
Лоттың сипаттауы: маркасы М
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жарма ботқасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Жарма. Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационындағы сүт ботқаларын, кастрюльдерді, пудингтерді, сорпаларды және басқа да тағамдарды

дайындауға арналған. 1 Сыртқы түрі және түсі Біркелкі консистенциядағы ұсақталған бидай дәнінің бөлшектері. 2 Дәмі мен иісі Жармаға тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иіске жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Астық қорларында зиянкестердің (жәндіктер,
кенелер, көбелектер) дамуының кез келген кезеңінде болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,0%-дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып, кесектерсіз немесе түйіршіксіз
болуы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7022-97 "Манна жармасы. Техникалық шарттар."

Саны, көлемі: 35
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713364
Лоттың атауы : Маш
Лоттың сипаттауы: азық-түліктік
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін маш бұршағын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Маш бұршақтары (азық-түлік сорты), адам тұтынуына арналған. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды,

ботқаларды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындауға арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Маш бұршақтары тұтас, таза, пішіні мен мөлшері бойынша біркелкі, жасыл түсті, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Маш бұршақтарына
тән, бөгде дәм мен иіссіз. Көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге жол берілмейді. 3) Зиянкестердің таралуы: Дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құмның, малтатастың, топырақтың
және басқа да бөгде қоспалардың болуына жол берілмейді. 5) Ылғалдылық: 15,0%-дан аспайды. Маш бұршағы құрғақ, сусымалы, кесектерсіз, жабысып қалмайтын және ылғал белгілері жоқ болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және
басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: МЕМСТ 7066-77 «Азық-түлік жасымығы. Техникалық сипаттамалар» маш бұршағына қолданылмайды; тамақ
бұршақтарына арналған қолданыстағы нормативтік құжаттардың талаптары маш бұршағына қолданылады.

Саны, көлемі: 3
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713368
Лоттың атауы : Арпа жармасы
Лоттың сипаттауы: сұрып № 1
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін інжу арпасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Інжу арпа (жоғары сапалы, бірінші немесе екінші сортты, арпадан дәндерді ұнтақтау және жылтырату арқылы алынған). Мақсаты: Мектепке дейінгі

балалардың рационындағы сорпаларды, ботқаларды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Арпа дәндері жылтыратылған, дөңгелек ұштары бар ұзартылған, сарғыш немесе сұрғылт реңкті ақ түсті. 2 Дәмі мен иісі Інжу арпасына тән, бөгде дәмдер мен иістердісіз
(көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Дамудың кез келген кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем
рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,0%-дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып тұруы керек, дәндер бір-біріне кесектерге немесе торттарға жабысып қалмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011
белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 5784-2022 «Інжу арпасы. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713152
Лоттың атауы : Томат пастасы
Лоттың сипаттауы: жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін томат пастасын (қызанақ өнімдерін) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Томат пастасы (құрғақ еритін заттардың массалық үлесі бар, әдетте 25-30%, крахмал, жасанды қоюландырғыштар мен

консерванттар қосылмаған) немесе балалар тағамына рұқсат етілген табиғи томат тұздығы/пюресі. Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационында сорпалар, тұздықтар, негізгі тағамдар мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және консистенциясы Біртекті езбе массасы (қабығының,
тұқымдарының және бөгде қоспалардың ірі бөлшектері жоқ). 2 Түсі біркелкі, табиғи қайнатылған қызанақ өнімдеріне тән (ашық қызылдан қою қызылға немесе қызыл-қоңыр реңкке дейін). 3 Дәмі мен иісі Табиғи томат пастасына тән, бөгде дәмдер мен иістерсіз (мүлдем ащы, көгерген, күйген немесе
шамадан тыс тұз немесе сірке суының дәміне жол берілмейді). 4 Құрамы және қауіпсіздігі • Құрамы: тек табиғи қызанақтар (немесе томат пастасы), тұздың болуына рұқсат етіледі. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 3343-2017 «Консервіленген өнімдер. Томат пастасы және пюресі. Техникалық
сипаттамалары».

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713140
Лоттың атауы : Жасыл жуа
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен көкөністерді (аскөк, ақжелкен, көк пияз және т.б.) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Маусымдық қажеттіліктерге және бекітілген мәзірге сәйкес жаңа піскен жеуге жарамды көкөністер

(аскөк, ақжелкен, көк пияз, жапырақты салат, кинза және т.б.). Мақсаты: Сорпаларды, салаттарды, бірінші және екінші тағамдарды дайындау, сондай-ақ мектеп жасына дейінгі балалардың рационындағы тағамдарды байыту және беру үшін. 1 Сыртқы түрі және балғындығы • Көкөністер жаңа, тұтас,
таза, сау, қурамаған, үгітілген (тығыз кесектерге сығымдалмаған), артық сыртқы топырақ ылғалдылығы болмауы керек (тиісінше ылғалды болмауы керек). 2 Тамыр жүйесі мен сабақтарының жағдайы Тамыры бар көкөністер үшін тамырлар топырақтан мұқият тазартылып, кесілуі керек. 3 Иісі мен дәмі
Бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, химиялық иіс немесе бұзылу/шірік іздері рұқсат етілмейді) ащы хош иісті көкөністердің белгілі бір түріне тән. 4 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (ұнтақты көгеру, шірік, зең, бактериоз). 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай көкөністеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32856-2014
"Жаңа аскөк. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 50
Өлшем бірлігі: Бір буда
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713376
Лоттың атауы : Күріш
Лоттың сипаттауы: тазартылған, орташа түйіршікті, тегістелген
Лоттың қысқаша сипаттауы: Ас тұзын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын өнімнің жалпы сипаттамалары 2. Сапа және қауіпсіздік талаптары (сипаттамалары) Органолептикалық көрсеткіштер: Сыртқы түрі: Кристалдық сусымалы өнім. Бөгде механикалық

қоспалардан таза (тұздың шығу тегіне қатысы жоқ). Дәмі: Таза тұзды, бөгде дәмі немесе ащысы жоқ. Иісі: Бөгде иістер жоқ (йодталған тұзда йодтың әлсіз спецификалық иісіне рұқсат етіледі). Түсі: Ақ (төменгі сорттарға тән сұр немесе сарғыш реңктерсіз). Физика-химиялық көрсеткіштер (Extra /
Premium сорттары үшін): Натрий хлоридінің массалық үлесі ($\text{NaCl}$): 98,4% - 99,7% кем емес (құрғақ затта). Ылғалдың массалық үлесі: 0,1% - 0,15% аспайды. Калий йодатының мөлшері (йодтау кезінде): тамақ қауіпсіздігі талаптарына сәйкес. 3. Реттеуші стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003
"Тамаққа жарамды ас тұзы. Техникалық сипаттамалары".

Саны, көлемі: 100
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713138
Лоттың атауы : Кеш піскен алма
Лоттың сипаттауы: жаңалау, жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа алмаларды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа тағамдық алмалар. Мақсаты: Балалардың жаңа піскен (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде) тікелей тұтынуы үшін,

сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы компоттар, кастрюльдер, пюре және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабағы бар немесе жоқ (бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған), сау болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі)
Жемістер мөлшері бойынша біркелкі болуы керек. 3 Қабығы және целлюлозасы Қабығының түсі - берілген сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Берілген сорттың жаңа алмаларына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз. 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (қышыма, жеміс шірігі, зең, ащы шұңқыр) зардап
шеккен. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34314-2017 «Жаңа алмалар. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 50
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713359
Лоттың атауы : Бадана
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін бұршақты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнімнің атауы: тағамдық бұршақ, адам тұтынуға арналған. Мақсаты: Мектеп жасына дейінгі балалардың рационында көже, гарнир, салат және басқа да тағамдарды

дайындауға арналған. 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар. 1) Сыртқы түрі және түсі: Бұршақ тұқымдары бүтін, таза, пішіні мен мөлшері бойынша біркелкі, түсі сәйкес бұршақ түріне тән, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Бұршаққа тән, бөгде дәм мен иіссіз. Көгерген,
көгерген, қышқыл иіс немесе ащы болуы мүмкін емес. 3) Зиянкестердің зақымдануы: Астық қорларының зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құм, қиыршық тас, жер және басқа бөгде қоспалардың
болуына жол берілмейді. 5) Ылғалдылық: 15,0% артық емес. Бұршақтар құрғақ, еркін ағынды, түйіршіктерсіз, түйіршіктерсіз немесе ылғал белгілерісіз болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың құрамы
тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 7758-75 «Тағамдық бұршақ. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 5
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713022
Лоттың атауы : Ашытқылар
Лоттың сипаттауы: наубайлық, тығыздалған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін ашытқы (нан пісіруші) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Наубайхана ашытқысы (азық-түлік блогы мен технологиялық кестелердің қажеттіліктеріне сәйкес престелген белсенді немесе құрғақ, тез

әсер ететін лезде әсер ететін). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында ашытқы қамырын, нан пісіретін тоқаштарды, пирогтарды, нан-тоқаш және кондитерлік өнімдерді дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және консистенциясы • Престелген ашытқы үшін: тығыз консистенциялы, оңай
сынатын, түсі - ашық кілегейден сұрғылт кілегейге дейін (бетінде және ішінде қара дақтарсыз). 2 Иісі және дәмі Наубайхана ашытқысына тән, аздап саңырауқұлақ реңкімен, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе қышқыл иістер мүлдем қабылданбайды). 3 Көтеру күші
(белсенділігі) Ашытқы жоғары көтеру күшіне ие болуы керек (қамырдың белгілі бір деңгейге көтерілу уақыты толық ашытуды қамтамасыз ету үшін қатаң түрде ГОСТ стандарттарына сәйкес келеді). 4 Қауіпсіздік және құрамы • Құрамы: ашытқы саңырауқұлақтарының (Saccharomyces cerevisiae) таза
дақылы. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 171-81 "Сығылған наубайхана ашытқысы. Техникалық сипаттамалары".

Саны, көлемі: 5
Өлшем бірлігі: Бір буда
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713014
Лоттың атауы : Шай
Лоттың сипаттауы: еритін, ұнтақ тәрізді
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін шаймен қамтамасыз етуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнімнің атауы: Мектепке дейінгі жастағы балалардың тұтынуына арналған қара шай. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында шай сусынын

дайындауға арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Шай құрғақ, біртекті, бөгде қоспаларсыз, түсі қара шайға тән қою қоңырдан қараға дейін. 2) Дәмі мен иісі: Қара шайға тән, жағымды, бөгде дәм мен иіссіз, көгерусіз, зеңсіз немесе ащысыз. 3)
Бөгде қоспалардың болуы: Бөгде қоспалардың, ластанудың және бұзылу белгілерінің болуына жол берілмейді. 4) Ылғалдылық: Осы өнім түріне арналған нормативтік құжаттармен белгіленген шекте. Шай құрғақ, ылғалдану және жабысып қалу белгілері болмауы керек. 5) Қауіпсіздік: Өнімнің
құрамында көрсетілмеген бояғыштар, хош иістендіргіштер немесе басқа қоспалар болмауы керек. Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың мөлшері қолданыстағы тамақ қауіпсіздігі ережелерімен белгіленген рұқсат етілген
шектерде. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32573-2013 "Қара шай. Техникалық сипаттамалары."

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713128
Лоттың атауы : Алмұрт
Лоттың сипаттауы: балғын, жоғары сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа алмұрттарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен алмұрттар. Мақсаты: Балалардың жаңа піскен күйінде (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде) тікелей тұтынуы

үшін, сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы компоттар, десерттер және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабағымен немесе сабағы жоқ (бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған), сау болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі)
Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Қабығы және целлюлозасы Қабығының түсі берілген сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Осы сорттың жаңа алмұрттарына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз. 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (жеміс шірігі, қабыршақ, қара дақ, зең) зардап шегеді. 6 Қауіпсіздік
Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 21713-76 «Жаңа алмұрттар. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 50
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713018
Лоттың атауы : Қайнатпа тұз
Лоттың сипаттауы: йодталған
Лоттың қысқаша сипаттауы: Ас тұзын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР (ірімшік жасау және сүт өнімдерін өндіру үшін) 1. Сатып алынатын тауарлардың жалпы сипаттамалары 2. Техникалық талаптар және сапа көрсеткіштері Органолептикалық көрсеткіштер: Сыртқы түрі: Борпылдақ кристалды өнім. Бөгде

механикалық қоспаларға жол берілмейді. Дәмі: Тұздың таза тұзды ерітіндісі, бөгде дәмсіз, ащы немесе бөгде дәмсіз. Иісі: Бөгде иістер жоқ. Түсі: Ақ (сұр, сарғыш немесе балшық реңктері жоқ). Физика-химиялық көрсеткіштер (Extra / Premium сорты үшін): Натрий хлоридінің массалық үлесі
($\text{NaCl}$: кемінде 98,7% - 99,7% (құрғақ зат есебімен). Ылғалдың массалық үлесі: 0,1% - 0,15% аспайды. Суда ерімейтін заттардың массалық үлесі: 0,03% - 0,05% аспайды. Кальций ($\text{Ca}^{2+}$) және магний ($\text{Mg}^{2+}$ иондары): ең аз мөлшері (қаттылық тұздары синерезиске және
ірімшік сүзбесінің құрылымына теріс әсер етуі мүмкін). 3. Реттеуші стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 "Тағамдық ас тұзы. Техникалық сипаттамалары".

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713027
Лоттың атауы : Картоп
Лоттың сипаттауы: балғын, азық-түліктік
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен картопты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен картоп (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы картоп, маусымаралық кезеңде сақтау шарттарына

байланысты). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Түйнектер тұтас, таза (тұсынысты бұзбайтын топырақтың аздап ластануына немесе жуылған картопқа рұқсат
етіледі), сау, құрғақ, өскінсіз, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Түйнектер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Ет пен қабықтың түсі Берілген ботаникалық сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен картопқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, химиялық
заттардың немесе зеңнің иісіне жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (ылғалды, құрғақ, сақиналы шірік, қабыршақ, фитофтороз және т.б.) <байланған> • Созылған, босаңсыған, жасыл (түйнек ауданының 5-10%-дан астамы немесе соланин мөлшері жоғары),
кеміргіштер немесе ауылшаруашылық зиянкестерімен зақымдалған. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде
сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7176-2017 "Азық-түлік картобы. Техникалық сипаттамалары".

Саны, көлемі: 1300
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713127
Лоттың атауы : Қырыққабат
Лоттың сипаттауы: балғын, ақ басты
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен ақ қырыққабатты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен ақ қырыққабат (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес орта

пісетін/кеш пісетін сорттардың жоғары сапалы қырыққабаты). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, қырыққабат сорпасын, борщты, жаңа салаттарды және бұқтырылған тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні
Қырыққабат бастары жаңа, тұтас, тығыз (серпімді), таза және сорттың типтік пішінінде болуы керек. 2 Өлшемі және сабағы • Бір қырыққабат басының салмағы: ұсынылатын диапазон 1,0 кг-нан 3,0 кг-ға дейін. 3 Кесілген және жапырақтары Қырыққабат басы жабатын жапырақтардың түбінен біркелкі
кесілуі керек. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен ақ қырыққабатқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (сұр және ақ шірік, шырышты бактериоз, шұңқыр некрозы). 6 Қауіпсіздік
Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1724-85 "Жаңа ақ қырыққабат. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 350
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713115
Лоттың атауы : Басты пияз
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа пияз жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тағамдық пияз (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес өткен жылғы жоғары

сапалы пияз). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, тұздықтарды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Пияздар сау, таза, тұтас, құрғақ және піскен болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Пияздар біркелкі
өлшемде болуы керек. 3 Иісі мен дәмі Пиязға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, көгерген немесе химиялық иіске жол берілмейді). 4 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (мойын шірігі, бактериоз, қара зең, фузариоз және т.б.). 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері TR CO 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34306-2017 "Жаңа пияз. Техникалық шарттар."

Саны, көлемі: 400
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.



Лоттың нөмірі : 87713123
Лоттың атауы : Қызылша
Лоттың сипаттауы: балғын, асхана
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа асхана қызылшасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Азық-түлікке арналған жаңа асхана қызылшасы (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы қызылша,

маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, борщты, гарнирлерді, салаттарды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі мен пішіні Тамыр дақылдары сау, таза (топырақпен
аздап ластануға рұқсат етіледі, бұл көріністі бұзбайды), тұтас, құрғақ, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Тамырлардың ең үлкен көлденең диаметрі 50-ден 100 мм-ге дейін болуы керек. 3 Жұмсақтық Тығыз, шырынды, қою қызыл немесе бургундия түсті, сәулелік жарық
сақиналары (ақшыл тамырлар), қуыстар және лигнификация белгілері жоқ. 4 Иісі мен дәмі Қызылшаға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (құрғақ, дымқыл шірік,
қабыршақ, фомоз). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32285-2013 "Жаңа
асхана қызылшасы. Техникалық шарттар".

Саны, көлемі: 25
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713133
Лоттың атауы : Лимон
Лоттың сипаттауы: балғын
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен лимондарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен лимондар (цитрус жемістері). Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационында шай, сусындар, витаминді тағамдар,

десерттер мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабақпен немесе сабақсыз болуы керек (бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған). 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Қабығы және түсі Қабығының түсі — ашық сарыдан қою
сарыға дейін (сабақтың жанында, сортқа тән, аздап жасыл реңкке рұқсат етіледі). 4 Иісі және дәмі Жаңа піскен лимондарға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, көгерген, химиялық немесе ашыту иістеріне жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (зең, шірік, қара дақ) зардап
шеккен. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 4429-82 «Жаңа лимондар. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 20
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713023
Лоттың атауы : Жемістер
Лоттың сипаттауы: кептірілген
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін кептірілген жемістерді (кептірілген жемістер мен жидектер/компот қоспасы) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Кептірілген жемістер. Мақсаты: Дәруменді компоттарды, желе, ботқа, сүзбе

тағамдарын, кастрюльдерді дайындау және мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында тікелей пайдалану үшін (міндетті технологиялық өңдеуден/жылулық өңдеуден кейін). 1 Сыртқы түрі және пішіні • Жемістер мен жидектер тұтас, екіге немесе тең фракцияларға кесілген, таза, өлшемі мен түсі
бойынша біркелкі, берілген кептірілген шикізат түріне тән (кептірілген өрік үшін - сарғыш-сары немесе қою қоңыр табиғи реңктер; мейіз үшін - ашық сары, кәріптас немесе қою көк / қара; қара өрік үшін - күңгірт жылтырлығы бар қара). 2 Консистенциясы және целлюлозасы Жемістің целлюлозасы
серпімді, орташа серпімді, жұмсақ немесе тығыз болуы керек (бірақ шамадан тыс кептірілген «тас» емес, тым жабысқақ емес, дымқыл немесе бөлшектенбейді). 3 Дәмі мен иісі Осы типтегі кептірілген жемістерге тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген иіс, түтін, керосин, химиялық заттар немесе
күкірт/консерванттардың өткір химиялық дәмі мүлдем рұқсат етілмейді). 4 Бөгде қоспалар мен ақаулар • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Қауіпсіздік және құрамы • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және
радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 28501-90 «Кептірілген жемістер мен жидектер. Техникалық шарттар».

Саны, көлемі: 200
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713121
Лоттың атауы : Сәбіз
Лоттың сипаттауы: балғын, таңдамалы сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен жеуге жарамды сәбізді жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен жеуге жарамды сәбіз (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы сәбіз, маусымаралық

кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, гарнирлерді, салаттарды және жаңа сығылған шырындарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Тамыржемістер сау, таза (пішінін бұзбайтын
топырақпен немесе жуылған сәбізбен аздап ластануға рұқсат етіледі), тұтас, құрғақ, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Ең үлкен көлденең диаметрге сәйкес, тамыржемістер: дөңгелек пішін үшін - кемінде 35 мм, ұзын/ұзартылған пішін үшін - кемінде 25-30 мм және 50-60
мм-ден аспауы керек. 3 Жасыл бас Тамыржемісінің бас және мойын түсі сортқа тән, бастың қатты жасылдануына (1-2 см-ден артық) жол берілмейді. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен сәбізге тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, зең немесе химиялық заттардың иісіне жол берілмейді). 5
Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шегеді (дымқыл, құрғақ шірік, зең, бактериоз). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген
шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32284-2013 "Жаңа асханалық сәбіз. Техникалық сипаттамалары".

Саны, көлемі: 400
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.

Лоттың нөмірі : 87713026
Лоттың атауы : Сарымсақ
Лоттың сипаттауы: балғын, таңдамалы сұрып
Лоттың қысқаша сипаттауы: Балабақша қажеттіліктері үшін сарымсақ жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Жаңа тағамдық сарымсақ. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, салаттарды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды

дайындау үшін. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Сарымсақ түйнектері жаңа, тұтас, таза, сау, тығыз, құрғақ сыртқы қабыршақтары бар, зақымдалмаған немесе бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Жаңа сарымсақтың сипаттамасы, бөгде дәмдер мен
иістерсіз, шірік немесе көгеру белгілері жоқ. 3) Беткі жағдайы: Беті құрғақ, таза, механикалық зақымданусыз, ластанусыз және зиянкестердің шабуылының іздері жоқ. 4) Консистенциясы: түйнектер тығыз, серпімді, солмаған, өскін пайда болу, қату немесе шірік белгілері жоқ. 5) Зиянкестердің
шабуылы: Зиянкестердің, дернәсілдердің және олардың белсенділігінің іздерінің болуына жол берілмейді. 6) Қауіпсіздік: Нитраттар, пестицидтер, улы элементтер, радионуклидтер және басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен
белгіленген рұқсат етілген шектерде. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33562-2015 "Жаңа сарымсақ. Техникалық сипаттамалары."

Саны, көлемі: 10
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 612039100, Түркістан облысы, Кентау қ., Қарнақ а. Кыргыз какпа 10А
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс беруші өтінім берген сәттен бастап 24 сағат ішінде.



Жеткізілетін тауарлар сәйкес келуі тиіс сатып алынатын тауарлардың толық сипаттамасы және талап етілетін
функционалдық, техникалық, сапалық сипаттамалары, кепілдік мерзімі, шығу тегі

Балабақша қажеттіліктері үшін печенье жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Мектепке дейінгі жастағы балалардың тұтынуына арналған қант немесе қатты печенье. Мақсаты: Жеке өнім ретінде және мектеп жасына дейінгі
балалардың рационында түстен кейінгі тағамдар ретінде тұтынуға арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі: Дұрыс пішінді, тұтас, біркелкі пісірілген, күймеген, зең мен ластану белгілері жоқ печенье. 2) Түсі: Осы печенье түріне тән, ашық сарыдан алтын түске
дейін, күйген жерлері жоқ. 3) Дәмі мен иісі: Осы печенье түріне тән, жағымды, бөгде дәм мен иіссіз, ащы немесе көгерген емес. 4) Консистенциясы: Пісірілген, сынғыш немесе үгітілген, осы печенье түріне тән, ылғал белгілері жоқ. 5) Бөгде қоспалар: Бөгде қоспалардың, ластаушы заттардың,
жәндіктердің және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, микотоксиндердің, пестицидтердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген
рұқсат етілген шектерде. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 24901-2014 "Печенье. Жалпы сипаттамалар"./ Тағамдық тауық жұмыртқаларын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және
қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: қабығы: таза (жұмыртқаны тек құс фабрикаларында арнайы технологиялар бойынша жууға рұқсат етіледі; балабақшаға жұмыртқалар құрғақ, таза қабықпен түсуі керек), берік, зақымдалмаған, бүліну белгілері және қоқыспен
ластанған. Сарысы мен ақуызының күйі (овоскопия кезінде): сарысы берік болуы керек, орталық позицияны алады және айналу кезінде аз қозғалады. Ақуыз-тығыз, жеңіл, мөлдір. Ауа камерасы қозғалыссыз, биіктігі 4-7 мм — ден аспайды.иісі: жаңа піскен тауық жұмыртқаларына тән, бөтен иістерсіз
(көгеру, көгеру, химиялық заттар). Физика-химиялық және салмақ көрсеткіштері (С-1 санаты үшін): С-1 санатындағы бір жұмыртқаның массасы: 55,0 г-ден 64,9 г-ға дейін. С-0 санатындағы бір жұмыртқаның массасы: 65,0 г-ден 74,9 Г-ға дейін. қауіпсіздік және микробиология: маңызды талап: өнімдер
сальмонеллалардан және басқа патогендерден мүлдем бос болуы керек. Уытты элементтердің, пестицидтердің, антибиотиктердің және радионуклидтердің құрамы КО ТР 021/2011 белгілеген рұқсат етілген деңгейден аспауға тиіс. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31654-2012 " тағамдық тауық
жұмыртқалары. Техникалық шарттар". / Қара бидай нанын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі:
пішіні дұрыс, бұлыңғыр емес, бүйірлік қалқымалар мен жарықтар жоқ. Беті тегіс, сәл жылтырлығы немесе шаңы (кориандр, зире — қаймақ сорттары үшін) рұқсат етіледі. Үгінділердің түсі: ашық сұр немесе қою сұрдан (қара бидай үшін) қара қоңырға дейін . Бүкіл масса бойынша біркелкі. Үгінділердің
күйі: пісірілген, орташа тығыз, серпімді, жабысқақ емес және дымқыл емес, түйіршіктер мен непромес іздері жоқ. Дәмі мен иісі: дәмдеуіштердің хош иісі бар қара бидай нанына тән айқын тәтті және қышқыл немесе теңдестірілген ашытылған сүт дәмі . Сыртқы дәмсіз, көгерудің иісі, көгеру немесе
шамадан тыс қышқылдық жоқ. Физикалық-химиялық көрсеткіштер: үгінділердің ылғалдылығы: 47% – дан 50% - ға дейін емес (қара бидай сорттарының ылғалдылығы бидайға қарағанда жоғары). Қышқылдық: қара бидай наны үшін нормативтік талаптардың шегінде, күйдіруді тудыратын асып кетпестен.
Кеуектілік: дамыған, біркелкі. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31807-2018 " қара бидай нан пісіретін және қара бидай мен бидай нан пісіретін ұн қоспасынан жасалған нан өнімдері. Жалпы техникалық шарттар".Балабақша қажеттіліктері үшін ішетін сүтті жеткізуге техникалық ерекшелік 1. Тауарға
қойылатын жалпы талаптар Тауар атауы: пастерленген немесе ультрапастерленген сиыр сүті. Майдың массалық үлесі (м. ж.): 2,5% немесе 3,2% (балабақшадағы мәзір мен тамақтану нормаларына сәйкес). Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың тікелей тамақтануы және балабақшаның ас
блогында тамақ дайындау. 1 дәмі мен иісі таза, жаңа пастерленген (немесе ультра пастерленген) сүтке тән. 2 консистенциясы біртекті сұйықтық, тұнба, ақуыз үлпектері және май түйіршіктері жоқ (тұтқыр немесе шырышты консистенцияға жол берілмейді). 3 Түсі ақ, бүкіл массасы бойынша біркелкі,
сәл кремді реңкпен (еріген үшін — кілегей). 4 құрамы табиғи сиыр сүті (тұтас және/немесе қалыпқа келтірілген сүттен жасалған). 5 физикалық-химиялық көрсеткіштер • майдың массалық үлесі: 2,5% немесе 3,2% (сатып алу спецификациясына сәйкес). 6 Қауіпсіздік сүт сау жануарлардан алынуы керек.
3. Нормативтік стандарт: МЕМСТ 31450-2013 " ауыз сүт. Техникалық шарттар". майлылық 3%/ Балабақша қажеттіліктері үшін желе (желе концентраты / лезде еритін желе) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Желе концентраты
(брикеттерде, түйіршіктерде немесе ұнтақ түрінде) немесе мектепке дейінгі жастағы балалардың рационына қосуға рұқсат етілген құрғақ витаминделген / жеміс-жидек желесі. Мақсаты: Балабақша мәзірінің бөлігі ретінде витаминделген сусын (желе) дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі • Ұнтақталған немесе
түйіршіктелген желе үшін: бөгде кесектерсіз немесе қатты қоспаларсыз біртекті, еркін ағатын масса. 2 Дәмі мен иісі Осы атауға арналған жемістерге немесе жидектерге тән (шие, құлпынай, таңқурай, мүкжидек, қарақат және т.б.), бөгде дәмдер мен иістерсіз (зең иісі, ылғалдылық немесе химиялық
хош иістендіргіштерге жол берілмейді). 3 Бөгде қоспалар Бөгде қоспалардың, минералды қалдықтардың, зиянкестердің іздерінің толық болмауы. 4 Қауіпсіздік • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген
шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 18488-2000 «Құрғақ желе. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен қиярларды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен жеуге
жарамды қиярлар (егістік немесе жылыжай, ерте, орта маусымдық немесе кеш пісетін сорттар). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында салаттар, тағамдар, бірінші және екінші тағамдар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шамадан тыс
сыртқы ылғалсыз (дымқыл емес) болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер өлшемі бойынша біркелкі болуы керек. 3 Қабығы мен целлюлозасы Қабығының түсі - ашық жасылдан қою жасылға дейін, сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен қиярға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген,
көгерген, химиялық немесе ащы иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (ақ және сұр шірік, бактериоз, антракноз, зең) зардап шегеді. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан
Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33932-2016 "Жаңа қиярлар. Техникалық шарттар". / Балабақша қажеттіліктері үшін сұлы жармасын (сұлы жармасы)
жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Сұлы жармасы. Мақсаты: Мектепке дейінгі балаларға арналған перспективалық мәзірдің бөлігі ретінде сүт ботқаларын, сорпаларды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және
түсі Қабыршақтар үшін: тегіс немесе қабырғалы жиектері бар жалпақ дәндер, түсі - кілегей реңкті ақтан сарғышқа дейін. 2 Дәмі мен иісі Сұлы жармасына/жұмсақтарына тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иіске жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Кез келген даму
кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 12,0–14,0%-дан аспауы керек (өнім құрғақ, еркін ағып тұруы керек, қабыршақтар немесе
дәндер кесектерге айналмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 3034-75 «Сұлы жармасы. Техникалық шарттар»./
Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен тәтті (болгар) бұрышын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тәтті (болгар) бұрыштары (ұнтақталған немесе жылыжай, ерте, орта немесе кеш пісетін сорттар). Мақсаты:
Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында сорпалар, бұқтырмалар, көкөніс гарнирлері, салаттар, негізгі тағамдар және басқа да аспаздық өнімдерді дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні • Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, сабағы бүтін (немесе біркелкі кесілген), сыртқы ылғалдылығы
шамадан тыс болмауы керек (дымқыл емес). 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Пісу дәрежесі және целлюлозасы • Қабығының түсі ашық және біркелкі, техникалық немесе биологиялық піскен кездегі сортқа тән (қызыл, сары, қызғылт сары немесе жасыл). 4 Иісі және дәмі
Жаңа піскен тәтті бұрышқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген, химиялық немесе ащы иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (апикальды шірік, сұр немесе қара зең, бактериоз, дақ). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 13908-68 "Жаңа
тәтті бұрыш. Техникалық шарттар". / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен қызанақтарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен қызанақтар (дала немесе жылыжай, дөңгелек, қара өрік немесе шие, ерте пісетін,
орта маусымдық немесе кеш пісетін сорттар). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында жаңа салаттар, сорпалар, негізгі тағамдар мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз (дымқыл емес) болуы керек. 2
Өлшемі (калибрі) Жемістер мөлшері бойынша біркелкі болуы керек. 3 Пісу дәрежесі және целлюлозасы • Қабығының түсі біркелкі, сортқа тән (қызыл, қызғылт, сары), пісу дәрежесі тұтынушылық (жемістер піскен, бірақ қатты, шамадан тыс піспеген және жасыл/піспеген емес). 4 Иісі мен дәмі Жаңа
піскен қызанақтарға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шегеді (фитофтороз, гүлденудің шірігі, сұр шірік, қара дақ, альтернария). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың,
пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай өнімдеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1725-85 "Жаңа піскен
қызанақтар. Техникалық шарттар"./ Қаймақ жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен
консистенциясы: жылтыр беті бар біртекті, орташа қалың масса. Май мен ақуыздың дәндерінсіз (сүзбе немесе түйіршіктелген консистенцияға жол бермеу керек). Бірлік көпіршіктер түрінде әлсіз газ түзетін құрылымға рұқсат етіледі. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, пастерленген кілегейдің айқын
дәмі мен хош иісі бар, бөгде дәмдер мен иістерсіз (өткір қышқыл дәмге, ашытқы дәміне немесе ащыға жол берілмейді). Түсі: ақ, кремді реңкпен, бүкіл масса бойынша біркелкі. Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдың массалық үлесі: тиісті майлылық үшін норма шегінде. Қышқылдық: табиғи қаймақ
үшін нормативтік талаптар шегінде . Микробиологиялық көрсеткіштер и3. Патогендік микроорганизмдердің болуына жол берілмейді (оның ішінде сальмонеллалар), ішек таяқшасы тобындағы бактериялар, сондай-ақ ашытқылар мен зеңдер рұқсат етілген нормалардан жоғары. Уытты элементтердің,
антибиотиктердің және радионуклидтердің мөлшері-рұқсат етілген деңгейлер шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31452-2012 " қаймақ. Техникалық шарттар". май мөлшері 50,0-58,0%. / Балабақша қажеттіліктері үшін кофе жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын
жалпы талаптар Өнімнің атауы: Табиғи еритін кофе (мұздатылған/ұнтақталған) немесе табиғи қуырылған кофе (бұршақ немесе ұнтақталған) — тұтынушының қажеттіліктеріне сәйкес. Мақсаты: Мекеме қызметкерлерінің пайдалануы үшін (ыстық сусындар дайындау). 1 Сыртқы түрі • Лезде
дайындалатын (мұздатылған) кофе үшін: бөгде қоспаларсыз, тұрақты немесе пирамида пішінді біртекті бөлшектер (кристалдар немесе түйіршіктер). 2 Дәмі мен хош иісі Жоғары сапалы кофеге тән, бөгде дәмдер мен иістердісіз айқын көрінеді (ащы, көгерген, ылғалды немесе ащы дәмге жол берілмейді).
3 Бөгде қоспалар Бөгде қоспалардың, минералды қалдықтардың, шаңның немесе зиянкестердің іздерінің толық болмауы. 4 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің және микотоксиндердің (соның ішінде охратоксин А) мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде
сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32775-2014 "Қуырылған кофе. Жалпы сипаттамалар". / Бидай нанын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын
талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: пішіні дұрыс, деформацияланбаған, бүйірлік қалқымаларсыз. Беті тегіс, үлкен жарықтар мен жарылыстарсыз. Түсі: алтын сарыдан ашық қоңырға дейін (біркелкі). Үгінділердің күйі: пісірілген, дымқыл емес, түйіршіктер мен непромес іздері жоқ.
Серпімді (саусақпен жеңіл басқанда, ол бастапқы пішінін тез қалпына келтіреді), Бос орындар жоқ. Дәмі мен иісі: өнімнің бұл түріне тән, сыртқы дәмі, көгеру, көгеру немесе ащы иісі жоқ. Физика-химиялық көрсеткіштер: үгінділердің ылғалдылығы: 42% – 44% аспайды . Қышқылдық: 2,5 – 3,5 градустан
аспайды. (баланың ас қорытуы үшін асып кетуге жол берілмейді). Кеуектілік: кем дегенде 65% – 70% (жақсы сіңімділікті қамтамасыз етеді). 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31805-2018 " Бидай Нан пісіру ұнынан жасалған нан өнімдері. Жалпы техникалық шарттар"./ Техникалық сипаттама: балалар
тағамына арналған қатты ірімшік. Ірімшік қатты табиғи, мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруға арналған, сүт қышқылды микроорганизмдер мен бүйрек көмегімен пастерленген сиыр сүтінен жасалған. Өсімдік майлары, сүт майын алмастырғыштар, ГМО және жасанды бояғыштар жоқ.
Сыртқы түрі-ластанусыз және зақымдалмайтын таза бет, табиғи қыртысқа жол беріледі. Консистенциясы-тығыз, біртекті, пластикалық, ірімшіктің осы түріне тән. Түсі белого ашық сарыға дейін, біркелкі. Дәмі мен иісі-таза, айқын ірімшік, бұл түрге тән, бөтен дәм мен иіссіз. Кесудегі сурет ірімшіктің осы
түріне тән, бүліну, көгеру және бөгде қоспалар белгілері жоқ. Құрғақ заттағы майдың массалық үлесі кемінде 45% құрайды. Қаптама–өнімнің сақталуын қамтамасыз ететін жеке зауыттық вакуумдық немесе өзге де тағамдық қаптама; буып-түю 0,2-0,5 кг.Нормативтік стандарт: ГОСТ 32260-2013
"Жартылай қатты ірімшіктер. Техникалық шарттар". Өнім КО ТР 033/2013 "сүт және сүт өнімдерінің қауіпсіздігі туралы", КО ТР 021/2011 "тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы" және КО ТР 022/2011 "Тамақ өнімдері оны таңбалау бөлігінде"сәйкес келуі тиіс. Жеткізу кезінде қалдық жарамдылық мерзімі-
өндіруші белгілегеннен кемінде 80%. Сақтау және тасымалдау — өндірушінің шарттарына сәйкес. Жеткізу кезінде өнімнің сапасы мен қауіпсіздігін растайтын құжаттар, сәйкестік туралы декларация, сапа куәлігі/сапа паспорты және тауарлық жүкқұжат ұсынылады. / Техникалық ерекшелік - балабақша
қажеттіліктері үшін ет (сиыр еті) жеткізуге 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: жаңа / салқындатылған немесе мұздатылған сиыр еті . Көрсету ұсынылады: сиыр етінің целлюлозасы (жұмсақ ет, иық немесе сүйексіз жамбас) немесе 1-ші санаттағы сиыр еті. Самұрық-Қазына мақсаты:
балабақшада мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруды ұйымдастыру. 1 Сыртқы түрі мен консистенциясы ет серпімді, тығыз болуы керек. 2 түсі ашық қызғылттан қаныққан қызылға дейін (қою қызыл етке жол берілмейді, өйткені ол ескі жануарлардан алынған). 3 майлы тін Май ақ, кілегей
немесе ашық сары, тығыз консистенциясы бар. 4 бұл түрдің жаңа етіне тән иіс, ешқандай бөгде иіссіз (ылғалдың, көгерудің, дәрі-дәрмектердің, химиялық заттардың немесе аммиактың иісіне жол берілмейді). 5 қансыздандыру дәрежесі ет қан ұйығыштарынсыз, көгерусіз жақсы қансыздандырылуы
керек. 6 Қауіпсіздік ет экологиялық таза аудандардан сау жануарлардан алынуы керек. 7 санат / кесу 1-ші санаттағы ет / немесе сүйексіз филе (жоғары дәрежелі целлюлоза: скапулярлы бөлік, жамбас бөлігі, сүйексіз доральді бөлік, тамырлар және өрескел сіңір). 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ
33818-2016 " ет. Сиыр еті жоғары сапалы. Техникалық шарттар". / Балабақша қажеттіліктері үшін түйіршіктелген қантты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Ақ түйіршіктелген қант (қызылша немесе қамыс, санаты: қосымша,
премиум немесе бірінші сұрып). Мақсаты: Балабақшаның ас үй аймағында сусындар, бірінші және екінші тағамдар, нан-тоқаш өнімдері мен кондитерлік өнімдерді дайындауға арналған. 1 Сыртқы түрі Кесектері мен жабысқақтығы жоқ борпылдақ кристалды қант түйіршіктері. 2 Дәмі мен иісі Қантқа тән
тәтті дәм, бөгде дәмдер мен иістерсіз (көгерген, көгерген немесе химиялық дәмдерге жол берілмейді). 3 Түсі Ақ, тән жылтырлығы бар (сарғыш реңк немесе сұр түске жол берілмейді). 4 Ерігіштігі Суда толығымен ериді, тұнбасыз, лайлы және механикалық қоспаларсыз (шаң мен бөгде қоспаларды қоса
алғанда) мөлдір ерітінді түзеді. 5 Физика-химиялық көрсеткіштер • Сахарозаның массалық үлесі (құрғақ зат бойынша): кемінде 99,70% – 99,80%. 6 Қауіпсіздік Қант балалар денсаулығы үшін қауіпсіз болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33222-2015 «Ақ қант. Техникалық шарттар». / Сүзбе жеткізуге
арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен консистенциясы: жұмсақ, жағылған немесе ұсақталған түйіршікті
масса . Сарысудың шамалы бөлінуіне жол беріледі (массаның 5% - дан аспайды). Бөгде қоспалар жоқ. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, бөгде дәмдер мен иістерсіз (өткір қышқыл дәмге, ашытқы дәміне немесе ащыға жол берілмейді). Түсі: ақ немесе кремді реңкпен, бүкіл масса бойынша біркелкі.
Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдың массалық үлесі: 75% – 80% аспайды . Қышқылдық: балалар сүзбесі үшін нормативтік талаптар шегінде (әдетте 200-220°Т жоғары емес). Микробиологиялық көрсеткіштер және 3. Нормативтік стандарт: МЕМСТ 31453-2013 " сүзбе. Техникалық шарттар".
майлылығы 18%/ Балабақша қажеттіліктері үшін құс мяса (тауық мяса) жеткізуге техникалық ерекшелік 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: құс еті (бірінші санаттағы бройлер-тауықтардың ұшасы немесе Технологиялық карталарға сәйкес салқындатылған немесе терең мұздатылған
тауық еті / сүйексіз құс еті). Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың рационында бірінші, екінші тағамдарды, сорпаларды, котлеттерді және басқа да диеталық тағамдарды дайындау. 1 Сыртқы түрі мен жағдайы • қаңқалар немесе қаңқалардың бөліктері таза, жақсы қансыз, қауырсынсыз,
қарасорасыз, мамықсыз, терінің жыртылуы, абразиялар мен көгерулерсіз болуы керек. 2 температура күйі • салқындатылған: бұлшықет қалыңдығындағы температура 0 °C-тан +4 °C-қа дейін. 3 иісі мен дәмі құстың жаңа етіне тән, иіссіз және дәмсіз (көгерген, қышқыл иіс, күкіртсутектің иісі, көгеру
немесе ескіруді жасыру үшін химиялық заттарды қолданудың іздері мүлдем рұқсат етілмейді). 4 Қауіпсіздік және ветеринариялық талаптар * өнім жұқпалы аурулар бойынша қолайлы шаруашылықтардан алынуы тиіс • 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31962-2013 " құс еті. Техникалық шарттар". /
Макарон өнімдерін жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапа мен қауіпсіздікке қойылатын талаптар (сипаттамалары) органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: бұйымдардың беті тегіс немесе гофрленген,
шыны тәрізді болуы керек. Өткір қисықтықсыз. Түсі: әр түрлі реңктердегі сары (кремнен алтынға дейін), бүкіл массасы бойынша біркелкі. Ақ немесе сұр дақтар жоқ . Дәмі мен иісі: бидай ұнынан жасалған макарон өнімдеріне тән, сыртқы дәмі, қышқылдығы, көгеруі немесе көгеруі жоқ. Пісіргеннен
кейінгі жағдай: өнімдер пішінін жақсы сақтауы керек (жұмсақ массаға қайнатпаңыз, бір-біріне жабыспаңыз), серпімді консистенция. Физика-химиялық көрсеткіштер: ылғалдылық: 13,0% – 13,5% аспайды. Қышқылдық: 4,0-4,5 градустан аспайды. Пісіру кезінде пішінді сақтау: пісірілген өнімдерде
бүтіндіктің жоғалуына әкелетін деформациялар болмауы керек және қатты масса ("қамыр") түзілмеуі керек. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31743-2017 " макарон өнімдері. Жалпы техникалық шарттар"./ Балабақша қажеттіліктері үшін бидай ұнын жеткізуге арналған техникалық ерекшелік 1. Тауарға
қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: наубайханалық бидай ұны (жоғары немесе бірінші сұрыпты). Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың диетасы аясында нан өнімдерін, нан өнімдерін, тұздықтарды, кәстрөлдерді және басқа да тағамдарды дайындауға арналған. 1 Түсі ақ немесе ақ түсті,
кремді реңктері бар (жоғары сорт үшін) / сарғыш немесе сұр реңктері бар ақ (бірінші сорт үшін). 2 дәмі мен иісі сау ұнға тән, бөгде иіссіз (көгерудің, көгерудің, аммиактың немесе басқа да бөгде қоспалардың иісіне жол берілмейді). 3 зиянкестермен жұқтыру дамудың кез келген сатысында нан
қорындағы зиянкестердің (жәндіктер, кенелер) болуына үзілді-кесілді жол берілмейді. 4 иіс пен көгеру ұн құрғақ болуы керек, көгеру белгілері немесе өзін-өзі жылыту белгілері жоқ. 5 ылғалдың массалық үлесі 14,5 - 15,0% аспайды (ұн сортының стандарттарына сәйкес). 6 қоспалардың құрамы
металломагниттік қоспалардың, құмның, тастардың және кез келген басқа бөгде механикалық қосындылардың толық болмауы. 7 Қауіпсіздік улы элементтердің (қорғасын, кадмий, сынап, мышьяк), микотоксиндердің, пестицидтердің және радионуклидтердің құрамы — КО ТР белгілеген нормалар
шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ҚР СТ 1482-2005 " бидай ұны. Жалпы техникалық шарттар"./ Балабақша қажеттіліктері үшін алма тосаптарын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Алма тосаптары (жеміс пюресі, қантпен
қайнатылған, ыстыққа төзімді, біртекті). Мақсаты: Ұннан жасалған кондитерлік өнімдер мен пісірілген тағамдарға (пирогтар, тоқаштар) салма ретінде, сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында кастрюльдермен, ботқалармен және құймақпен бірге беруге арналған. 1 Сыртқы түрі
және консистенциясы • Консистенциясы қою, жағылады, бетіне қойғаннан кейін пішінін оңай сақтайды. 2 Масса бойынша біркелкі түс, қант қосылған қайнатылған алма пюресіне тән (ашық кәріптас түстен алтын қоңырға немесе қызғылт қоңырға дейін). 3 Дәмі мен иісі Табиғи алма тосаптарына тән,
бөгде дәмдер мен иістерсіз (күйдіру, көгеру, зең немесе шамадан тыс карамельдену дәміне мүлдем жол берілмейді). 4 Құрамы және қауіпсіздігі • Құрамы: алма пюресі, қант. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32099-2013 «Тосап. Жалпы сипаттамалар». / Балабақша қажеттіліктері үшін сары май жеткізуге
Техникалық сипаттама 1. Тауарға қойылатын жалпы талаптар тауардың атауы: сиыр майы (тәтті кілегей, тұздалмаған). Майдың массалық үлесі (м. ж.): кемінде 72,5% немесе 82,5% . Мақсаты: мектеп жасына дейінгі балалардың тамақтануында қолдану үшін (табиғи түрде бутербродтарға, сондай-ақ
ботқа, бірінші және екінші тағамдарға арналған). 1 дәмі мен иісі айқын кремді, пастерленген кілегейдің жеңіл дәмі бар, бөгде дәм мен иіссіз (қышқыл, күйдірілген, көгерген, майлы дәмге немесе бөгде химиялық заттардың дәміне жол берілмейді). 2 консистенциясы мен сыртқы түрі +4°C-тан +6°C-қа
дейінгі температурада қатты, иілгіш, біртекті. 3 түсі ашық сарыдан сарыға дейін, бүкіл массасы бойынша біркелкі. 4 құрамы (қатаң талап) тек табиғи сүт майлары (тек пастерленген сиыр сүтінен жасалған кілегейден жасалған). 5 физикалық-химиялық көрсеткіштер • майдың массалық үлесі: кемінде
72,5% немесе 82,5%. 6 Қауіпсіздік Өнімдер қауіпсіз болуы керек, улы элементтердің, антибиотиктердің, пестицидтердің және микробиологиялық көрсеткіштердің деңгейі КО ТР 033/2013 нормаларына қатаң сәйкес келуі керек. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 32261-2013 " сары май. Техникалық
шарттар". / Айранды жеткізуге арналған техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі мен консистенциясы: біртекті, орташа
тұтқыр сұйықтық. Көмірқышқыл газының жекелеген көпіршіктері түрінде газ түзілуіне жол беріледі. Консистенциясы тегіс, ақуыз үлпектері мен бөгде қоспаларсыз болуы керек. Дәмі мен иісі: таза, ашытылған сүт, сергітетін, сәл өткір (айран саңырауқұлақтарының микрофлорасының қалдықтарының
болуына байланысты). Бөтен дәмдер мен иістерсіз (шамадан тыс қышқыл немесе ашытқы/шірік дәміне жол берілмейді). Түсі: ақ, массасы бойынша біркелкі, кремді реңктері бар. Физика-химиялық көрсеткіштер: қышқылдық: айранның нормативтік талаптары шегінде . Тығыздық пен композиция табиғи
ішетін айран стандарттарына толық сәйкес келуі керек. Микробиологиялық көрсеткіштер и3. Заңнамада белгіленген нормалардан тыс патогендік микроорганизмдердің (сальмонеллалар, ішек таяқшасы тобының бактериялары және т.б.) болуына жол берілмейді. Уытты элементтердің, антибиотиктердің
және радионуклидтердің мөлшері-рұқсат етілген деңгейлер шегінде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 31454-2012 " айран. Техникалық шарттар"./ Техникалық сипаттамасы: балалар тағамына арналған Йогурт. Йогурт табиғи, мектеп жасына дейінгі балаларды тамақтандыруға арналған, құрамында
термофильді сүт қышқылы микроорганизмдері бар ашытқы көмегімен қалыпқа келтірілген пастерленген сиыр сүтінен жасалған. Өсімдік майлары мен сүт майын алмастырғыштар, ГМО, жасанды бояғыштар мен консерванттар жоқ. Консистенциясы-біртекті, тұтқыр, нәзік, бөгде қоспаларсыз, Сарысудың
шамалы бөлінуіне жол беріледі. Түсі сүтті ақ немесе қолданылатын толтырғышқа сәйкес келеді. Дәмі мен иісі-таза, ашытылған сүт, йогуртқа тән, бөтен дәм мен иіссіз. Майдың массалық үлесі-кемінде 2,5%. Егер жеміс немесе жидек толтырғышы болса, ол табиғи және біркелкі бөлінуі керек. Қаптама-
өнімнің қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жеке герметикалық тағам орамасы; қаптама жақсырақ 100-200 г.Нормативтік стандарт: ГОСТ 31981-2013 "йогурттар. Жалпы техникалық шарттар". Өнім КО ТР 033/2013 "сүт және сүт өнімдерінің қауіпсіздігі туралы", КО ТР 021/2011 "тамақ өнімдерінің
қауіпсіздігі туралы" және КО ТР 022/2011 "Тамақ өнімдері оны таңбалау бөлігінде"талаптарына сәйкес келуі тиіс. Жеткізу кезінде қалдық жарамдылық мерзімі-өндіруші белгілегеннен кемінде 80%. Сақтау және тасымалдау — белгіленген температуралық режимді сақтай отырып, өндірушінің
шарттарына сәйкес. Жеткізу кезінде өнімнің сапасы мен қауіпсіздігін растайтын құжаттар, сәйкестік туралы декларация, сапа куәлігі/сапа паспорты және тауарлық жүкқұжат ұсынылады.0,5 литр тара / Балық және балық өнімдерін жеткізуге техникалық ерекшелік (балабақша қажеттіліктері үшін) 1.
Сатып алынатын тауардың жалпы сипаттамалары 2. Сапаға, органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар органолептикалық көрсеткіштер: сыртқы түрі: дұрыс пішінді қаңқа немесе филе, ұқыпты кесілген, ет үзілмейді. Беті таза, балықтың осы түріне тән табиғи түс. Майдың сарғаюына,
қараңғылануына, шеттерінің құрғауына ("аяздан күйіп қалуға") жол берілмейді. Консистенциясы (ерігеннен кейін): тығыз, серпімді. Ет сүйектен оңай бөлінуі керек (қаңқалар үшін), бөлінбеуі немесе бос болмауы керек. Дәмі мен иісі: осы түрдегі қайнатылған/жаңа балыққа тән, бөгде иіссіз (көгерудің,
балшықтың, тотыққан майдың немесе химиялық заттардың иісіне жол берілмейді). Физика-химиялық көрсеткіштер: глазурьдің (мұз қабығының) массалық үлесі: 5% - дан аспайды (немесе өнімнің нақты түрі үшін КО ТР 040/2016 талаптарына сәйкес). Құрғақ заттар мен ылғалдың массалық үлесі-норма
шегінде. Филеде бөгде қоспалардың, сүйек сынықтарының немесе қанаттардың болуына жол берілмейді. Қауіпсіздік және паразитологиялық көрсеткіштер: сыни талап: балық мүлдем қауіпсіз, тірі паразиттер мен олардың личинкалары болмауы керек (ветеринариялық-санитариялық сараптамадан өту
керек). Улы элементтердің (қорғасын, кадмий, сынап, мышьяк), пестицидтердің, радионуклидтердің және антибиотиктердің құрамы КО ТР 021/2011 және КО ТР 040/2016 белгілеген рұқсат етілген деңгейден аспауы тиіс. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 814-2019 " салқындатылған балық. Техникалық
шарттар". / Балабақша қажеттіліктері үшін өсімдік майын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Өсімдік майы (жоғары немесе бірінші сұрыпты тазартылған дезодорантты күнбағыс майы немесе тазартылған дезодорантты жүгері майы).
Ескерту: балалар тағамы үшін ыстық тағамдар мен нан өнімдерін дайындауға арналған күшті иісі мен дәмі жоқ тазартылған дезодорантты майды пайдалану ұсынылады. Мақсаты: Балабақша ас үйінде мектепке дейінгі жастағы балаларға арналған бірінші және екінші тағамдарды, гарнирлерді,
кастрюльдерді және нан өнімдерін дайындауда қолдануға арналған. 1 Дәмі мен иісі Таза, өсімдік майына тән, бөгде дәмдерсіз, ащы және иіссіз (ашы дәм, көгерген немесе көгерген иіске жол берілмейді). 2 Сыртқы түрі мен мөлдірлігі Мөлдір май, тұнбасыз, лайлы, аспалы бөлшектерсіз және бөгде
қоспаларсыз (егер стандартта көзделген болса, кейбір май түрлері үшін аздап опалесценцияға рұқсат етіледі, бірақ тазартылған дезодорантты май үшін ол толығымен мөлдір болуы керек). 3 Түсі Ашық сары немесе сары, біркелкі. 4 Құрамы (Қатаң талап) Синтетикалық консерванттар, бояғыштар, хош
иістендіргіштер және химиялық қоспалар қосылмаған 100% табиғи өсімдік майы. 5 Физика-химиялық параметрлер • Қышқылдық саны: 0,4–0,6 мг KOH/г аспауы керек. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 024/2011 белгіленген
рұқсат етілген деңгейден аспауы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1129-2013 «Күнбағыс майы. Техникалық сипаттамалары». / Балабақша қажеттіліктері үшін қарақұмық жармасын (дәндерін) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы:
Қарақұмық жармасы (тез пісетін қарақұмық жармасы, премиум немесе бірінші сорт). Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационындағы ботқаларды, гарнирлерді, сорпаларды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Дәндер үшбұрышты немесе үшбұрышты пішінді, түсі -
жасыл реңкті кілегейден қоңырға дейін. 2 Дәмі мен иісі Қарақұмық жармасына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, көгерген иіс немесе ащы дәмге жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Кез келген даму кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым
салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 13,0–14,0%-дан аспауы керек. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген
рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 5550-2021 «Қарақұмық жармасы. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін жылтыратылған (бөлінген) бұршақ жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің
атауы: Жылтыратылған бөлінген бұршақ (тұқым қабығынан босатылған және екіге бөлінген тұтас бұршақ дәндері). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, пюрелерді, ботқаларды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Бұршақ
тұқымдастары бөлінген, бөлінген. 2 Дәмі мен иісі Бұршақ тұқымдасына тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Дамудың кез келген кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, дән көбелектері) болуына қатаң тыйым
салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,5%-дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып тұруы керек, дәндер бір-біріне кесектерге немесе торттарға жабысып қалмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты
элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 6201-68 «Жылтыратылған бұршақ. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін жасымықпен
қамтамасыз етуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Адам тұтынуына арналған жеуге жарамды жасымық. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, ботқаларды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды
дайындау үшін. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Жасымық тұқымдары тұтас, таза, пішіні мен өлшемі бойынша біркелкі, жасымықтың тиісті түріне тән түсте, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Жасымықтың тән, бөгде дәмі мен иісі жоқ. Көгерген,
көгерген, қышқыл иіс немесе ащы дәмге жол берілмейді. 3) Зиянкестердің таралуы: Дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құмның, малтатастың, топырақтың және басқа да бөгде қоспалардың
болуына жол берілмейді. 5) Ылғалдылық: 15,0%-дан аспайды. Жасымық құрғақ, еркін ағып тұратын, кесектерсіз, жабысып қалмайтын және ылғал белгілері жоқ болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың
мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7066-77 "Тағамдық жасымық. Техникалық сипаттамалар". / Пісіруге арналған бидай ұнын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР
(балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын өнімнің жалпы сипаттамасы 2. Сапа және өнімділік талаптары (сипаттамалары) Органолептикалық қасиеттері: Түсі: Ақ немесе кілегей реңкті ақ. Иісі: Ұнға тән, зең, көгеру немесе басқа бөгде иістер жоқ. Дәмі: Ұнға тән, бөгде дәмсіз (қышқыл немесе
ащы дәмге жол берілмейді). Қытырлақтық: Аз мөлшерде ұнды шайнаған кезде қытырлақтық сезілмеуі керек. Физика-химиялық қасиеттері: Ылғалдылық мөлшері: 14,5% - 15,0% аспауы керек (бұл мөлшерден асып кету тез бұзылуға және зеңнің пайда болуына әкеледі). Ылғалды глютеннің массалық
үлесі: 28,0% - 30,0% кем емес (нан өнімдерінің жақсы құрылымын қамтамасыз етеді). Ақтығы (шартты бірліктер): 54,0-ден кем емес (жоғары сапалы өнім үшін). Күл мөлшері: 0,55% аспауы керек (құрғақ зат бойынша есептеледі). Астық қорларын зиянкестермен жұқтыру: Рұқсат етілмейді. 3. Реттеуші
стандарт: СТ РК 1482-2005 "Бидай ұны. Жалпы техникалық сипаттамалар". / Балабақша қажеттіліктеріне арналған зімбір прянигін жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Тәтті зімбір прянигі. Мақсаты: Балабақшада балалардың
тамақтануын ұйымдастыру үшін (таңғы асқа, түстен кейінгі тағамдарға немесе десертке қосымша ретінде). 1 Сыртқы түрі және пішіні • Пішіні — осы өнім түріне тән кәдімгі (дөңгелек, сопақша, тікбұрышты немесе фигуралы). 2 Консистенциясы және құрылымы Өнім жақсы пісірілген, жұмсақ, серпімді
немесе орташа тығыз (бірақ ескірген, құрғақ немесе қатты емес), араластырудың іздері болмауы керек. 3 Дәмі мен иісі Зімбір прянигінің осы түріне тән, дәмдеуіштердің (даршын, қалампыр, зімбір және т.б.) немесе ванильдің айқын хош иісі бар, бөгде дәмдер мен иістерсіз (ащы, көгерген, қышқыл
немесе артық сода/хош иістендіргіштерге жол берілмейді). 4 Бөгде қоспалар Астық қорларында бөгде қоспалардың, ластану іздерінің немесе зиянкестердің толық болмауы. 5 Қауіпсіздік және құрамы • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және микробиологиялық көрсеткіштердің
мөлшері ұннан жасалған кондитерлік өнімдер үшін ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 15810-2014 «Кондитерлік өнімдер. Жалпы сипаттамалар»./ Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен банандарды жеткізуге арналған
ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тағамдық банандар (тропикалық жемістер, әдетте десерт түрлері). Мақсаты: Балалардың жаңа піскен күйінде тікелей тұтынуы үшін (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде), сондай-ақ
мектеп жасына дейінгі балалардың рационындағы жеміс салаттары мен десерттеріне қосу үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сау, шоғырларға мықтап жалғанған немесе бөлек саусақтарға бөлінген (тегіс кесілген сабағымен) болуы керек. 2 Өлшемі және калибрі Жемістер бір
партия ішінде біркелкі мөлшерде болуы керек. 3 Піскендік дәрежесі және қабығының түсі Қабығының түсі біркелкі, сары (піскен жемістер, жеуге дайын) немесе ашық жасыл/сарғыш-жасыл. 4 Жұмсақтығы Тығыз, кілегей тәрізді, серпімді, ұнтақтық белгілері жоқ, артық піскен («мақта») немесе ішкі
тіндердің қарайуы жоқ. 5 Иісі мен дәмі Жаңа піскен банандарға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, көгерген, химиялық иіс немесе ашыту іздері рұқсат етілмейді). 6 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (қара немесе сұр шірік, көгеру). 7 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34310-2017 "Жаңа банандар. Техникалық сипаттамалар". / Балабақша қажеттіліктері үшін маринадталған қиярды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ
СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Маринадталған қиярлар (немесе сірке суы эссенцияларын, ащы дәмдеуіштерді және балалар тағамында тыйым салынған химиялық консерванттарды қолданбай консервіленген/маринадталған). Мақсаты: Маринадталған
сорпаларды, винегреттерді, салаттарды дайындау және мектеп жасына дейінгі балалардың рационында жеңіл тағам ретінде (бекітілген мәзірге сәйкес). 1 Сыртқы түрі және мөлшері • Жемістер тұтас, ұсақталмаған, салыстырмалы түрде біркелкі, сабақсыз (немесе мұқият кесілген), тұзды суға
батырылған (тұзды су таза болуы керек, дәмдеуіштерден аздап лайлануға рұқсат етіледі). 2 Консистенциясы және целлюлозасы Жемістің целлюлозасы тығыз, серпімді, қытырлақ болуы керек. 3 Дәмі мен иісі Орташа тұзды (немесе табиғи дәмдеуіштер қосылған қышқыл-тұзды - сарымсақ, аскөк,
хрен/қарақат жапырақтары), бөгде дәмдер мен иістерсіз (өткір көгерген иіс, ашыту, зең иісі немесе артық сірке қышқылы/химиялық заттарға жол берілмейді). 4 Бөгде қоспалар мен ақаулар • Жеміс немесе ыдыс бетінде бөгде қоспалардың, зеңнің толық болмауы. 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
пестицидтердің, нитраттардың және микробиологиялық көрсеткіштердің мөлшері консервіленген көкөніс өнімдері үшін ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34220-2017 "Маринадталған қиярлар. Техникалық сипаттамалар". / Балабақша
қажеттіліктері үшін жарма ботқасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнім атауы: Жарма. Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационындағы сүт ботқаларын, кастрюльдерді, пудингтерді, сорпаларды және басқа да тағамдарды дайындауға
арналған. 1 Сыртқы түрі және түсі Біркелкі консистенциядағы ұсақталған бидай дәнінің бөлшектері. 2 Дәмі мен иісі Жармаға тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иіске жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Астық қорларында зиянкестердің (жәндіктер, кенелер,
көбелектер) дамуының кез келген кезеңінде болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,0%-дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып, кесектерсіз немесе түйіршіксіз болуы
керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7022-97 "Манна жармасы. Техникалық шарттар." / Балабақша қажеттіліктері үшін
маш бұршағын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Маш бұршақтары (азық-түлік сорты), адам тұтынуына арналған. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды, ботқаларды, гарнирлерді және басқа да
тағамдарды дайындауға арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Маш бұршақтары тұтас, таза, пішіні мен мөлшері бойынша біркелкі, жасыл түсті, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Маш бұршақтарына тән, бөгде дәм мен иіссіз. Көгерген,
көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге жол берілмейді. 3) Зиянкестердің таралуы: Дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құмның, малтатастың, топырақтың және басқа да бөгде қоспалардың
болуына жол берілмейді. 5) Ылғалдылық: 15,0%-дан аспайды. Маш бұршағы құрғақ, сусымалы, кесектерсіз, жабысып қалмайтын және ылғал белгілері жоқ болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың
мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде болуы керек. 3. Реттеуші стандарт: МЕМСТ 7066-77 «Азық-түлік жасымығы. Техникалық сипаттамалар» маш бұршағына қолданылмайды; тамақ бұршақтарына арналған қолданыстағы
нормативтік құжаттардың талаптары маш бұршағына қолданылады / Балабақша қажеттіліктері үшін інжу арпасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Інжу арпа (жоғары сапалы, бірінші немесе екінші сортты, арпадан дәндерді
ұнтақтау және жылтырату арқылы алынған). Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационындағы сорпаларды, ботқаларды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және түсі Арпа дәндері жылтыратылған, дөңгелек ұштары бар ұзартылған, сарғыш немесе сұрғылт реңкті
ақ түсті. 2 Дәмі мен иісі Інжу арпасына тән, бөгде дәмдер мен иістердісіз (көгерген, көгерген, қышқыл немесе ащы иістерге жол берілмейді). 3 Зиянкестердің таралуы Дамудың кез келген кезеңінде дән зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) болуына қатаң тыйым салынады. 4 Өнімнің
тазалығы • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы: мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Ылғалдылық 14,0–15,0%-дан аспауы керек (жарма құрғақ, еркін ағып тұруы керек, дәндер бір-біріне кесектерге немесе торттарға жабысып қалмауы керек). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
пестицидтердің, микотоксиндердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 5784-2022 «Інжу арпасы. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін томат пастасын (қызанақ өнімдерін) жеткізуге
арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Томат пастасы (құрғақ еритін заттардың массалық үлесі бар, әдетте 25-30%, крахмал, жасанды қоюландырғыштар мен консерванттар қосылмаған) немесе балалар тағамына рұқсат етілген табиғи томат
тұздығы/пюресі. Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационында сорпалар, тұздықтар, негізгі тағамдар мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және консистенциясы Біртекті езбе массасы (қабығының, тұқымдарының және бөгде қоспалардың ірі бөлшектері жоқ). 2 Түсі біркелкі, табиғи
қайнатылған қызанақ өнімдеріне тән (ашық қызылдан қою қызылға немесе қызыл-қоңыр реңкке дейін). 3 Дәмі мен иісі Табиғи томат пастасына тән, бөгде дәмдер мен иістерсіз (мүлдем ащы, көгерген, күйген немесе шамадан тыс тұз немесе сірке суының дәміне жол берілмейді). 4 Құрамы және
қауіпсіздігі • Құрамы: тек табиғи қызанақтар (немесе томат пастасы), тұздың болуына рұқсат етіледі. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 3343-2017 «Консервіленген өнімдер. Томат пастасы және пюресі. Техникалық сипаттамалары». / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен көкөністерді (аскөк, ақжелкен,
көк пияз және т.б.) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Маусымдық қажеттіліктерге және бекітілген мәзірге сәйкес жаңа піскен жеуге жарамды көкөністер (аскөк, ақжелкен, көк пияз, жапырақты салат, кинза және т.б.). Мақсаты:
Сорпаларды, салаттарды, бірінші және екінші тағамдарды дайындау, сондай-ақ мектеп жасына дейінгі балалардың рационындағы тағамдарды байыту және беру үшін. 1 Сыртқы түрі және балғындығы • Көкөністер жаңа, тұтас, таза, сау, қурамаған, үгітілген (тығыз кесектерге сығымдалмаған), артық
сыртқы топырақ ылғалдылығы болмауы керек (тиісінше ылғалды болмауы керек). 2 Тамыр жүйесі мен сабақтарының жағдайы Тамыры бар көкөністер үшін тамырлар топырақтан мұқият тазартылып, кесілуі керек. 3 Иісі мен дәмі Бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, химиялық иіс немесе
бұзылу/шірік іздері рұқсат етілмейді) ащы хош иісті көкөністердің белгілі бір түріне тән. 4 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (ұнтақты көгеру, шірік, зең, бактериоз). 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО
021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады (әсіресе ерте пісетін жылыжай көкөністеріне қатысты). 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32856-2014 "Жаңа аскөк. Техникалық шарттар". / Ас тұзын жеткізуге арналған
ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР (балабақша қажеттіліктері үшін) 1. Сатып алынатын өнімнің жалпы сипаттамалары 2. Сапа және қауіпсіздік талаптары (сипаттамалары) Органолептикалық көрсеткіштер: Сыртқы түрі: Кристалдық сусымалы өнім. Бөгде механикалық қоспалардан таза (тұздың шығу
тегіне қатысы жоқ). Дәмі: Таза тұзды, бөгде дәмі немесе ащысы жоқ. Иісі: Бөгде иістер жоқ (йодталған тұзда йодтың әлсіз спецификалық иісіне рұқсат етіледі). Түсі: Ақ (төменгі сорттарға тән сұр немесе сарғыш реңктерсіз). Физика-химиялық көрсеткіштер (Extra / Premium сорттары үшін): Натрий
хлоридінің массалық үлесі ($\text{NaCl}$): 98,4% - 99,7% кем емес (құрғақ затта). Ылғалдың массалық үлесі: 0,1% - 0,15% аспайды. Калий йодатының мөлшері (йодтау кезінде): тамақ қауіпсіздігі талаптарына сәйкес. 3. Реттеуші стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 "Тамаққа жарамды ас тұзы. Техникалық
сипаттамалары". / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа алмаларды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа тағамдық алмалар. Мақсаты: Балалардың жаңа піскен (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде) тікелей
тұтынуы үшін, сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы компоттар, кастрюльдер, пюре және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабағы бар немесе жоқ (бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған), сау болуы керек. 2 Өлшемі
(калибрі) Жемістер мөлшері бойынша біркелкі болуы керек. 3 Қабығы және целлюлозасы Қабығының түсі - берілген сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Берілген сорттың жаңа алмаларына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз. 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (қышыма, жеміс шірігі, зең, ащы шұңқыр)
зардап шеккен. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34314-2017 «Жаңа алмалар. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін
бұршақты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнімнің атауы: тағамдық бұршақ, адам тұтынуға арналған. Мақсаты: Мектеп жасына дейінгі балалардың рационында көже, гарнир, салат және басқа да тағамдарды дайындауға арналған. 2. Сапаға,
органолептикаға және қауіпсіздікке қойылатын талаптар. 1) Сыртқы түрі және түсі: Бұршақ тұқымдары бүтін, таза, пішіні мен мөлшері бойынша біркелкі, түсі сәйкес бұршақ түріне тән, бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі: Бұршаққа тән, бөгде дәм мен иіссіз. Көгерген, көгерген, қышқыл иіс немесе
ащы болуы мүмкін емес. 3) Зиянкестердің зақымдануы: Астық қорларының зиянкестерінің (жәндіктер, кенелер, көбелектер) және олардың тіршілік әрекетінің іздерінің болуына жол берілмейді. 4) Өнімнің тазалығы: Құм, қиыршық тас, жер және басқа бөгде қоспалардың болуына жол берілмейді. 5)
Ылғалдылық: 15,0% артық емес. Бұршақтар құрғақ, еркін ағынды, түйіршіктерсіз, түйіршіктерсіз немесе ылғал белгілерісіз болуы керек. 6) Қауіпсіздік: Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың құрамы тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі
саласындағы қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде. 3. Нормативтік стандарт: ГОСТ 7758-75 «Тағамдық бұршақ. Техникалық шарттар». / Балабақша қажеттіліктері үшін ашытқы (нан пісіруші) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге
қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Наубайхана ашытқысы (азық-түлік блогы мен технологиялық кестелердің қажеттіліктеріне сәйкес престелген белсенді немесе құрғақ, тез әсер ететін лезде әсер ететін). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында ашытқы қамырын, нан
пісіретін тоқаштарды, пирогтарды, нан-тоқаш және кондитерлік өнімдерді дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және консистенциясы • Престелген ашытқы үшін: тығыз консистенциялы, оңай сынатын, түсі - ашық кілегейден сұрғылт кілегейге дейін (бетінде және ішінде қара дақтарсыз). 2 Иісі және дәмі
Наубайхана ашытқысына тән, аздап саңырауқұлақ реңкімен, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе қышқыл иістер мүлдем қабылданбайды). 3 Көтеру күші (белсенділігі) Ашытқы жоғары көтеру күшіне ие болуы керек (қамырдың белгілі бір деңгейге көтерілу уақыты толық
ашытуды қамтамасыз ету үшін қатаң түрде ГОСТ стандарттарына сәйкес келеді). 4 Қауіпсіздік және құрамы • Құрамы: ашытқы саңырауқұлақтарының (Saccharomyces cerevisiae) таза дақылы. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 171-81 "Сығылған наубайхана ашытқысы. Техникалық сипаттамалары"./ Балабақша
қажеттіліктері үшін шаймен қамтамасыз етуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнімнің атауы: Мектепке дейінгі жастағы балалардың тұтынуына арналған қара шай. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында шай сусынын дайындауға
арналған. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Шай құрғақ, біртекті, бөгде қоспаларсыз, түсі қара шайға тән қою қоңырдан қараға дейін. 2) Дәмі мен иісі: Қара шайға тән, жағымды, бөгде дәм мен иіссіз, көгерусіз, зеңсіз немесе ащысыз. 3) Бөгде
қоспалардың болуы: Бөгде қоспалардың, ластанудың және бұзылу белгілерінің болуына жол берілмейді. 4) Ылғалдылық: Осы өнім түріне арналған нормативтік құжаттармен белгіленген шекте. Шай құрғақ, ылғалдану және жабысып қалу белгілері болмауы керек. 5) Қауіпсіздік: Өнімнің құрамында
көрсетілмеген бояғыштар, хош иістендіргіштер немесе басқа қоспалар болмауы керек. Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің, радионуклидтердің және басқа да зиянды заттардың мөлшері қолданыстағы тамақ қауіпсіздігі ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде. 3.
Реттеуші стандарт: ГОСТ 32573-2013 "Қара шай. Техникалық сипаттамалары." / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа алмұрттарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен алмұрттар. Мақсаты: Балалардың жаңа піскен
күйінде (екінші таңғы ас немесе түстен кейінгі тағамдар ретінде) тікелей тұтынуы үшін, сондай-ақ мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы компоттар, десерттер және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабағымен немесе сабағы жоқ
(бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған), сау болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Қабығы және целлюлозасы Қабығының түсі берілген сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Осы сорттың жаңа алмұрттарына тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз. 5 Ақаулар мен зақымданулар •
Аурулардан (жеміс шірігі, қабыршақ, қара дақ, зең) зардап шегеді. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 21713-76 «Жаңа алмұрттар.
Техникалық шарттар».. / Ас тұзын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР (ірімшік жасау және сүт өнімдерін өндіру үшін) 1. Сатып алынатын тауарлардың жалпы сипаттамалары 2. Техникалық талаптар және сапа көрсеткіштері Органолептикалық көрсеткіштер: Сыртқы түрі: Борпылдақ
кристалды өнім. Бөгде механикалық қоспаларға жол берілмейді. Дәмі: Тұздың таза тұзды ерітіндісі, бөгде дәмсіз, ащы немесе бөгде дәмсіз. Иісі: Бөгде иістер жоқ. Түсі: Ақ (сұр, сарғыш немесе балшық реңктері жоқ). Физика-химиялық көрсеткіштер (Extra / Premium сорты үшін): Натрий хлоридінің
массалық үлесі ($\text{NaCl}$: кемінде 98,7% - 99,7% (құрғақ зат есебімен). Ылғалдың массалық үлесі: 0,1% - 0,15% аспайды. Суда ерімейтін заттардың массалық үлесі: 0,03% - 0,05% аспайды. Кальций ($\text{Ca}^{2+}$) және магний ($\text{Mg}^{2+}$ иондары): ең аз мөлшері (қаттылық тұздары
синерезиске және ірімшік сүзбесінің құрылымына теріс әсер етуі мүмкін). 3. Реттеуші стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 "Тағамдық ас тұзы. Техникалық сипаттамалары"./ Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен картопты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын
жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен картоп (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы картоп, маусымаралық кезеңде сақтау шарттарына байланысты). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, гарнирлерді және
басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Түйнектер тұтас, таза (тұсынысты бұзбайтын топырақтың аздап ластануына немесе жуылған картопқа рұқсат етіледі), сау, құрғақ, өскінсіз, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Түйнектер біркелкі өлшемде болуы
керек. 3 Ет пен қабықтың түсі Берілген ботаникалық сортқа тән. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен картопқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, химиялық заттардың немесе зеңнің иісіне жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (ылғалды, құрғақ,
сақиналы шірік, қабыршақ, фитофтороз және т.б.) <байланған> • Созылған, босаңсыған, жасыл (түйнек ауданының 5-10%-дан астамы немесе соланин мөлшері жоғары), кеміргіштер немесе ауылшаруашылық зиянкестерімен зақымдалған. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың,
пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 7176-2017 "Азық-түлік картобы. Техникалық сипаттамалары". / Балабақша
қажеттіліктері үшін жаңа піскен ақ қырыққабатты жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен ақ қырыққабат (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес орта пісетін/кеш
пісетін сорттардың жоғары сапалы қырыққабаты). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, қырыққабат сорпасын, борщты, жаңа салаттарды және бұқтырылған тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Қырыққабат
бастары жаңа, тұтас, тығыз (серпімді), таза және сорттың типтік пішінінде болуы керек. 2 Өлшемі және сабағы • Бір қырыққабат басының салмағы: ұсынылатын диапазон 1,0 кг-нан 3,0 кг-ға дейін. 3 Кесілген және жапырақтары Қырыққабат басы жабатын жапырақтардың түбінен біркелкі кесілуі керек.
4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен ақ қырыққабатқа тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (сұр және ақ шірік, шырышты бактериоз, шұңқыр некрозы). 6 Қауіпсіздік Уытты
элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 1724-85 "Жаңа ақ қырыққабат. Техникалық шарттар". /
Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа пияз жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен тағамдық пияз (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес өткен жылғы жоғары
сапалы пияз). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, тұздықтарды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Пияздар сау, таза, тұтас, құрғақ және піскен болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Пияздар біркелкі
өлшемде болуы керек. 3 Иісі мен дәмі Пиязға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, көгерген немесе химиялық иіске жол берілмейді). 4 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккен (мойын шірігі, бактериоз, қара зең, фузариоз және т.б.). 5 Қауіпсіздік Уытты элементтердің,
нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері TR CO 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 34306-2017 "Жаңа пияз. Техникалық шарттар." / Балабақша
қажеттіліктері үшін жаңа асхана қызылшасын жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Азық-түлікке арналған жаңа асхана қызылшасы (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы қызылша, маусымаралық
кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы бірінші және екінші тағамдарды, борщты, гарнирлерді, салаттарды және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі мен пішіні Тамыр дақылдары сау, таза (топырақпен аздап ластануға
рұқсат етіледі, бұл көріністі бұзбайды), тұтас, құрғақ, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Тамырлардың ең үлкен көлденең диаметрі 50-ден 100 мм-ге дейін болуы керек. 3 Жұмсақтық Тығыз, шырынды, қою қызыл немесе бургундия түсті, сәулелік жарық сақиналары (ақшыл
тамырлар), қуыстар және лигнификация белгілері жоқ. 4 Иісі мен дәмі Қызылшаға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген, көгерген немесе химиялық иістерге жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шеккендер (құрғақ, дымқыл шірік, қабыршақ, фомоз). 6
Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32285-2013 "Жаңа асхана қызылшасы.
Техникалық шарттар". / Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен лимондарды жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен лимондар (цитрус жемістері). Мақсаты: Мектепке дейінгі балалардың рационында шай, сусындар,
витаминді тағамдар, десерттер мен тұздықтар дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Жемістер жаңа, таза, тұтас, сабақпен немесе сабақсыз болуы керек (бірақ түбіндегі қабығы зақымдалмаған). 2 Өлшемі (калибрі) Жемістер біркелкі өлшемде болуы керек. 3 Қабығы және түсі Қабығының түсі —
ашық сарыдан қою сарыға дейін (сабақтың жанында, сортқа тән, аздап жасыл реңкке рұқсат етіледі). 4 Иісі және дәмі Жаңа піскен лимондарға тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, көгерген, химиялық немесе ашыту иістеріне жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан (зең,
шірік, қара дақ) зардап шеккен. 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, пестицидтердің, нитраттар мен радионуклидтердің мөлшері TR CU 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде болады. 3. Реттеуші стандарт:ГОСТ 4429-82 «Жаңа лимондар. Техникалық шарттар»./ Балабақша
қажеттіліктері үшін кептірілген жемістерді (кептірілген жемістер мен жидектер/компот қоспасы) жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Кептірілген жемістер. Мақсаты: Дәруменді компоттарды, желе, ботқа, сүзбе тағамдарын,
кастрюльдерді дайындау және мектепке дейінгі жастағы балалардың рационында тікелей пайдалану үшін (міндетті технологиялық өңдеуден/жылулық өңдеуден кейін). 1 Сыртқы түрі және пішіні • Жемістер мен жидектер тұтас, екіге немесе тең фракцияларға кесілген, таза, өлшемі мен түсі бойынша
біркелкі, берілген кептірілген шикізат түріне тән (кептірілген өрік үшін - сарғыш-сары немесе қою қоңыр табиғи реңктер; мейіз үшін - ашық сары, кәріптас немесе қою көк / қара; қара өрік үшін - күңгірт жылтырлығы бар қара). 2 Консистенциясы және целлюлозасы Жемістің целлюлозасы серпімді,
орташа серпімді, жұмсақ немесе тығыз болуы керек (бірақ шамадан тыс кептірілген «тас» емес, тым жабысқақ емес, дымқыл немесе бөлшектенбейді). 3 Дәмі мен иісі Осы типтегі кептірілген жемістерге тән, бөгде дәм мен иіссіз (көгерген, көгерген иіс, түтін, керосин, химиялық заттар немесе
күкірт/консерванттардың өткір химиялық дәмі мүлдем рұқсат етілмейді). 4 Бөгде қоспалар мен ақаулар • Минералды қоспалардың (құм, малтатас, топырақ) болуы мүлдем рұқсат етілмейді (0%). 5 Қауіпсіздік және құрамы • Уытты элементтердің, пестицидтердің, микотоксиндердің және
радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 белгілеген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 28501-90 «Кептірілген жемістер мен жидектер. Техникалық шарттар»./ Балабақша қажеттіліктері үшін жаңа піскен жеуге жарамды сәбізді жеткізуге арналған
ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар Өнімнің атауы: Жаңа піскен жеуге жарамды сәбіз (ағымдағы жылдың жаңа өнімі немесе өткен жылғы жоғары сапалы сәбіз, маусымаралық кезеңде кәсіби сақтау шарттарына сәйкес). Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы
балалардың рационында бірінші және екінші тағамдарды, сорпаларды, гарнирлерді, салаттарды және жаңа сығылған шырындарды дайындау үшін. 1 Сыртқы түрі және пішіні Тамыржемістер сау, таза (пішінін бұзбайтын топырақпен немесе жуылған сәбізбен аздап ластануға рұқсат етіледі), тұтас,
құрғақ, шамадан тыс сыртқы ылғалсыз болуы керек. 2 Өлшемі (калибрі) Ең үлкен көлденең диаметрге сәйкес, тамыржемістер: дөңгелек пішін үшін - кемінде 35 мм, ұзын/ұзартылған пішін үшін - кемінде 25-30 мм және 50-60 мм-ден аспауы керек. 3 Жасыл бас Тамыржемісінің бас және мойын түсі сортқа
тән, бастың қатты жасылдануына (1-2 см-ден артық) жол берілмейді. 4 Иісі мен дәмі Жаңа піскен сәбізге тән, бөгде иістер мен дәмдерсіз (көгерген, шіріген иіс, зең немесе химиялық заттардың иісіне жол берілмейді). 5 Ақаулар мен зақымданулар • Аурулардан зардап шегеді (дымқыл, құрғақ шірік, зең,
бактериоз). 6 Қауіпсіздік Уытты элементтердің, нитраттардың, пестицидтердің және радионуклидтердің мөлшері ТР КО 021/2011 және Қазақстан Республикасының санитарлық ережелерімен белгіленген рұқсат етілген шектерде қатаң түрде сақталады. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 32284-2013 "Жаңа
асханалық сәбіз. Техникалық сипаттамалары"./ Балабақша қажеттіліктері үшін сарымсақ жеткізуге арналған ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМАЛАР. 1. Өнімге қойылатын жалпы талаптар. Өнім атауы: Жаңа тағамдық сарымсақ. Мақсаты: Мектепке дейінгі жастағы балалардың рационындағы сорпаларды,
салаттарды, гарнирлерді және басқа да тағамдарды дайындау үшін. 2. Сапасы, органолептикалық және қауіпсіздік талаптары. 1) Сыртқы түрі және түсі: Сарымсақ түйнектері жаңа, тұтас, таза, сау, тығыз, құрғақ сыртқы қабыршақтары бар, зақымдалмаған немесе бұзылу белгілері жоқ. 2) Дәмі мен иісі:
Жаңа сарымсақтың сипаттамасы, бөгде дәмдер мен иістерсіз, шірік немесе көгеру белгілері жоқ. 3) Беткі жағдайы: Беті құрғақ, таза, механикалық зақымданусыз, ластанусыз және зиянкестердің шабуылының іздері жоқ. 4) Консистенциясы: түйнектер тығыз, серпімді, солмаған, өскін пайда болу, қату
немесе шірік белгілері жоқ. 5) Зиянкестердің шабуылы: Зиянкестердің, дернәсілдердің және олардың белсенділігінің іздерінің болуына жол берілмейді. 6) Қауіпсіздік: Нитраттар, пестицидтер, улы элементтер, радионуклидтер және басқа да зиянды заттардың мөлшері тамақ қауіпсіздігі саласындағы
қолданыстағы нормативтік құжаттармен белгіленген рұқсат етілген шектерде. 3. Реттеуші стандарт: ГОСТ 33562-2015 "Жаңа сарымсақ. Техникалық сипаттамалары." ӘРБІР ЕРЕКШЕЛІККЕ АРНАЛҒАН ТЕХНИКАЛЫҚ РЕГЛАМЕНТ 1. Қаптама және тасымалдау. Тауар тағам өнімдерімен жанасуға
арналған, тауардың сақталуын қамтамасыз ететін таза, бүтін, құрғақ және қауіпсіз ыдыста жеткізіледі. Буып-түю мөлшері қоғамдық тамақтандыру блогы үшін қолайлы және тауардың түріне сәйкес болуы тиіс. Тез бұзылатын салқындатылған өнімдер +2…+6 °C температуралық режимде арнайы
рефрижераторлық көлікпен тасымалданады; мұздатылған өнімдер −18 °C-тан жоғары емес температурада тасымалданады, өнімді қайта мұздатуға жол берілмейді. Нан өнімдері жаңа піскен күйінде, өндірілген күні, таза және арнайы көлікпен жеткізіледі. 2. Таңбалау. Қаптамада мемлекеттік және орыс
тілдерінде мынадай ақпарат көрсетіледі: тауардың атауы, өндірушінің атауы мен мекенжайы, құрамы, салмағы/көлемі, өндірілген күні, жарамдылық мерзімі, сақтау шарттары, тағамдық құндылығы және заңнамада көзделген өзге де мәліметтер. Қажет болған жағдайда ЕАС сәйкестік белгісі қойылады.
3. Жарамдылық мерзімі және сақтау. Құрғақ және ұзақ уақыт сақталатын өнімдер үшін жеткізу кезінде қалған жарамдылық мерзімі өндіруші белгілеген жарамдылық мерзімінің кемінде 70 %-ын құрауы тиіс, тез бұзылатын сүт, ет және май өнімдері үшін — кемінде 80 %, егер жеке ерекшелікте
(техникалық сипаттамада) неғұрлым қатаң талап белгіленбесе. Өнімдер өндіруші белгілеген және нормативтік талаптарда көзделген жағдайларда сақталады. 4. Құжаттар. Әрбір тауар партиясымен бірге Жеткізуші тауардың сапасы мен қауіпсіздігін растайтын құжаттарды ұсынады: сәйкестік туралы
декларацияны/сәйкестік сертификатын, сапа куәлігін немесе сапа паспортын, тауарлық жүкқұжатты. Ет, құс еті, балық, жұмыртқа және ветеринариялық бақылауға жататын өзге де өнімдер бойынша заңнамада көзделген жағдайда ветеринариялық ілеспе құжаттар және Қазақстан Республикасының
мемлекеттік ақпараттық жүйелеріндегі мәліметтер ұсынылады. 5. Қауіпсіздік. Барлық тауарлар Қазақстан Республикасының заңнамасының талаптарына және қолданылатын ЕАЭО техникалық регламенттеріне, оның ішінде КО ТР 021/2011 «Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы» және КО ТР 022/2011
«Тамақ өнімдері оның таңбалануы бөлігінде» техникалық регламенттеріне, ал сүт өнімдері үшін КО ТР 033/2013 талаптарына сәйкес болуы тиіс. Өнім қауіпсіз болуы, уытты элементтердің, пестицидтердің, радионуклидтердің және патогенді микроорганизмдердің жол берілмейтін деңгейлерін қамтымауы
тиіс. 6. Жеткізу және қабылдау. Жеткізу Тапсырыс берушінің өтінімі бойынша тікелей тамақтандыру блогына жүзеге асырылады. Қаптамаға, тиеуге, тасымалдауға және жеткізуге байланысты барлық шығындарды Жеткізуші көтереді. Талаптарға сәйкессіздік, қаптаманың зақымдануы, өнімнің бұзылу
белгілері немесе температуралық режимнің бұзылуы анықталған жағдайда тауар Жеткізушінің есебінен қайтарылуға және ауыстырылуға жатады. Әрбір лот бойынша техникалық ерекшелік Жоспар тармағының қосымша сипаттамасына сәйкес әзірленеді.

Тауарларға арналған техникалық тапсырмада функционалдық, техникалық, сапалық



сипаттамалардың сипаты функционалдық шектерін, техникалық сипаттамалардың
параметрлерін, үздік сипаттаманы айқындау мақсаттары үшін тауардың мақсатын қамтитын
тиісті бөлімдерге бөлінуі тиіс.

Сатып алынатын тамақ өнімдері Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі
туралы заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкес келуі тиіс.

Отандық тауар өндірушілерді қолдау үшін өнім беруші тамақтандыруды ұйымдастыру
шеңберінде отандық тауар өндірушілерден азық-түлік өнімдерінің кемінде 60% (алпыс пайыз)
сатып алады.

Бұл ретте, отандық өндірістің азық-түлік өнімдерін сатып алу фактісін растайтын құжат ретінде
белгіленген үлгідегі түпнұсқасы немесе көшірмесі не Уәкілетті ұйым куәландырған белгіленген
тәртіппен берілген "СТ-KZ" тауардың шығу тегі туралы сертификаттың көшірмесі ұсынылады
(егер жеткізілетін тауарлардың көлемі екі және одан көп бірлікті құраса, онда белгіленген
үлгідегі түпнұсқасы немесе көшірмесі не Уәкілетті ұйым куәландырған, ұсынылған көлемге
(үлгіге берілген сертификатты қоспағанда) немесе сериялық өндіріс өніміне белгіленген
тәртіппен берілген «СТ-KZ» тауардың шығу тегі туралы сертификаттың көшірмесі ұсынылады.

Күні 14.10.2026



Приложение 2
к конкурсной документации

Техническая спецификация закупаемых товаров к конкурсной
документации

Номер закупки: № 17780525-1
Наименование закупки: Продукты питания для детсада
Номер лота: № 42989078-ОЛ-ОИ4
Наименование лота: Продукты питания для детсада
Описание лота: Продукты питания для детсада

Номер пункта плана: № 87713400
Наименование пункта плана: Печенье
Описание пункта плана: сахарное
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку печенья для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Печенье сахарное или затяжное, предназначенное для употребления в пищу детьми дошкольного возраста. Назначение: Для употребления в качестве самостоятельного

продукта и для полдника в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид: Печенье правильной формы, целое, равномерно выпеченное, без подгорелости, признаков плесени и загрязнений. 2) Цвет: Свойственный данному виду
печенья, от светло-желтого до золотистого, без подгорелых участков. 3) Вкус и запах: Свойственные данному виду печенья, приятные, без посторонних привкусов и запахов, без горечи и затхлости. 4) Консистенция: Пропеченная, хрупкая или рассыпчатая, свойственная данному виду печенья, без
признаков сырости. 5) Посторонние примеси: Наличие посторонних включений, загрязнений, насекомых и следов их жизнедеятельности не допускается. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, микотоксинов, пестицидов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых
норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 24901-2014 «Печенье. Общие технические условия».

Количество: 30
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713412
Наименование пункта плана: Яйцо
Описание пункта плана: куриное, диетическое, отборное
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку яиц куриных пищевых (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Скорлупа: Чистая (мытье яиц допускается только по специальным

технологиям на птицефабриках; в детский сад яйца должны поступать с сухой, чистой скорлупой), крепкая, без повреждений, признаков порчи и загрязнений пометом. Состояние желтка и белка (при овоскопировании): Желток должен быть прочным, занимать центральное положение и мало
перемещаться при вращении. Белок — плотный, светлый, прозрачный. Воздушная камера — неподвижная, высотой не более 4–7 мм. Запах: Свойственный свежим куриным яйцам, без посторонних запахов (затхлости, плесени, химикатов). Физико-химические и весовые показатели (для категории С-1):
Масса одного яйца категории С-1: от 55,0 г до 64,9 г. Масса одного яйца категории С-0: от 65,0 г до 74,9 г. Безопасность и микробиология: Критическое требование: Продукция должна быть абсолютно свободна от сальмонелл и других патогенных микроорганизмов. Содержание токсичных элементов,
пестицидов, антибиотиков и радионуклидов не должно превышать допустимых уровней, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия».

Количество: 500
Единица измерения: Штука
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713567
Наименование пункта плана: Хлеб
Описание пункта плана: из ржаной муки
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку хлеба ржаного (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид: Форма правильная, не расплывчатая, без боковых выплывов и

трещин. Поверхность ровная, допускается легкая глянцевитость или присыпка (кориандр, тмин — для заварных сортов). Цвет мякиша: От светло-серого или темно-серого (для ржано-пшеничного) до темно-коричневого . Равномерный по всей массе. Состояние мякиша: Пропеченный, умеренно плотный,
эластичный, не липкий и не влажный на ощупь, без комочков и следов непромеса. Вкус и запах: Выраженный кисло-сладкий или сбалансированный кисломолочный вкус, свойственный ржаному хлебу, с ароматом пряностей . Без посторонних привкусов, запаха плесени, затхлости или излишней
перекисленности. Физико-химические показатели: Влажность мякиша: не более 47% – 50% (ржаные сорта имеют более высокую влажность, чем пшеничные). Кислотность: в пределах нормативных требований для ржаного хлеба , без превышений, вызывающих изжогу. Пористость: развитая, равномерная.
3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31807-2018 «Изделия хлебобулочные из ржаной хлебопекарной и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия».

Количество: 498
Единица измерения: Штука
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713587
Наименование пункта плана: Молоко натуральное
Описание пункта плана: жирность 1-3%
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку молока питьевого для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Молоко коровье питьевое пастеризованное или ультрапастеризованное . Массовая доля жира (м.д.ж.): 2,5% или 3,2% (согласно меню и нормам питания в детском

саду). Назначение: Для непосредственного употребления в пищу детьми дошкольного возраста и приготовления блюд на пищеблоке детского сада. 1 Вкус и запах Чистые, свойственные свежему пастеризованному (или ультрапастеризованному) молоку. 2 Консистенция Однородная жидкость, без осадка,
хлопьев белка и сбившихся комочков жира (не допускается тягучая или слизистая консистенция). 3 Цвет Белый, равномерный по всей массе, со слегка кремовым оттенком (для топленого — кремовый). 4 Состав Натуральное коровье молоко (изготовленное из цельного и/или нормализованного молока). 5
Физико-химические показатели • Массовая доля жира: 2,5% или 3,2% (согласно спецификации закупа). 6 Безопасность Молоко должно быть получено от здоровых животных. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31450-2013 «Молоко питьевое. Технические условия». жирность 3%

Количество: 2300
Единица измерения: Литр (куб. дм.)
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713389
Наименование пункта плана: Кисель
Описание пункта плана: из концентрированного сока
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку киселя (концентрата киселя / быстрорастворимого киселя) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Концентрат киселя (в брикетах, гранулах или порошке) либо сухой кисель витаминизированный/плодово-ягодный,

разрешенный для включения в рацион питания детей дошкольного возраста. Назначение: Для приготовления витаминизированного напитка (киселя) в рамках меню детского сада. 1 Внешний вид • Для порошкообразного или гранулированного киселя: однородная сыпучая масса без посторонних комков и
твердых включений. 2 Вкус и запах Свойственные данному наименованию плодов или ягод (вишня, клубника, малина, клюква, смородина и др.), без посторонних привкусов и запахов (не допускается запах плесени, сырости или химических ароматизаторов). 3 Посторонние примеси Полное отсутствие
любых посторонних примесей, минерального мусора, следов вредителей. 4 Безопасность • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 18488-2000 «Кисель сухой.
Технические условия».

Количество: 6
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713141
Наименование пункта плана: Огурец
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку огурцов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Огурцы свежие продовольственные (грунтовые или тепличные, ранних, средних или поздних сортов). Назначение: Для приготовления салатов, закусок, первых и

вторых блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, без излишней внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожицы — от
светло-зеленой до темно-зеленой, свойственная сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежим огурцам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени, химикатов или привкус горечи). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (белая и серая гниль,
бактериоз, антракноз, плесень). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной продукции ранних периодов). 3. Нормативный
стандарт: ГОСТ 33932-2016 «Огурцы свежие. Технические условия».

Количество: 100
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713381
Наименование пункта плана: Крупа овсяная
Описание пункта плана: сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы овсяной (хлопьев овсяных) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа овсяная . Назначение: Для приготовления молочных каш, супов и других блюд в рамках перспективного меню для детей дошкольного

возраста. 1 Внешний вид и цвет Для хлопьев: сплющенные зерна с гладкими или рифлеными краями, цвет — от белого с кремовым оттенком до желтоватого. 2 Вкус и запах Свойственные овсяной крупе/хлопьям, без посторонних привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах
или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более
12,0–14,0% (продукт должен быть сухим, сыпучим, хлопья или зерна не должны слеживаться в комки). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ
3034-75 «Крупа овсяная. Технические условия».

Количество: 15
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713155
Наименование пункта плана: Перец
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку перца сладкого (болгарского) свежего для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Перец сладкий (болгарский) свежий продовольственный (грунтовый или тепличный, ранних, средних или поздних сортов). Назначение: Для

приготовления супов, рагу, овощных гарниров, салатов, вторых блюд и других кулинарных изделий в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма • Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, с неизменной плодоножкой (или ровно срезанной), без излишней
внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Степень зрелости и мякоть • Окраска кожицы — яркая и равномерная, свойственная сорту в технической или биологической спелости (красный, желтый, оранжевый или зеленый цвет). 4 Запах и вкус
Свойственные свежему сладкому перцу, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени, химикатов или привкус горечи). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (вершинная гниль, серая или черная плесень, бактериоз, пятнистость). 6
Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной продукции ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 13908-68 «Перец
сладкий свежий. Технические условия».

Количество: 10
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713145
Наименование пункта плана: Помидор
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку томатов (помидоров) свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Томаты (помидоры) свежие продовольственные (грунтовые или тепличные, круглые, сливовидные или черри, ранних, средних или поздних сортов).

Назначение: Для приготовления свежих салатов, супов, вторых блюд и соусов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, без излишней внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть
ровными по размеру. 3 Степень зрелости и мякоть • Окраска кожицы — равномерная, свойственная сорту (красная, розовая, желтая), степень зрелости — потребительская (плоды спелые, но плотные, не перезревшие и не зеленые/недозрелые). 4 Запах и вкус Свойственные свежим томатам, без
посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (фитофтороз, вершинная гниль, серая гниль, черная пятнистость, альтернариоз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов,
пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной продукции ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1725-85 «Томаты свежие. Технические условия».

Количество: 100
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713581
Наименование пункта плана: Сметана
Описание пункта плана: жирность 50,0-58,0%
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку сметаны (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид и консистенция: Однородная, умеренно густая масса с глянцевой

поверхностью. Без крупинок жира и белка (нельзя допускать творожистую или комковатую консистенцию). Допускается слабая газообразующая структура в виде единичных пузырьков. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, с выраженным вкусом и ароматом пастеризованных сливок, без посторонних
привкусов и запахов (не допускается резкий кислый вкус, дрожжевой привкус или горечь). Цвет: Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. Физико-химические показатели: Массовая доля влаги: в пределах нормы для соответствующей жирности. Кислотность: в пределах нормативных
требований для натуральной сметаны . Микробиологические показатели и3. Не допускается наличие патогенных микроорганизмов (в т.ч. сальмонелл), бактерий группы кишечной палочки, а также дрожжей и плесеней сверх допустимых норм. Содержание токсичных элементов, антибиотиков и
радионуклидов — в пределах допустимых уровней. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31452-2012 «Сметана. Технические условия». жирность 50,0-58,0%

Количество: 8
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713397
Наименование пункта плана: Кофе
Описание пункта плана: растворимый, порошкообразный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку кофе для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Кофе натуральный растворимый (сублимированный/порошкообразный) либо кофе натуральный жареный (в зернах или молотый) — в соответствии с потребностью заказчика.

Назначение: Для использования сотрудниками учреждения (приготовление горячих напитков). 1 Внешний вид • Для растворимого (сублимированного): однородные частицы (кристаллы или гранулы) правильной или пирамидальной формы, без посторонних примесей. 2 Вкус и аромат Ярко выраженные,
свойственные качественному кофе, без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус горечи, плесени, сырости или прогорклости). 3 Посторонние примеси Полное отсутствие любых посторонних примесей, минерального мусора, пыли, следов вредителей. 4 Безопасность Содержание
токсичных элементов, пестицидов и микотоксинов (включая охратоксин А) строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32775-2014 «Кофе жареный. Общие технические условия».

Количество: 4
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713564
Наименование пункта плана: Хлеб
Описание пункта плана: из пшеничной муки
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку хлеба пшеничного (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид: Форма правильная, не деформированная, без боковых

выплывов. Поверхность гладкая, без крупных трещин и подрывов. Цвет: От золотисто-желтого до светло-коричневого (равномерный). Состояние мякиша: Пропеченный, не влажный на ощупь, без комочков и следов непромеса. Эластичный (при легком нажатии пальцем быстро восстанавливает
первоначальную форму), без пустот. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса, запаха плесени, затхлости или горечи. Физико-химические показатели: Влажность мякиша: не более 42% – 44% . Кислотность: не более 2,5 – 3,5 град. (превышение недопустимо для
детского пищеварения). Пористость: не менее 65% – 70% (обеспечивает хорошую усвояемость). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31805-2018 «Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия».

Количество: 1499
Единица измерения: Штука
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713589
Наименование пункта плана: Сыр
Описание пункта плана: полутвердый
Дополнительное описание пункта плана: Техническая спецификация: Сыр твердый для детского питания. Сыр твердый натуральный, предназначенный для питания детей дошкольного возраста, изготовленный из пастеризованного коровьего молока с использованием молочнокислых микроорганизмов и сычужного фермента. Без растительных

жиров, заменителей молочного жира, ГМО и искусственных красителей. Внешний вид — чистая поверхность без загрязнений и повреждений, допускается естественная корочка. Консистенция — плотная, однородная, пластичная, характерная для данного вида сыра. Цвет — от белого до светло-желтого,
равномерный. Вкус и запах — чистые, выраженные сырные, свойственные данному виду, без посторонних привкусов и запахов. Рисунок на разрезе — характерный для данного вида сыра, без признаков порчи, плесени и посторонних включений. Массовая доля жира в сухом веществе — не менее 45%.
Упаковка — индивидуальная заводская вакуумная или иная пищевая упаковка, обеспечивающая сохранность продукта; фасовка 0,2–0,5 кг. Нормативный стандарт: ГОСТ 32260-2013 «Сыры полутвердые. Технические условия». Продукция должна соответствовать ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и
молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». На момент поставки остаточный срок годности — не менее 80% от установленного изготовителем. Хранение и транспортировка — согласно условиям
производителя. При поставке предоставляются документы, подтверждающие качество и безопасность продукции, декларация о соответствии, удостоверение качества/паспорт качества и товарная накладная.

Количество: 50
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713592



Наименование пункта плана: Говядина
Описание пункта плана: охлажденная, туша, I категория
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ - на поставку мяса (говядины) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Говядина свежая / охлажденная или замороженная . Рекомендуется указывать: Мякоть говядины (вырезка, лопаточная или тазобедренная часть без костей) либо

говядина 1-й категории. Самұрық-Қазына Назначение: Для организации питания детей дошкольного возраста в детском саду. 1 Внешний вид и консистенция Мясо должно быть упругим, плотным. 2 Цвет От светло-розового до насыщенного красного (темно-красное мясо не допускается, так как оно
получено от старых животных). 3 Жировая ткань Жир белый, кремовый или светло-желтый, плотной консистенции. 4 Запах Свойственный свежему мясу данного вида, без каких-либо посторонних запахов (не допускается запах сырости, затхлости, медикаментов, химикатов или аммиака). 5 Степень
обескровливания Мясо должно быть хорошо обескровлено, без сгустков крови, кровоподтеков. 6 Безопасность Мясо должно быть получено от здоровых животных из экологически благополучных районов. 7 Категория / Разделка Мясо 1-й категории / или бескостное филе (мякоть высшего сорта: лопаточная
часть, тазобедренная часть, спинная часть без костей, жил и грубого сухожилия). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33818-2016 «Мясо. Говядина высококачественная. Технические условия».

Количество: 749
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713403
Наименование пункта плана: Сахар
Описание пункта плана: тростниковый, сыпучий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку сахара-песка для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Сахар-песок белый (свекловичный или тростниковый, категория: экстра, высший или первый сорт). Назначение: Для приготовления напитков, первых, вторых блюд,

выпечки и кондитерских изделий на пищеблоке детского сада. 1 Внешний вид Сыпучие кристаллические сахаринки, без комков и липкости. 2 Вкус и запах Сладкий вкус, свойственный сахару, без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус затхлости, плесени или химикатов). 3 Цвет Белый,
с характерным блеском (желтоватый оттенок или серость не допускаются). 4 Растворимость В воде растворяется полностью, образуя прозрачный раствор без осадка, мути и механических примесей (включая пыль и посторонние включения). 5 Физико-химические показатели • Массовая доля сахарозы (в
пересчете на сухое вещество): не менее 99,70% – 99,80%. 6 Безопасность Сахар должен быть безопасным для здоровья детей. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33222-2015 «Сахар белый. Технические условия».

Количество: 200
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713582
Наименование пункта плана: Творог
Описание пункта плана: жирность 5-18%
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку творога (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид и консистенция: Мягкая, мажущаяся или рассыпчатая зернистая масса .

Допускается незначительное выделение сыворотки (не более 5% от массы). Без посторонних включений. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, без посторонних привкусов и запахов (не допускается резкий кислый вкус, дрожжевой привкус или горечь). Цвет: Белый или с кремовым оттенком, равномерный
по всей массе. Физико-химические показатели: Массовая доля влаги: не более 75% – 80% . Кислотность: в пределах нормативных требований для детского творога (как правило, не выше 200–220°Т). Микробиологические показатели и 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31453-2013 «Творог. Технические
условия». жирность 18%

Количество: 60
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713405
Наименование пункта плана: Курица
Описание пункта плана: охлажденная, тушка, 1 сорт
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку мяса птицы (куриного мяса) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Мясо птицы (тушки цыплят-бройлеров первой категории, или филе грудки куриной / бескостное мясо птицы в охлажденном или глубоко замороженном

виде в соответствии с технологическими картами). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, котлет и других диетических блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и состояние • Тушки или части тушек должны быть чистыми, хорошо обескровленными, без
перьев, пеньков, пуха, разрывов кожи, ссадин и кровоподтеков. 2 Состояние температуры • Охлажденное: температура в толще мышц от 0 °C до +4 °C. 3 Запах и вкус Свойственные свежему мясу птицы, без посторонних запахов и привкуса (абсолютно не допускается затхлый, кислый запах, запах
сероводорода, плесени или следы использования химикатов для маскировки несвежести). 4 Безопасность и ветеринарные требования • Продукция должна происходить из благополучных по заразным болезням хозяйств. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31962-2013 «Мясо птицы. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713574
Наименование пункта плана: Изделия макаронные
Описание пункта плана: макароны, из пшеничной муки, сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку макаронных изделий (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и безопасности (Характеристики) Органолептические показатели: Внешний вид: Поверхность изделий должна быть гладкой или рифленой,

стекловидной. Без резких искривлений. Цвет: Желтый различных оттенков (от кремового до золотистого), равномерный по всей массе. Без белых или серых пятен . Вкус и запах: Свойственные макаронным изделиям из пшеничной муки, без посторонних привкусов, кислинки, затхлости или привкуса
плесени. Состояние после варки: Изделия должны хорошо сохранять форму (не развариваться в кашеобразную массу, не слипаться между собой), упругой консистенции. Физико-химические показатели: Влажность: не более 13,0% – 13,5%. Кислотность: не более 4,0–4,5 град. Сохранение формы при варке:
вареные изделия не должны иметь деформаций, приводящих к потере целостности, и не должны образовывать сплошную массу («тесто»). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия».

Количество: 120
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713569
Наименование пункта плана: Мука
Описание пункта плана: пшеничная, сорт высший, из твердых сортов пшеницы
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку муки пшеничной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Мука пшеничная хлебопекарная (высшего или первого сорта). Назначение: Для приготовления выпечки, хлебобулочных изделий, соусов, запеканок и других блюд

в рамках рациона питания детей дошкольного возраста. 1 Цвет Белый или белый с кремовым оттенком (для высшего сорта) / белый с желтоватым или сероватым оттенком (для первого сорта). 2 Вкус и запах Свойственные здоровой муке, без посторонних запахов (не допускается запах затхлости, плесени,
аммиака или других посторонних примесей). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей) в любой стадии развития. 4 Запах и плесень Мука должна быть сухой, без признаков плесени или следов самосогревания. 5 Массовая доля
влаги Не более 14,5–15,0% (в соответствии со стандартами на сорт муки). 6 Содержание примесей Полное отсутствие металломагнитных примесей, песка, камней и любых других посторонних механических включений. 7 Безопасность Содержание токсичных элементов (свинец, кадмий, ртуть, мышьяк),
микотоксинов, пестицидов и радионуклидов — строго в пределах норм, установленных ТР ТС. 3. Нормативный стандарт: СТ РК 1482-2005 «Мука пшеничная. Общие технические условия».

Количество: 130
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713388
Наименование пункта плана: Повидло
Описание пункта плана: из фруктового пюре
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку повидла яблочного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Повидло яблочное (фруктовое пюре, уваренное с сахаром, термостабильное, однородное). Назначение: Для использования в качестве начинки для мучных

кондитерских и сдобных изделий (пирожков, булочек), а также для подачи к запеканкам, кашам и блинчикам в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция • Консистенция — густая, мажущаяся, легко сохраняющая форму после выкладывания на поверхность. 2 Цвет
Равномерный по всей массе, свойственный уваренному яблочному пюре с сахаром (от светло-янтарного до золотисто-коричневого или красновато-коричневого оттенка). 3 Вкус и запах Свойственные натуральному яблочному повидлу, без посторонних привкусов и запахов (абсолютно не допускается
привкус гари, затхлости, плесени или избыточной карамелизации). 4 Состав и безопасность • Состав: яблочное пюре, сахар. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32099-2013 «Повидло. Общие технические условия».

Количество: 6
Единица измерения: Литр (куб. дм.)
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713576
Наименование пункта плана: Спред
Описание пункта плана: сливочно-растительный, жирность 70-95 %
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку масла сливочного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Масло сливочное коровье (сладкосливочное, несоленое). Массовая доля жира (м.д.ж.): Не менее 72,5% или 82,5% . Назначение: Для использования в питании

детей дошкольного возраста (в натуральном виде на бутерброды, а также для заправки каш, первых и вторых блюд). 1 Вкус и запах Выраженные сливочные, с легким привкусом пастеризованных сливок, без посторонних привкусов и запахов (не допускается кислый, прогорклый, плесневелый, сальный вкус
или привкус посторонних химикатов). 2 Консистенция и внешний вид Твердая при температуре от +4°C до +6°C, пластичная, однородная. 3 Цвет От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 4 Состав (Строгое требование) Только натуральные молочные жиры (вырабатывается исключительно
из пастеризованных сливок коровьего молока). 5 Физико-химические показатели • Массовая доля жира: не менее 72,5% или 82,5%. 6 Безопасность Продукция должна быть безопасной, уровень токсичных элементов, антибиотиков, пестицидов и микробиологических показателей должен строго
соответствовать нормам ТР ТС 033/2013. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия».

Количество: 150
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713580
Наименование пункта плана: Кефир
Описание пункта плана: с пищевыми добавками
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку кефира (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид и консистенция: Однородная, в меру вязкая жидкость. Допускается

газообразование в виде отдельных пузырьков углекислого газа. Консистенция должна быть ровной, без хлопьев белка и посторонних включений. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, освежающий, слегка острый (обусловленный наличием продуктов жизнедеятельности микрофлоры кефирных грибков).
Без посторонних привкусов и запахов (не допускается излишне кислый или дрожжевой/гнилостный привкус). Цвет: Белый, равномерный по всей массе, с кремовым оттенком. Физико-химические показатели: Кислотность: в пределах нормативных требований для кефира . Плотность и состав должны
полностью отвечать стандартам для натурального питьевого кефира. Микробиологические показатели и3. Не допускается наличие патогенных микроорганизмов (сальмонелл, бактерий группы кишечной палочки и др.) сверх норм, установленных законодательством. Содержание токсичных элементов,
антибиотиков и радионуклидов — в пределах допустимых уровней. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31454-2012 «Кефир. Технические условия».

Количество: 260
Единица измерения: Литр (куб. дм.)
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713591
Наименование пункта плана: Йогурт
Описание пункта плана: с пищевыми добавками
Дополнительное описание пункта плана: Техническая спецификация: Йогурт для детского питания. Йогурт натуральный, предназначенный для питания детей дошкольного возраста, изготовленный из нормализованного пастеризованного коровьего молока с использованием закваски, содержащей термофильные молочнокислые микроорганизмы.

Без растительных жиров и заменителей молочного жира, без ГМО, искусственных красителей и консервантов. Консистенция — однородная, вязкая, нежная, без посторонних включений, допускается незначительное отделение сыворотки. Цвет — молочно-белый или соответствующий используемому
наполнителю. Вкус и запах — чистые, кисломолочные, свойственные йогурту, без посторонних привкусов и запахов. Массовая доля жира — не менее 2,5%. При наличии фруктового или ягодного наполнителя он должен быть натуральным и равномерно распределенным. Упаковка — индивидуальная
герметичная пищевая упаковка, обеспечивающая сохранность продукта; фасовка предпочтительно 100–200 г. Нормативный стандарт: ГОСТ 31981-2013 «Йогурты. Общие технические условия». Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной
продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». На момент поставки остаточный срок годности — не менее 80% от установленного изготовителем. Хранение и транспортировка — в соответствии с условиями производителя,
с соблюдением установленного температурного режима. При поставке предоставляются документы, подтверждающие качество и безопасность продукции, декларация о соответствии, удостоверение качества/паспорт качества и товарная накладная. 0,5 литр тара

Количество: 200
Единица измерения: Штука
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713408
Наименование пункта плана: Филе
Описание пункта плана: судака, свежее
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку рыбы и рыбной продукции (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид: Тушки или филе правильной формы, аккуратно

разрезанные, без срывов мяса. Поверхность чистая, естественного цвета, свойственного данному виду рыбы. Желтизна жира, потемнения, сухость краев («ожоги от мороза») не допускаются. Консистенция (после размораживания): Плотная, упругая. Мясо должно легко отделяться от костей (для тушек),
не быть разваленным или дряблым. Вкус и запах: Свойственный вареной/свежей рыбе данного вида, без посторонних запахов (не допускается запах затхлости, тины, окисленного жира или химикатов). Физико-химические показатели: Массовая доля глазури (ледяной корочки): не более 5% (или согласно
требованиям ТР ТС 040/2016 для конкретного вида продукции). Массовая доля сухих веществ и влаги — в пределах нормы. Наличие посторонних примесей, осколков костей или плавников в филе не допускается. Безопасность и паразитологические показатели: Критическое требование: Рыба должна быть
абсолютно безопасной, не содержать живых паразитов и их личинок (пройти ветеринарно-санитарную экспертизу). Содержание токсичных элементов (свинец, кадмий, ртуть, мышьяк), пестицидов, радионуклидов и антибиотиков не должно превышать допустимых уровней, установленных ТР ТС 021/2011 и
ТР ТС 040/2016. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 814-2019 «Рыба охлажденная. Технические условия».

Количество: 40
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713355
Наименование пункта плана: Масло
Описание пункта плана: пищевое, подсолнечное, рафинированное
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку масла растительного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Масло растительное (подсолнечное рафинированное дезодорированное высшего или первого сорта, либо масло кукурузное рафинированное

дезодорированное). Примечание: для детского питания рекомендуется использовать именно рафинированное дезодорированное масло без резкого запаха и вкуса, предназначенное для приготовления горячих блюд и выпечки. Назначение: Для использования на пищеблоке детского сада при
приготовлении первых, вторых блюд, гарниров, запеканок и выпечки для детей дошкольного возраста. 1 Вкус и запах Чистые, свойственные растительному маслу, без посторонних привкусов, горечи и запахов (не допускается прогорклый вкус, запах затхлости или плесени). 2 Внешний вид и прозрачность
Прозрачное масло, без осадка, мути, взвешенных частиц и посторонних примесей (допускается легкая опалесценция для некоторых видов масел, если это предусмотрено стандартом, но для рафинированного дезодорированного масло должно быть полностью прозрачным). 3 Цвет Светло-желтый или
желтый, однородный. 4 Состав (Строгое требование) 100% натуральное растительное масло без добавления синтетических консервантов, красителей, ароматизаторов и химических примесей. 5 Физико-химические показатели • Кислотное число: не более 0,4–0,6 мг КОН/г. 6 Безопасность Содержание
токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов не должно превышать допустимых уровней, установленных ТР ТС 024/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия».

Количество: 60
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713371
Наименование пункта плана: Крупа гречневая
Описание пункта плана: сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы гречневой (ядрицы) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа гречневая (ядрица быстроразваривающаяся, высшего или первого сорта). Назначение: Для приготовления каш, гарниров, супов и других блюд в

рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Ядра треугольной или трехгранной формы, цвет — от кремового с зеленоватым оттенком до коричневого . 2 Вкус и запах Свойственные гречневой крупе, без посторонних запахов и привкусов (не допускается затхлый, плесневелый запах
или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не
более 13,0–14,0%. 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая. Технические условия».

Количество: 60
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713379
Наименование пункта плана: Горох
Описание пункта плана: зеленый, сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку гороха шлифованного (колотого) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Горох шлифованный колотый (целые семена гороха, освобожденные от семенной кожуры и разделенные пополам). Назначение: Для приготовления

супов, пюре, каш и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Семядоли гороха колотые, разделенные. 2 Вкус и запах Свойственные гороху, без посторонних привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3
Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, зерновой моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 14,0–15,5%
(крупа должна быть сухой, сыпучей, зерна не должны слипаться в комки и слеживаться). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 6201-68 «Горох
шлифованный. Технические условия».

Количество: 40
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713362
Наименование пункта плана: Чечевица
Описание пункта плана: свежая
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чечевицы для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Чечевица пищевая, предназначенная для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, каш, гарниров и других блюд в рационе питания детей

дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена чечевицы целые, чистые, однородные по форме и размеру, характерного для соответствующего вида чечевицы цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные чечевице, без
посторонних привкусов и запахов. Не допускаются затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и
других посторонних примесей не допускается. 5) Влажность: Не более 15,0 %. Чечевица должна быть сухой, сыпучей, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах
допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7066-77 «Чечевица продовольственная. Технические условия».

Количество: 5
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713375
Наименование пункта плана: Крупа пшеничная
Описание пункта плана: мелкодробленая
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку муки пшеничной хлебопекарной (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и показателям (Характеристики) Органолептические показатели: Цвет: Белый или белый с кремовым оттенком. Запах:

Свойственный муке, без запаха плесени, затхлости и иных посторонних запахов. Вкус: Свойственный муке, без постороннего привкуса (не допускается кисловатый или горьковатый привкус). Хруст: При разжевывании небольшого количества муки не должно ощущаться хруста . Физико-химические
показатели: Массовая доля влаги: не более 14,5% – 15,0% (превышение ведет к быстрой порче и развитию плесени). Массовая доля сырой клейковины: не менее 28,0% – 30,0% (обеспечивает хорошую структуру выпечки). Белизна (условные единицы): не менее 54,0 (для высшего сорта). Массовая доля
золы: не более 0,55% (в пересчете на сухое вещество). Зараженность вредителями хлебных запасов: Не допускается. 3. Нормативный стандарт: СТ РК 1482-2005 «Мука пшеничная. Общие технические условия».

Количество: 30
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713384
Наименование пункта плана: Пряник
Описание пункта плана: без начинки
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку пряников для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Пряники сдобные . Назначение: Для организации питания детей (в качестве дополнения к завтраку, полднику или десерту) в детском саду. 1 Внешний вид и форма •

Форма — правильная (круглая, овальная, прямоугольная или фигурная), свойственная данному виду изделий. 2 Консистенция и структура Изделие должно быть хорошо пропеченным, мягким, натрупно-эластичным или умеренно плотным (но не черствым, не сухим и не жестким), без следов непромеса. 3
Вкус и запах Свойственные данному виду пряников, с отчетливым ароматом пряностей (корица, гвоздика, имбирь и др.) или ванили, без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус горечи, затхлости, кислинки или избытка соды/ароматизаторов). 4 Посторонние примеси Полное отсутствие
любых посторонних примесей, следов загрязнений или вредителей хлебных запасов. 5 Безопасность и состав • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и микробиологических показателей — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 для мучных
кондитерских изделий. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 15810-2014 «Изделия кондитерские. Общие технические условия».

Количество: 30
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713147
Наименование пункта плана: Банан
Описание пункта плана: свежий, сорт экстра



Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку бананов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Бананы свежие продовольственные (плоды тропических культур, как правило, десертных сортов). Назначение: Для непосредственного употребления детьми в
свежем виде (в качестве второго завтрака или полдника), а также для включения в состав фруктовых салатов и десертов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, прочно соединенными в кисти или разделенными
на отдельные пальцы (с ровно обрезанной плодоножкой). 2 Размер и калибр Плоды должны быть ровными по размеру в одной партии. 3 Степень зрелости и цвет кожицы Окраска кожицы — равномерная, желтая (спелые плоды, готовые к употреблению) либо светло-зеленая/желтовато-зеленая . 4 Мякоть
Плотная, кремовая, упругая, без признаков мучнистости, перезревания («ватности») или почернения внутренних тканей. 5 Запах и вкус Свойственные свежим бананам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, плесневелый запах, запах химикатов или следы брожения). 6 Дефекты и
повреждения • Пораженные болезнями (черная или серая гниль, плесень). 7 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34310-2017 «Бананы свежие. Технические
условия».

Количество: 250
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713148
Наименование пункта плана: Огурец
Описание пункта плана: консервированный, с уксусом
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку огурцов соленых для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Огурцы соленые (или консервированные/маринованные без использования запрещенных в детском питании уксусных эссенций, острых пряностей и химических

консервантов). Назначение: Для приготовления рассольников, винегретов, салатов и в качестве закуски в рационе питания детей дошкольного возраста (в соответствии с утвержденным меню). 1 Внешний вид и размер • Плоды целые, немятые, относительно ровные по размеру, без плодоножек (или с
аккуратно обрезанными), погруженные в рассол (рассол должен быть чистым, допускается легкая мутность от пряностей). 2 Консистенция и мякоть Мякоть плодов должна быть плотной, упругой, хрустящей. 3 Вкус и запах Умеренно соленый (или кисло-соленый с добавлением натуральных пряностей —
чеснока, укропа, листьев хрена/смородины), без посторонних привкусов и запахов (не допускается резкий затхлый запах, запах брожения, плесени или избытка уксусной кислоты/химии). 4 Посторонние примеси и дефекты • Полное отсутствие любых посторонних примесей, плесени на поверхности плодов
или таре. 5 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и микробиологических показателей строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 для консервированной овощной продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34220-2017 «Огурцы соленые.
Технические условия».

Количество: 10
Единица измерения: Литр (куб. дм.)
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713357
Наименование пункта плана: Крупа манная
Описание пункта плана: марка М
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы манной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа манная . Назначение: Для приготовления молочных каш, запеканок, пудингов, супов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний

вид и цвет Частицы измельченного зерна пшеницы однородной консистенции. 2 Вкус и запах Свойственные манной крупе, без посторонних привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие
вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 14,0–15,0% (крупа должна быть сухой, сыпучей, без комков и слеживания). 6
Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7022-97 «Крупа манная. Технические условия».

Количество: 35
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713364
Наименование пункта плана: Маш
Описание пункта плана: продовольственный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку маша для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Маш (бобы мунг) продовольственный, предназначенный для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, каш, гарниров и других блюд в рационе питания

детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена маша целые, чистые, однородные по форме и размеру, зеленого цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные машу, без посторонних привкусов и запахов. Не допускаются
затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и других посторонних примесей не допускается. 5)
Влажность: Не более 15,0 %. Маш должен быть сухим, сыпучим, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых норм, установленных действующими
нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7066-77 «Чечевица продовольственная. Технические условия» для маша не применяется; для маша используются требования действующих нормативных документов на продовольственные бобовые
культуры.

Количество: 3
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713368
Наименование пункта плана: Крупа перловая
Описание пункта плана: сорт № 1
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы перловой для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа перловая (высшего, первого или второго сорта, получаемая из ячменя путем шлифовки и полировки ядер). Назначение: Для приготовления супов , каш,

гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Ядра ячменя шлифованные, удлиненной формы с закругленными концами, цвет — белый с желтоватым или сероватым оттенком. 2 Вкус и запах Свойственные перловой крупе, без посторонних привкусов и
запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок,
камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 14,0–15,0% (крупа должна быть сухой, сыпучей, зерна не должны слипаться в комки и слеживаться). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых
норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 5784-2022 «Крупа перловая. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713152
Наименование пункта плана: Паста томатная
Описание пункта плана: сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку томатной пасты (томатопродуктов) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Томатная паста (концентрированный томатопродукт с массовой долей сухих растворимых веществ, как правило, 25–30%, без добавления

крахмала, искусственных загустителей и консервантов) либо натуральный томатный соус/пюре, разрешенный для детского питания. Назначение: Для приготовления супов, подлив, вторых блюд и соусов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция Однородная протертая
масса (без грубых частиц кожицы, семян и посторонних включений). 2 Цвет Равномерный, свойственный натуральным уваренным томатным продуктам (от ярко-красного до темно-красного или красно-коричневого оттенка). 3 Вкус и запах Свойственные натуральной томатной пасте, без посторонних
привкусов и запахов (абсолютно не допускается привкус горечи, плесени, подгорелости, избытка соли или уксуса). 4 Состав и безопасность • Состав: только натуральные томаты (или томатная паста), допускается наличие соли. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 3343-2017 «Консервы. Паста и пюре
томатные. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713140
Наименование пункта плана: Лук зеленый
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку зелени свежей (укроп, петрушка, лук зеленый и др.) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Зелень свежая продовольственная (укроп, петрушка, лук зеленый перо, салат листовой, кинза и др. в соответствии с сезонной

потребностью и утвержденным меню). Назначение: Для приготовления супов, салатов, первых и вторых блюд, а также для витаминизации и сервировки блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и свежесть • Зелень должна быть свежей, целой, чистой, здоровой, неувядшей,
рассыпчатой (не спрессованной в плотные комки), без излишней внешней почвенной влаги (не мокрой на ощупь). 2 Состояние корневой системы и стеблей У зелени с корнями корни должны быть аккуратно очищены от земли и зачищены. 3 Запах и вкус Свойственные конкретному виду пряновкусовой
зелени, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах химикатов или следы порчи/прения). 4 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мучнистая роса, гниль, плесень, бактериоз). 5 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и
радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной зелени ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32856-2014 «Зелень укропа свежая. Технические условия».

Количество: 50
Единица измерения: Одна пачка
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713376
Наименование пункта плана: Рис
Описание пункта плана: очищенный, среднезерный, шлифованный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку соли поваренной пищевой (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и безопасности (Характеристики) Органолептические показатели: Внешний вид: Кристаллический сыпучий продукт. Без посторонних

механических примесей (не связанных с происхождением соли). Вкус: Чистый соленый, без постороннего привкуса или горечи. Запах: Без посторонних запахов (допускается слабый специфический запах йода в йодированной соли). Цвет: Белый (без серых или желтоватых оттенков, характерных для
низших сортов). Физико-химические показатели (для сортов Экстра / Высший): Массовая доля хлористого натрия ($\text{NaCl}$): не менее 98,4% – 99,7% (в сухом веществе). Массовая доля влаги: не более 0,1% – 0,15%. Содержание йодата калия (при йодировании): в соответствии с требованиями
безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 «Соль поваренная пищевая. Технические условия».

Количество: 100
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713138
Наименование пункта плана: Яблоко позднее
Описание пункта плана: свежее, сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку яблок свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Яблоки свежие продовольственные . Назначение: Для непосредственного употребления детьми в свежем виде (в качестве второго завтрака или полдника), а также

для приготовления компотов, запеканок, пюре и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания), здоровыми. 2 Размер (калибр) Плоды должны быть
ровными по размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожица — свойственная данному сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежим яблокам данного сорта, без посторонних запахов и привкуса . 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (парша, плодóвая гниль, плесень, горькая ямчатость). 6
Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34314-2017 «Яблоки свежие. Технические условия».

Количество: 50
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713359
Наименование пункта плана: Фасоль
Описание пункта плана: свежая
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку фасоли для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Фасоль продовольственная, предназначенная для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, гарниров, салатов и других блюд в рационе питания детей

дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена фасоли целые, чистые, однородные по форме и размеру, характерного для соответствующего вида фасоли цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные фасоли, без посторонних
привкусов и запахов. Не допускаются затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и других
посторонних примесей не допускается. 5) Влажность: Не более 15,0 %. Фасоль должна быть сухой, сыпучей, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах
допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7758-75 «Фасоль продовольственная. Технические условия».

Количество: 5
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713022
Наименование пункта плана: Дрожжи
Описание пункта плана: пекарные, прессованные
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку дрожжей (хлебопекарных) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Дрожжи хлебопекарные (прессованные активные либо сухие быстродействующие инстантные, в соответствии с потребностями пищеблока и

технологическими картами). Назначение: Для приготовления дрожжевого теста, выпечки булочек, пирожков, хлебобулочных и сдобных изделий в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция • Для прессованных дрожжей: бруски плотной консистенции, легко
ломающиеся, цвет — от светло-кремового до серовато-кремового (без темных пятен на поверхности и внутри). 2 Запах и вкус Свойственные хлебопекарным дрожжам, с легким грибным оттенком, без посторонних запахов и привкуса (абсолютно не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или
кислый привкус). 3 Подъемная сила (активность) Дрожжи должны обладать высокой подъемной силой (время подъема теста до определенного уровня строго в пределах нормативов ГОСТ для обеспечения полноценного брожения). 4 Безопасность и состав • Состав: чистая культура дрожжевых грибков
(Saccharomyces cerevisiae). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 171-81 «Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия».

Количество: 5
Единица измерения: Одна пачка
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713014
Наименование пункта плана: Чай
Описание пункта плана: растворимый, порошкообразный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чая для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Чай черный байховый, предназначенный для употребления в пищу детьми дошкольного возраста. Назначение: Для приготовления чайного напитка в рационе питания детей

дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Чай сухой, однородный, без посторонних примесей, цвет — от темно-коричневого до черного, свойственный черному чаю. 2) Вкус и запах: Свойственные черному чаю, приятные, без посторонних
привкусов и запахов, без затхлости, плесени и горечи. 3) Наличие посторонних примесей: Наличие посторонних включений, загрязнений и признаков порчи не допускается. 4) Влажность: В пределах норм, установленных нормативными документами для данного вида продукции. Чай должен быть сухим,
без признаков увлажнения и слеживания. 5) Безопасность: Не должен содержать красителей, ароматизаторов и других добавок, не предусмотренных составом продукта. Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых
норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32573-2013 «Чай черный байховый. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713128
Наименование пункта плана: Груша
Описание пункта плана: свежая, сорт высший
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку груш свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Груши свежие продовольственные . Назначение: Для непосредственного употребления детьми в свежем виде (в качестве второго завтрака или полдника), а также для

приготовления компотов, десертов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания), здоровыми. 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по
размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожицы — свойственная данному сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежим грушам данного сорта, без посторонних запахов и привкуса . 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (плодовая гниль, парша, черная пятнистость, плесень). 6 Безопасность
Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 21713-76 «Груши свежие. Технические условия».

Количество: 50
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713018
Наименование пункта плана: Соль выварочная
Описание пункта плана: йодированная
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку соли поваренной пищевой (для сыроделия и производства молочной продукции) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Технические требования и показатели качества Органолептические показатели: Внешний вид: Сыпучий кристаллический

продукт. Посторонние механические примеси не допускаются. Вкус: Чистый соленый раствор соли, без постороннего привкуса, горечи или посторонних привкусов. Запах: Без посторонних запахов. Цвет: Белый (без сероватых, желтоватых или грязевых оттенков). Физико-химические показатели (для сорта
«Экстра» / Высшего): Массовая доля хлористого натрия ($\text{NaCl}$): не менее 98,7% – 99,7% (в пересчете на сухое вещество). Массовая доля влаги: не более 0,1% – 0,15%. Массовая доля нерастворимых в воде веществ: не более 0,03% – 0,05% . Ионы кальция ($\text{Ca}^{2+}$) и магния
($\text{Mg}^{2+}$): минимальное содержание (соли жесткости могут негативно влиять на синерезис и структуру сырного сгустка). 3. Нормативный стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 «Соль поваренная пищевая. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713027
Наименование пункта плана: Картофель
Описание пункта плана: свежий, продовольственный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку картофеля свежего продовольственного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Картофель свежий продовольственный (свежий урожай текущего года или качественный прошлогодний картофель при соблюдении условий

хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Клубни должны быть целыми, чистыми (допускается легкое загрязнение почвы, не портящее товарный вид, или мытый
картофель), здоровыми, сухими, непроросшими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) Клубни должны быть ровными по размеру. 3 Цвет мякоти и кожуры Свойственный данному ботаническому сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежему картофелю, без посторонних запахов и привкуса (не
допускается затхлый, гнилостный запах, запах химикатов или плесени). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мокрая, сухая, кольцевая гниль, парша, фитофтороз и др.).<вязанные> • Увядшие, дряблые, позеленевшие (более 5-10% площади клубня или с высоким содержанием соланина),
поврежденные грызунами или сельскохозяйственными вредителями. 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7176-2017
«Картофель продовольственный. Технические условия».

Количество: 1300
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713127
Наименование пункта плана: Капуста
Описание пункта плана: свежая, белокочанная
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку капусты белокочанной свежей для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Капуста белокочанная свежая продовольственная (новый урожай текущего года или качественная капуста средних/поздних сортов при соблюдении

профессиональных условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, щей, борщей, свежих салатов и тушеных блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Кочаны должны быть свежими, целыми, плотными
(упругими), чистыми, типичной для сорта формы. 2 Размер и кочерыжка • Масса одного кочана: рекомендуется в пределах от 1,0 кг до 3,0 кг . 3 Срез и листья Кочан должен быть обрезан ровно по у основания кроющих листьев. 4 Запах и вкус Свойственные свежей белокочанной капусте, без посторонних
запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (серая и белая гниль, слизистый бактериоз, точечный некроз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов
строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1724-85 «Капуста белокочанная свежая. Технические условия».

Количество: 350
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713115
Наименование пункта плана: Лук репчатый
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку лука репчатого свежего для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Лук репчатый свежий продовольственный (новый урожай текущего года или качественный прошлогодний лук при соблюдении профессиональных условий

хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, соусов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Луковицы должны быть здоровыми, чистыми, целыми, сухими, вызревшими. 2 Размер (калибр) Луковицы должны
быть ровными по размеру. 3 Запах и вкус Свойственные репчатому луку, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 4 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (шейковая гниль, бактериоз, черная плесень, фузариоз и др.). 5
Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические условия».

Количество: 400
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713123
Наименование пункта плана: Свекла
Описание пункта плана: свежая, столовая



Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку свеклы столовой свежей для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Свекла столовая свежая продовольственная (новый урожай текущего года или качественная прошлогодняя свекла при соблюдении профессиональных
условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, борщей, гарниров, салатов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Корнеплоды должны быть здоровыми, чистыми (допускается легкое загрязнение почвой, не
портящее товарный вид), целыми, сухими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) По наибольшему поперечному диаметру корнеплоды должны быть от 50 до 100 мм. 3 Мякоть Плотная, сочная, темно-красного или бордового цвета, без радиальных светлых колец (белесых прожилок), пустот и
признаков одревеснения. 4 Запах и вкус Свойственные свекле, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (сухая, мокрая гниль, парша, фомоз). 6 Безопасность Содержание токсичных
элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая свежая. Технические условия».

Количество: 25
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713133
Наименование пункта плана: Лимон
Описание пункта плана: свежий
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку лимонов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Лимоны свежие продовольственные (плоды цитрусовых культур). Назначение: Для приготовления чая, напитков, витаминных блюд, десертов и соусов в рационе

питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и цвет Окраска кожицы — от светло-желтой до
интенсивно-желтой (допускается легкая зеленоватость у плодоножки, свойственная сорту). 4 Запах и вкус Свойственные свежим лимонам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, плесневелый запах, запах химикатов или следы брожения). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные
болезнями (плесень, гниль, черная пятнистость). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 4429-82 «Лимоны свежие. Технические условия».

Количество: 20
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713023
Наименование пункта плана: Фрукты
Описание пункта плана: высушенные
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку сухофруктов (сушеных фруктов и ягод / смеси для компотов) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Сухофрукты . Назначение: Для приготовления витаминных компотов, киселей, каш, творожных блюд, запеканок и

непосредственного использования в рационе питания детей дошкольного возраста (после обязательной технологической обработки/термической обработки). 1 Внешний вид и форма • Плоды и ягоды целые, разрезанные пополам или ровные фракции, чистые, однородные по размеру и цвету, свойственному
данному виду высушенного сырья (для кураги — оранжево-желтые или темно-коричневые натуральные оттенки; для изюма — светло-желтые, янтарные или темно-синие/черные; для чернослива — черные с матовым блеском). 2 Консистенция и мякоть Мякоть плодов должна быть эластичной, в меру
упругой, мягкой или плотноватой (но не пересушенной «каменной», не слишком липкой, мокрой или разваливающейся). 3 Вкус и запах Свойственные высушенным плодам данного вида, без посторонних привкусов и запахов (абсолютно не допускается затхлый, плесневелый запах, запах дыма, керосина,
химикатов или резкий химический привкус серы/консервантов). 4 Посторонние примеси и дефекты • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля) — абсолютно не допускается (0%). 5 Безопасность и состав • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов строго
в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 28501-90 «Плоды и ягоды сушеные. Технические условия».

Количество: 200
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713121
Наименование пункта плана: Морковь
Описание пункта плана: свежая, сорт отборный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку моркови свежей продовольственной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Морковь свежая продовольственная (новый урожай текущего года или качественная прошлогодняя морковь при соблюдении профессиональных

условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, гарниров, салатов и свежевыжатых соков в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Корнеплоды должны быть здоровыми, чистыми (допускается легкое загрязнение
почвой, не портящее товарный вид, либо мытая морковь), целыми, сухими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) По наибольшему поперечному диаметру корнеплоды должны быть: для округлой формы — не менее 35 мм, для длинной/удлиненной формы — не менее 25–30 мм и не более 50–60 мм.
3 Зеленая головка Окраска головки и шейки корнеплода — типичная для сорта, сильное позеленение головки (более 1–2 см) не допускается. 4 Запах и вкус Свойственные свежей моркови, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5
Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мокрая, сухая гниль, плесень, бактериоз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный
стандарт: ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая. Технические условия».

Количество: 400
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком

Номер пункта плана: № 87713026
Наименование пункта плана: Чеснок
Описание пункта плана: свежий, сорт отборный
Дополнительное описание пункта плана: ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чеснока для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Чеснок свежий, продовольственный. Назначение: Для приготовления супов, салатов, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 2.

Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Луковицы чеснока свежие, целые, чистые, здоровые, плотные, с сухими наружными чешуями, без повреждений и признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные свежему чесноку, без посторонних привкусов и запахов, без
признаков гнили и плесени. 3) Состояние поверхности: Поверхность сухая, чистая, без механических повреждений, загрязнений и следов поражения вредителями. 4) Консистенция: Луковицы плотные, упругие, не вялые, без признаков прорастания, подмораживания и загнивания. 5) Зараженность
вредителями: Наличие вредителей, личинок и следов их жизнедеятельности не допускается. 6) Безопасность: Содержание нитратов, пестицидов, токсичных элементов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в
области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33562-2015 «Чеснок свежий. Технические условия».

Количество: 10
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 612039100, Туркестанская область, г.Кентау, с.Карнак Кыргыз какпа 10А
Срок поставки: в течении 24х часов с подачи заявки Заказчиком



Описание и требуемые функциональные, технические, качественные характеристики приобретаемых товаров,
которым должны соответствовать поставляемые товары, срок гарантии, место происхождение

ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку печенья для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Печенье сахарное или затяжное, предназначенное для употребления в пищу детьми дошкольного возраста. Назначение: Для употребления в качестве самостоятельного
продукта и для полдника в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид: Печенье правильной формы, целое, равномерно выпеченное, без подгорелости, признаков плесени и загрязнений. 2) Цвет: Свойственный данному виду
печенья, от светло-желтого до золотистого, без подгорелых участков. 3) Вкус и запах: Свойственные данному виду печенья, приятные, без посторонних привкусов и запахов, без горечи и затхлости. 4) Консистенция: Пропеченная, хрупкая или рассыпчатая, свойственная данному виду печенья, без
признаков сырости. 5) Посторонние примеси: Наличие посторонних включений, загрязнений, насекомых и следов их жизнедеятельности не допускается. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, микотоксинов, пестицидов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых
норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 24901-2014 «Печенье. Общие технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку яиц куриных пищевых (для нужд детского сада) 1. Общие
характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Скорлупа: Чистая (мытье яиц допускается только по специальным технологиям на птицефабриках; в детский сад яйца должны поступать с сухой, чистой скорлупой), крепкая, без
повреждений, признаков порчи и загрязнений пометом. Состояние желтка и белка (при овоскопировании): Желток должен быть прочным, занимать центральное положение и мало перемещаться при вращении. Белок — плотный, светлый, прозрачный. Воздушная камера — неподвижная, высотой не более
4–7 мм. Запах: Свойственный свежим куриным яйцам, без посторонних запахов (затхлости, плесени, химикатов). Физико-химические и весовые показатели (для категории С-1): Масса одного яйца категории С-1: от 55,0 г до 64,9 г. Масса одного яйца категории С-0: от 65,0 г до 74,9 г. Безопасность и
микробиология: Критическое требование: Продукция должна быть абсолютно свободна от сальмонелл и других патогенных микроорганизмов. Содержание токсичных элементов, пестицидов, антибиотиков и радионуклидов не должно превышать допустимых уровней, установленных ТР ТС 021/2011. 3.
Нормативный стандарт: ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку хлеба ржаного (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические
показатели: Внешний вид: Форма правильная, не расплывчатая, без боковых выплывов и трещин. Поверхность ровная, допускается легкая глянцевитость или присыпка (кориандр, тмин — для заварных сортов). Цвет мякиша: От светло-серого или темно-серого (для ржано-пшеничного) до темно-
коричневого . Равномерный по всей массе. Состояние мякиша: Пропеченный, умеренно плотный, эластичный, не липкий и не влажный на ощупь, без комочков и следов непромеса. Вкус и запах: Выраженный кисло-сладкий или сбалансированный кисломолочный вкус, свойственный ржаному хлебу, с
ароматом пряностей . Без посторонних привкусов, запаха плесени, затхлости или излишней перекисленности. Физико-химические показатели: Влажность мякиша: не более 47% – 50% (ржаные сорта имеют более высокую влажность, чем пшеничные). Кислотность: в пределах нормативных требований для
ржаного хлеба , без превышений, вызывающих изжогу. Пористость: развитая, равномерная. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31807-2018 «Изделия хлебобулочные из ржаной хлебопекарной и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ
СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку молока питьевого для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Молоко коровье питьевое пастеризованное или ультрапастеризованное . Массовая доля жира (м.д.ж.): 2,5% или 3,2% (согласно меню и нормам питания в детском саду).
Назначение: Для непосредственного употребления в пищу детьми дошкольного возраста и приготовления блюд на пищеблоке детского сада. 1 Вкус и запах Чистые, свойственные свежему пастеризованному (или ультрапастеризованному) молоку. 2 Консистенция Однородная жидкость, без осадка, хлопьев
белка и сбившихся комочков жира (не допускается тягучая или слизистая консистенция). 3 Цвет Белый, равномерный по всей массе, со слегка кремовым оттенком (для топленого — кремовый). 4 Состав Натуральное коровье молоко (изготовленное из цельного и/или нормализованного молока). 5 Физико-
химические показатели • Массовая доля жира: 2,5% или 3,2% (согласно спецификации закупа). 6 Безопасность Молоко должно быть получено от здоровых животных. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31450-2013 «Молоко питьевое. Технические условия». жирность 3% / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ
на поставку киселя (концентрата киселя / быстрорастворимого киселя) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Концентрат киселя (в брикетах, гранулах или порошке) либо сухой кисель витаминизированный/плодово-ягодный, разрешенный для включения в рацион
питания детей дошкольного возраста. Назначение: Для приготовления витаминизированного напитка (киселя) в рамках меню детского сада. 1 Внешний вид • Для порошкообразного или гранулированного киселя: однородная сыпучая масса без посторонних комков и твердых включений. 2 Вкус и запах
Свойственные данному наименованию плодов или ягод (вишня, клубника, малина, клюква, смородина и др.), без посторонних привкусов и запахов (не допускается запах плесени, сырости или химических ароматизаторов). 3 Посторонние примеси Полное отсутствие любых посторонних примесей,
минерального мусора, следов вредителей. 4 Безопасность • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 18488-2000 «Кисель сухой. Технические условия». /
ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку огурцов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Огурцы свежие продовольственные (грунтовые или тепличные, ранних, средних или поздних сортов). Назначение: Для приготовления салатов, закусок, первых и
вторых блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, без излишней внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожицы — от
светло-зеленой до темно-зеленой, свойственная сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежим огурцам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени, химикатов или привкус горечи). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (белая и серая гниль,
бактериоз, антракноз, плесень). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной продукции ранних периодов). 3. Нормативный
стандарт: ГОСТ 33932-2016 «Огурцы свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы овсяной (хлопьев овсяных) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа овсяная . Назначение: Для приготовления молочных каш, супов и
других блюд в рамках перспективного меню для детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Для хлопьев: сплющенные зерна с гладкими или рифлеными краями, цвет — от белого с кремовым оттенком до желтоватого. 2 Вкус и запах Свойственные овсяной крупе/хлопьям, без посторонних
привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси
(песок, камешки): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 12,0–14,0% (продукт должен быть сухим, сыпучим, хлопья или зерна не должны слеживаться в комки). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых
норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 3034-75ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку перца сладкого (болгарского) свежего для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Перец сладкий (болгарский) свежий продовольственный
(грунтовый или тепличный, ранних, средних или поздних сортов). Назначение: Для приготовления супов, рагу, овощных гарниров, салатов, вторых блюд и других кулинарных изделий в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма • Плоды должны быть свежими, чистыми,
целыми, здоровыми, с неизменной плодоножкой (или ровно срезанной), без излишней внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Степень зрелости и мякоть • Окраска кожицы — яркая и равномерная, свойственная сорту в технической или
биологической спелости (красный, желтый, оранжевый или зеленый цвет). 4 Запах и вкус Свойственные свежему сладкому перцу, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени, химикатов или привкус горечи). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные
болезнями (вершинная гниль, серая или черная плесень, бактериоз, пятнистость). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной
продукции ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 13908-68 «Перец сладкий свежий. Технические условия». / «Крупа овсяная. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку томатов (помидоров) свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару
Наименование товара: Томаты (помидоры) свежие продовольственные (грунтовые или тепличные, круглые, сливовидные или черри, ранних, средних или поздних сортов). Назначение: Для приготовления свежих салатов, супов, вторых блюд и соусов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1
Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, здоровыми, без излишней внешней влажности (не мокрыми). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Степень зрелости и мякоть • Окраска кожицы — равномерная, свойственная сорту (красная, розовая, желтая),
степень зрелости — потребительская (плоды спелые, но плотные, не перезревшие и не зеленые/недозрелые). 4 Запах и вкус Свойственные свежим томатам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения •
Пораженные болезнями (фитофтороз, вершинная гниль, серая гниль, черная пятнистость, альтернариоз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК (особенно
в отношении тепличной продукции ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1725-85 «Томаты свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку сметаны (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике
и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид и консистенция: Однородная, умеренно густая масса с глянцевой поверхностью. Без крупинок жира и белка (нельзя допускать творожистую или комковатую консистенцию). Допускается слабая газообразующая структура в виде единичных
пузырьков. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, с выраженным вкусом и ароматом пастеризованных сливок, без посторонних привкусов и запахов (не допускается резкий кислый вкус, дрожжевой привкус или горечь). Цвет: Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. Физико-химические
показатели: Массовая доля влаги: в пределах нормы для соответствующей жирности. Кислотность: в пределах нормативных требований для натуральной сметаны . Микробиологические показатели и3. Не допускается наличие патогенных микроорганизмов (в т.ч. сальмонелл), бактерий группы кишечной
палочки, а также дрожжей и плесеней сверх допустимых норм. Содержание токсичных элементов, антибиотиков и радионуклидов — в пределах допустимых уровней. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31452-2012 «Сметана. Технические условия». жирность 50,0-58,0% / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на
поставку кофе для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Кофе натуральный растворимый (сублимированный/порошкообразный) либо кофе натуральный жареный (в зернах или молотый) — в соответствии с потребностью заказчика. Назначение: Для использования
сотрудниками учреждения (приготовление горячих напитков). 1 Внешний вид • Для растворимого (сублимированного): однородные частицы (кристаллы или гранулы) правильной или пирамидальной формы, без посторонних примесей. 2 Вкус и аромат Ярко выраженные, свойственные качественному кофе,
без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус горечи, плесени, сырости или прогорклости). 3 Посторонние примеси Полное отсутствие любых посторонних примесей, минерального мусора, пыли, следов вредителей. 4 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов и
микотоксинов (включая охратоксин А) строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32775-2014 «Кофе жареный. Общие технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку хлеба пшеничного (для нужд детского сада) 1. Общие
характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид: Форма правильная, не деформированная, без боковых выплывов. Поверхность гладкая, без крупных трещин и подрывов. Цвет: От золотисто-желтого до светло-
коричневого (равномерный). Состояние мякиша: Пропеченный, не влажный на ощупь, без комочков и следов непромеса. Эластичный (при легком нажатии пальцем быстро восстанавливает первоначальную форму), без пустот. Вкус и запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса,
запаха плесени, затхлости или горечи. Физико-химические показатели: Влажность мякиша: не более 42% – 44% . Кислотность: не более 2,5 – 3,5 град. (превышение недопустимо для детского пищеварения). Пористость: не менее 65% – 70% (обеспечивает хорошую усвояемость). 3. Нормативный стандарт:
ГОСТ 31805-2018 «Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия». /Техническая спецификация: Сыр твердый для детского питания. Сыр твердый натуральный, предназначенный для питания детей дошкольного возраста, изготовленный из пастеризованного
коровьего молока с использованием молочнокислых микроорганизмов и сычужного фермента. Без растительных жиров, заменителей молочного жира, ГМО и искусственных красителей. Внешний вид — чистая поверхность без загрязнений и повреждений, допускается естественная корочка. Консистенция
— плотная, однородная, пластичная, характерная для данного вида сыра. Цвет — от белого до светло-желтого, равномерный. Вкус и запах — чистые, выраженные сырные, свойственные данному виду, без посторонних привкусов и запахов. Рисунок на разрезе — характерный для данного вида сыра, без
признаков порчи, плесени и посторонних включений. Массовая доля жира в сухом веществе — не менее 45%. Упаковка — индивидуальная заводская вакуумная или иная пищевая упаковка, обеспечивающая сохранность продукта; фасовка 0,2–0,5 кг. Нормативный стандарт: ГОСТ 32260-2013 «Сыры
полутвердые. Технические условия». Продукция должна соответствовать ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». На момент поставки остаточный срок годности
— не менее 80% от установленного изготовителем. Хранение и транспортировка — согласно условиям производителя. При поставке предоставляются документы, подтверждающие качество и безопасность продукции, декларация о соответствии, удостоверение качества/паспорт качества и товарная
накладная. / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ - на поставку мяса (говядины) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Говядина свежая / охлажденная или замороженная . Рекомендуется указывать: Мякоть говядины (вырезка, лопаточная или тазобедренная часть без
костей) либо говядина 1-й категории. Самұрық-Қазына Назначение: Для организации питания детей дошкольного возраста в детском саду. 1 Внешний вид и консистенция Мясо должно быть упругим, плотным. 2 Цвет От светло-розового до насыщенного красного (темно-красное мясо не допускается, так
как оно получено от старых животных). 3 Жировая ткань Жир белый, кремовый или светло-желтый, плотной консистенции. 4 Запах Свойственный свежему мясу данного вида, без каких-либо посторонних запахов (не допускается запах сырости, затхлости, медикаментов, химикатов или аммиака). 5 Степень
обескровливания Мясо должно быть хорошо обескровлено, без сгустков крови, кровоподтеков. 6 Безопасность Мясо должно быть получено от здоровых животных из экологически благополучных районов. 7 Категория / Разделка Мясо 1-й категории / или бескостное филе (мякоть высшего сорта: лопаточная
часть, тазобедренная часть, спинная часть без костей, жил и грубого сухожилия). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33818-2016 «Мясо. Говядина высококачественная. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку сахара-песка для нужд детского сада 1. Общие требования к товару
Наименование товара: Сахар-песок белый (свекловичный или тростниковый, категория: экстра, высший или первый сорт). Назначение: Для приготовления напитков, первых, вторых блюд, выпечки и кондитерских изделий на пищеблоке детского сада. 1 Внешний вид Сыпучие кристаллические сахаринки,
без комков и липкости. 2 Вкус и запах Сладкий вкус, свойственный сахару, без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус затхлости, плесени или химикатов). 3 Цвет Белый, с характерным блеском (желтоватый оттенок или серость не допускаются). 4 Растворимость В воде растворяется
полностью, образуя прозрачный раствор без осадка, мути и механических примесей (включая пыль и посторонние включения). 5 Физико-химические показатели • Массовая доля сахарозы (в пересчете на сухое вещество): не менее 99,70% – 99,80%. 6 Безопасность Сахар должен быть безопасным для
здоровья детей. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33222-2015 «Сахар белый. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку творога (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические
показатели: Внешний вид и консистенция: Мягкая, мажущаяся или рассыпчатая зернистая масса . Допускается незначительное выделение сыворотки (не более 5% от массы). Без посторонних включений. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, без посторонних привкусов и запахов (не допускается резкий
кислый вкус, дрожжевой привкус или горечь). Цвет: Белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. Физико-химические показатели: Массовая доля влаги: не более 75% – 80% . Кислотность: в пределах нормативных требований для детского творога (как правило, не выше 200–220°Т).
Микробиологические показатели и 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31453-2013 «Творог. Технические условия». жирность 18% / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку мяса птицы (куриного мяса) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Мясо птицы (тушки
цыплят-бройлеров первой категории, или филе грудки куриной / бескостное мясо птицы в охлажденном или глубоко замороженном виде в соответствии с технологическими картами). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, котлет и других диетических блюд в рационе питания детей
дошкольного возраста. 1 Внешний вид и состояние • Тушки или части тушек должны быть чистыми, хорошо обескровленными, без перьев, пеньков, пуха, разрывов кожи, ссадин и кровоподтеков. 2 Состояние температуры • Охлажденное: температура в толще мышц от 0 °C до +4 °C. 3 Запах и вкус
Свойственные свежему мясу птицы, без посторонних запахов и привкуса (абсолютно не допускается затхлый, кислый запах, запах сероводорода, плесени или следы использования химикатов для маскировки несвежести). 4 Безопасность и ветеринарные требования • Продукция должна происходить из
благополучных по заразным болезням хозяйств. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31962-2013 «Мясо птицы. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку макаронных изделий (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и
безопасности (Характеристики) Органолептические показатели: Внешний вид: Поверхность изделий должна быть гладкой или рифленой, стекловидной. Без резких искривлений. Цвет: Желтый различных оттенков (от кремового до золотистого), равномерный по всей массе. Без белых или серых пятен .
Вкус и запах: Свойственные макаронным изделиям из пшеничной муки, без посторонних привкусов, кислинки, затхлости или привкуса плесени. Состояние после варки: Изделия должны хорошо сохранять форму (не развариваться в кашеобразную массу, не слипаться между собой), упругой консистенции.
Физико-химические показатели: Влажность: не более 13,0% – 13,5%. Кислотность: не более 4,0–4,5 град. Сохранение формы при варке: вареные изделия не должны иметь деформаций, приводящих к потере целостности, и не должны образовывать сплошную массу («тесто»). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ
31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку муки пшеничной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Мука пшеничная хлебопекарная (высшего или первого сорта). Назначение: Для приготовления
выпечки, хлебобулочных изделий, соусов, запеканок и других блюд в рамках рациона питания детей дошкольного возраста. 1 Цвет Белый или белый с кремовым оттенком (для высшего сорта) / белый с желтоватым или сероватым оттенком (для первого сорта). 2 Вкус и запах Свойственные здоровой муке,
без посторонних запахов (не допускается запах затхлости, плесени, аммиака или других посторонних примесей). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей) в любой стадии развития. 4 Запах и плесень Мука должна быть сухой,
без признаков плесени или следов самосогревания. 5 Массовая доля влаги Не более 14,5–15,0% (в соответствии со стандартами на сорт муки). 6 Содержание примесей Полное отсутствие металломагнитных примесей, песка, камней и любых других посторонних механических включений. 7 Безопасность
Содержание токсичных элементов (свинец, кадмий, ртуть, мышьяк), микотоксинов, пестицидов и радионуклидов — строго в пределах норм, установленных ТР ТС. 3. Нормативный стандарт: СТ РК 1482-2005 «Мука пшеничная. Общие технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку
повидла яблочного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Повидло яблочное (фруктовое пюре, уваренное с сахаром, термостабильное, однородное). Назначение: Для использования в качестве начинки для мучных кондитерских и сдобных изделий (пирожков,
булочек), а также для подачи к запеканкам, кашам и блинчикам в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция • Консистенция — густая, мажущаяся, легко сохраняющая форму после выкладывания на поверхность. 2 Цвет Равномерный по всей массе, свойственный
уваренному яблочному пюре с сахаром (от светло-янтарного до золотисто-коричневого или красновато-коричневого оттенка). 3 Вкус и запах Свойственные натуральному яблочному повидлу, без посторонних привкусов и запахов (абсолютно не допускается привкус гари, затхлости, плесени или избыточной
карамелизации). 4 Состав и безопасность • Состав: яблочное пюре, сахар. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32099-2013 «Повидло. Общие технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку масла сливочного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара:
Масло сливочное коровье (сладкосливочное, несоленое). Массовая доля жира (м.д.ж.): Не менее 72,5% или 82,5% . Назначение: Для использования в питании детей дошкольного возраста (в натуральном виде на бутерброды, а также для заправки каш, первых и вторых блюд). 1 Вкус и запах Выраженные
сливочные, с легким привкусом пастеризованных сливок, без посторонних привкусов и запахов (не допускается кислый, прогорклый, плесневелый, сальный вкус или привкус посторонних химикатов). 2 Консистенция и внешний вид Твердая при температуре от +4°C до +6°C, пластичная, однородная. 3
Цвет От светло-желтого до желтого, однородный по всей массе. 4 Состав (Строгое требование) Только натуральные молочные жиры (вырабатывается исключительно из пастеризованных сливок коровьего молока). 5 Физико-химические показатели • Массовая доля жира: не менее 72,5% или 82,5%. 6
Безопасность Продукция должна быть безопасной, уровень токсичных элементов, антибиотиков, пестицидов и микробиологических показателей должен строго соответствовать нормам ТР ТС 033/2013. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ
СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку кефира (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности Органолептические показатели: Внешний вид и консистенция: Однородная, в меру вязкая жидкость. Допускается газообразование в виде
отдельных пузырьков углекислого газа. Консистенция должна быть ровной, без хлопьев белка и посторонних включений. Вкус и запах: Чистый, кисломолочный, освежающий, слегка острый (обусловленный наличием продуктов жизнедеятельности микрофлоры кефирных грибков). Без посторонних
привкусов и запахов (не допускается излишне кислый или дрожжевой/гнилостный привкус). Цвет: Белый, равномерный по всей массе, с кремовым оттенком. Физико-химические показатели: Кислотность: в пределах нормативных требований для кефира . Плотность и состав должны полностью отвечать
стандартам для натурального питьевого кефира. Микробиологические показатели и3. Не допускается наличие патогенных микроорганизмов (сальмонелл, бактерий группы кишечной палочки и др.) сверх норм, установленных законодательством. Содержание токсичных элементов, антибиотиков и
радионуклидов — в пределах допустимых уровней. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 31454-2012 «Кефир. Технические условия». /Техническая спецификация: Йогурт для детского питания. Йогурт натуральный, предназначенный для питания детей дошкольного возраста, изготовленный из
нормализованного пастеризованного коровьего молока с использованием закваски, содержащей термофильные молочнокислые микроорганизмы. Без растительных жиров и заменителей молочного жира, без ГМО, искусственных красителей и консервантов. Консистенция — однородная, вязкая, нежная,
без посторонних включений, допускается незначительное отделение сыворотки. Цвет — молочно-белый или соответствующий используемому наполнителю. Вкус и запах — чистые, кисломолочные, свойственные йогурту, без посторонних привкусов и запахов. Массовая доля жира — не менее 2,5%. При
наличии фруктового или ягодного наполнителя он должен быть натуральным и равномерно распределенным. Упаковка — индивидуальная герметичная пищевая упаковка, обеспечивающая сохранность продукта; фасовка предпочтительно 100–200 г. Нормативный стандарт: ГОСТ 31981-2013 «Йогурты.
Общие технические условия». Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». На момент поставки остаточный срок
годности — не менее 80% от установленного изготовителем. Хранение и транспортировка — в соответствии с условиями производителя, с соблюдением установленного температурного режима. При поставке предоставляются документы, подтверждающие качество и безопасность продукции, декларация о
соответствии, удостоверение качества/паспорт качества и товарная накладная. 0,5 литр тара / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку рыбы и рыбной продукции (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности
Органолептические показатели: Внешний вид: Тушки или филе правильной формы, аккуратно разрезанные, без срывов мяса. Поверхность чистая, естественного цвета, свойственного данному виду рыбы. Желтизна жира, потемнения, сухость краев («ожоги от мороза») не допускаются. Консистенция
(после размораживания): Плотная, упругая. Мясо должно легко отделяться от костей (для тушек), не быть разваленным или дряблым. Вкус и запах: Свойственный вареной/свежей рыбе данного вида, без посторонних запахов (не допускается запах затхлости, тины, окисленного жира или химикатов).
Физико-химические показатели: Массовая доля глазури (ледяной корочки): не более 5% (или согласно требованиям ТР ТС 040/2016 для конкретного вида продукции). Массовая доля сухих веществ и влаги — в пределах нормы. Наличие посторонних примесей, осколков костей или плавников в филе не
допускается. Безопасность и паразитологические показатели: Критическое требование: Рыба должна быть абсолютно безопасной, не содержать живых паразитов и их личинок (пройти ветеринарно-санитарную экспертизу). Содержание токсичных элементов (свинец, кадмий, ртуть, мышьяк), пестицидов,
радионуклидов и антибиотиков не должно превышать допустимых уровней, установленных ТР ТС 021/2011 и ТР ТС 040/2016. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 814-2019 «Рыба охлажденная. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку масла растительного для нужд детского сада
1. Общие требования к товару Наименование товара: Масло растительное (подсолнечное рафинированное дезодорированное высшего или первого сорта, либо масло кукурузное рафинированное дезодорированное). Примечание: для детского питания рекомендуется использовать именно рафинированное
дезодорированное масло без резкого запаха и вкуса, предназначенное для приготовления горячих блюд и выпечки. Назначение: Для использования на пищеблоке детского сада при приготовлении первых, вторых блюд, гарниров, запеканок и выпечки для детей дошкольного возраста. 1 Вкус и запах
Чистые, свойственные растительному маслу, без посторонних привкусов, горечи и запахов (не допускается прогорклый вкус, запах затхлости или плесени). 2 Внешний вид и прозрачность Прозрачное масло, без осадка, мути, взвешенных частиц и посторонних примесей (допускается легкая опалесценция
для некоторых видов масел, если это предусмотрено стандартом, но для рафинированного дезодорированного масло должно быть полностью прозрачным). 3 Цвет Светло-желтый или желтый, однородный. 4 Состав (Строгое требование) 100% натуральное растительное масло без добавления синтетических
консервантов, красителей, ароматизаторов и химических примесей. 5 Физико-химические показатели • Кислотное число: не более 0,4–0,6 мг КОН/г. 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов не должно превышать допустимых уровней, установленных
ТР ТС 024/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы гречневой (ядрицы) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа гречневая (ядрица
быстроразваривающаяся, высшего или первого сорта). Назначение: Для приготовления каш, гарниров, супов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Ядра треугольной или трехгранной формы, цвет — от кремового с зеленоватым оттенком до коричневого . 2
Вкус и запах Свойственные гречневой крупе, без посторонних запахов и привкусов (не допускается затхлый, плесневелый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4
Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 13,0–14,0%. 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС
021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку гороха шлифованного (колотого) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Горох шлифованный колотый (целые семена
гороха, освобожденные от семенной кожуры и разделенные пополам). Назначение: Для приготовления супов, пюре, каш и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Семядоли гороха колотые, разделенные. 2 Вкус и запах Свойственные гороху, без посторонних
привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, зерновой моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной
примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 14,0–15,5% (крупа должна быть сухой, сыпучей, зерна не должны слипаться в комки и слеживаться). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в
пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 6201-68 «Горох шлифованный. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чечевицы для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Чечевица пищевая,
предназначенная для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, каш, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена чечевицы целые, чистые, однородные по форме и
размеру, характерного для соответствующего вида чечевицы цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные чечевице, без посторонних привкусов и запахов. Не допускаются затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов
(насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и других посторонних примесей не допускается. 5) Влажность: Не более 15,0 %. Чечевица должна быть сухой, сыпучей, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6)
Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7066-77
«Чечевица продовольственная. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку муки пшеничной хлебопекарной (для нужд детского сада) 1. Общие характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и показателям (Характеристики) Органолептические показатели: Цвет:
Белый или белый с кремовым оттенком. Запах: Свойственный муке, без запаха плесени, затхлости и иных посторонних запахов. Вкус: Свойственный муке, без постороннего привкуса (не допускается кисловатый или горьковатый привкус). Хруст: При разжевывании небольшого количества муки не должно
ощущаться хруста . Физико-химические показатели: Массовая доля влаги: не более 14,5% – 15,0% (превышение ведет к быстрой порче и развитию плесени). Массовая доля сырой клейковины: не менее 28,0% – 30,0% (обеспечивает хорошую структуру выпечки). Белизна (условные единицы): не менее 54,0
(для высшего сорта). Массовая доля золы: не более 0,55% (в пересчете на сухое вещество). Зараженность вредителями хлебных запасов: Не допускается. 3. Нормативный стандарт: СТ РК 1482-2005 «Мука пшеничная. Общие технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку пряников
для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Пряники сдобные . Назначение: Для организации питания детей (в качестве дополнения к завтраку, полднику или десерту) в детском саду. 1 Внешний вид и форма • Форма — правильная (круглая, овальная, прямоугольная или
фигурная), свойственная данному виду изделий. 2 Консистенция и структура Изделие должно быть хорошо пропеченным, мягким, натрупно-эластичным или умеренно плотным (но не черствым, не сухим и не жестким), без следов непромеса. 3 Вкус и запах Свойственные данному виду пряников, с
отчетливым ароматом пряностей (корица, гвоздика, имбирь и др.) или ванили, без посторонних привкусов и запахов (не допускается привкус горечи, затхлости, кислинки или избытка соды/ароматизаторов). 4 Посторонние примеси Полное отсутствие любых посторонних примесей, следов загрязнений или
вредителей хлебных запасов. 5 Безопасность и состав • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и микробиологических показателей — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 для мучных кондитерских изделий. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 15810-2014
«Изделия кондитерские. Общие технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку бананов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Бананы свежие продовольственные (плоды тропических культур, как правило, десертных сортов).
Назначение: Для непосредственного употребления детьми в свежем виде (в качестве второго завтрака или полдника), а также для включения в состав фруктовых салатов и десертов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми,
здоровыми, прочно соединенными в кисти или разделенными на отдельные пальцы (с ровно обрезанной плодоножкой). 2 Размер и калибр Плоды должны быть ровными по размеру в одной партии. 3 Степень зрелости и цвет кожицы Окраска кожицы — равномерная, желтая (спелые плоды, готовые к
употреблению) либо светло-зеленая/желтовато-зеленая . 4 Мякоть Плотная, кремовая, упругая, без признаков мучнистости, перезревания («ватности») или почернения внутренних тканей. 5 Запах и вкус Свойственные свежим бананам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый,
плесневелый запах, запах химикатов или следы брожения). 6 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (черная или серая гниль, плесень). 7 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3.
Нормативный стандарт: ГОСТ 34310-2017 «Бананы свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку огурцов соленых для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Огурцы соленые (или консервированные/маринованные без использования
запрещенных в детском питании уксусных эссенций, острых пряностей и химических консервантов). Назначение: Для приготовления рассольников, винегретов, салатов и в качестве закуски в рационе питания детей дошкольного возраста (в соответствии с утвержденным меню). 1 Внешний вид и размер •
Плоды целые, немятые, относительно ровные по размеру, без плодоножек (или с аккуратно обрезанными), погруженные в рассол (рассол должен быть чистым, допускается легкая мутность от пряностей). 2 Консистенция и мякоть Мякоть плодов должна быть плотной, упругой, хрустящей. 3 Вкус и запах
Умеренно соленый (или кисло-соленый с добавлением натуральных пряностей — чеснока, укропа, листьев хрена/смородины), без посторонних привкусов и запахов (не допускается резкий затхлый запах, запах брожения, плесени или избытка уксусной кислоты/химии). 4 Посторонние примеси и дефекты •
Полное отсутствие любых посторонних примесей, плесени на поверхности плодов или таре. 5 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и микробиологических показателей строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 для консервированной овощной
продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34220-2017 «Огурцы соленые. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы манной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа манная . Назначение: Для приготовления молочных каш,
запеканок, пудингов, супов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Частицы измельченного зерна пшеницы однородной консистенции. 2 Вкус и запах Свойственные манной крупе, без посторонних привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый,
кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4 Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5
Влажность Не более 14,0–15,0% (крупа должна быть сухой, сыпучей, без комков и слеживания). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7022-97
«Крупа манная. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку маша для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Маш (бобы мунг) продовольственный, предназначенный для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, каш,
гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена маша целые, чистые, однородные по форме и размеру, зеленого цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные машу, без
посторонних привкусов и запахов. Не допускаются затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и
других посторонних примесей не допускается. 5) Влажность: Не более 15,0 %. Маш должен быть сухим, сыпучим, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах
допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7066-77 «Чечевица продовольственная. Технические условия» для маша не применяется; для маша используются требования действующих
нормативных документов на продовольственные бобовые культуры. /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку крупы перловой для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Крупа перловая (высшего, первого или второго сорта, получаемая из ячменя путем шлифовки и
полировки ядер). Назначение: Для приготовления супов , каш, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и цвет Ядра ячменя шлифованные, удлиненной формы с закругленными концами, цвет — белый с желтоватым или сероватым оттенком. 2 Вкус и запах
Свойственные перловой крупе, без посторонних привкусов и запахов (не допускается затхлый, плесневелый, кислый запах или привкус горечи). 3 Зараженность вредителями Категорически не допускается наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) в любой стадии развития. 4
Чистота продукта • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля): абсолютно не допускается (0%). 5 Влажность Не более 14,0–15,0% (крупа должна быть сухой, сыпучей, зерна не должны слипаться в комки и слеживаться). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов,
микотоксинов и радионуклидов — строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 5784-2022 «Крупа перловая. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку томатной пасты (томатопродуктов) для нужд детского сада 1. Общие
требования к товару Наименование товара: Томатная паста (концентрированный томатопродукт с массовой долей сухих растворимых веществ, как правило, 25–30%, без добавления крахмала, искусственных загустителей и консервантов) либо натуральный томатный соус/пюре, разрешенный для детского
питания. Назначение: Для приготовления супов, подлив, вторых блюд и соусов в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция Однородная протертая масса (без грубых частиц кожицы, семян и посторонних включений). 2 Цвет Равномерный, свойственный натуральным
уваренным томатным продуктам (от ярко-красного до темно-красного или красно-коричневого оттенка). 3 Вкус и запах Свойственные натуральной томатной пасте, без посторонних привкусов и запахов (абсолютно не допускается привкус горечи, плесени, подгорелости, избытка соли или уксуса). 4 Состав
и безопасность • Состав: только натуральные томаты (или томатная паста), допускается наличие соли. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 3343-2017 «Консервы. Паста и пюре томатные. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку зелени свежей (укроп, петрушка, лук зеленый и
др.) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Зелень свежая продовольственная (укроп, петрушка, лук зеленый перо, салат листовой, кинза и др. в соответствии с сезонной потребностью и утвержденным меню). Назначение: Для приготовления супов, салатов, первых и
вторых блюд, а также для витаминизации и сервировки блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и свежесть • Зелень должна быть свежей, целой, чистой, здоровой, неувядшей, рассыпчатой (не спрессованной в плотные комки), без излишней внешней почвенной влаги (не
мокрой на ощупь). 2 Состояние корневой системы и стеблей У зелени с корнями корни должны быть аккуратно очищены от земли и зачищены. 3 Запах и вкус Свойственные конкретному виду пряновкусовой зелени, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах
химикатов или следы порчи/прения). 4 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мучнистая роса, гниль, плесень, бактериоз). 5 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и
санитарными правилами РК (особенно в отношении тепличной зелени ранних периодов). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32856-2014 «Зелень укропа свежая. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку соли поваренной пищевой (для нужд детского сада) 1. Общие
характеристики закупаемого товара 2. Требования к качеству и безопасности (Характеристики) Органолептические показатели: Внешний вид: Кристаллический сыпучий продукт. Без посторонних механических примесей (не связанных с происхождением соли). Вкус: Чистый соленый, без постороннего
привкуса или горечи. Запах: Без посторонних запахов (допускается слабый специфический запах йода в йодированной соли). Цвет: Белый (без серых или желтоватых оттенков, характерных для низших сортов). Физико-химические показатели (для сортов Экстра / Высший): Массовая доля хлористого
натрия ($\text{NaCl}$): не менее 98,4% – 99,7% (в сухом веществе). Массовая доля влаги: не более 0,1% – 0,15%. Содержание йодата калия (при йодировании): в соответствии с требованиями безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: СТ РК ГОСТ Р 51574-2003 «Соль поваренная пищевая.
Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку яблок свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Яблоки свежие продовольственные . Назначение: Для непосредственного употребления детьми в свежем виде (в качестве второго завтрака
или полдника), а также для приготовления компотов, запеканок, пюре и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания), здоровыми. 2 Размер
(калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожица — свойственная данному сорту. 4 Запах и вкус Свойственные свежим яблокам данного сорта, без посторонних запахов и привкуса . 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (парша, плодóвая гниль, плесень,
горькая ямчатость). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34314-2017 «Яблоки свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на
поставку фасоли для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Фасоль продовольственная, предназначенная для употребления в пищу. Назначение: Для приготовления супов, гарниров, салатов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к
качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Семена фасоли целые, чистые, однородные по форме и размеру, характерного для соответствующего вида фасоли цвета, без признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные фасоли, без посторонних привкусов и запахов. Не допускаются
затхлый, плесневелый, кислый запах или горечь. 3) Зараженность вредителями: Наличие вредителей хлебных запасов (насекомых, клещей, моли) и следов их жизнедеятельности не допускается. 4) Чистота продукта: Наличие песка, камешков, земли и других посторонних примесей не допускается. 5)
Влажность: Не более 15,0 %. Фасоль должна быть сухой, сыпучей, без комков, слеживания и признаков увлажнения. 6) Безопасность: Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых норм, установленных действующими
нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7758-75 «Фасоль продовольственная. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку дрожжей (хлебопекарных) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару
Наименование товара: Дрожжи хлебопекарные (прессованные активные либо сухие быстродействующие инстантные, в соответствии с потребностями пищеблока и технологическими картами). Назначение: Для приготовления дрожжевого теста, выпечки булочек, пирожков, хлебобулочных и сдобных
изделий в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и консистенция • Для прессованных дрожжей: бруски плотной консистенции, легко ломающиеся, цвет — от светло-кремового до серовато-кремового (без темных пятен на поверхности и внутри). 2 Запах и вкус Свойственные
хлебопекарным дрожжам, с легким грибным оттенком, без посторонних запахов и привкуса (абсолютно не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или кислый привкус). 3 Подъемная сила (активность) Дрожжи должны обладать высокой подъемной силой (время подъема теста до
определенного уровня строго в пределах нормативов ГОСТ для обеспечения полноценного брожения). 4 Безопасность и состав • Состав: чистая культура дрожжевых грибков (Saccharomyces cerevisiae). 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 171-81 «Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия».
/ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чая для нужд детского сада. 1. Общие требования к товару. Наименование товара: Чай черный байховый, предназначенный для употребления в пищу детьми дошкольного возраста. Назначение: Для приготовления чайного напитка в рационе питания детей
дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Чай сухой, однородный, без посторонних примесей, цвет — от темно-коричневого до черного, свойственный черному чаю. 2) Вкус и запах: Свойственные черному чаю, приятные, без посторонних
привкусов и запахов, без затхлости, плесени и горечи. 3) Наличие посторонних примесей: Наличие посторонних включений, загрязнений и признаков порчи не допускается. 4) Влажность: В пределах норм, установленных нормативными документами для данного вида продукции. Чай должен быть сухим,
без признаков увлажнения и слеживания. 5) Безопасность: Не должен содержать красителей, ароматизаторов и других добавок, не предусмотренных составом продукта. Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых
норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32573-2013 «Чай черный байховый. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку груш свежих для нужд детского сада 1. Общие
требования к товару Наименование товара: Груши свежие продовольственные . Назначение: Для непосредственного употребления детьми в свежем виде (в качестве второго завтрака или полдника), а также для приготовления компотов, десертов и других блюд в рационе питания детей дошкольного
возраста. 1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания), здоровыми. 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и мякоть Окраска кожицы — свойственная данному сорту. 4 Запах и
вкус Свойственные свежим грушам данного сорта, без посторонних запахов и привкуса . 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (плодовая гниль, парша, черная пятнистость, плесень). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах
допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 21713-76 «Груши свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку соли поваренной пищевой (для сыроделия и производства молочной продукции) 1. Общие характеристики закупаемого
товара 2. Технические требования и показатели качества Органолептические показатели: Внешний вид: Сыпучий кристаллический продукт. Посторонние механические примеси не допускаются. Вкус: Чистый соленый раствор соли, без постороннего привкуса, горечи или посторонних привкусов. Запах:
Без посторонних запахов. Цвет: Белый (без сероватых, желтоватых или грязевых оттенков). Физико-химические показатели (для сорта «Экстра» / Высшего): Массовая доля хлористого натрия ($\text{NaCl}$): не менее 98,7% – 99,7% (в пересчете на сухое вещество). Массовая доля влаги: не более 0,1% –
0,15%. Массовая доля нерастворимых в воде веществ: не более 0,03% – 0,05% . Ионы кальция ($\text{Ca}^{2+}$) и магния ($\text{Mg}^{2+}$): минимальное содержание (соли жесткости могут негативно влиять на синерезис и структуру сырного сгустка). 3. Нормативный стандарт: СТ РК ГОСТ Р
51574-2003 «Соль поваренная пищевая. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку картофеля свежего продовольственного для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Картофель свежий продовольственный (свежий урожай текущего года или
качественный прошлогодний картофель при соблюдении условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Клубни должны быть целыми, чистыми (допускается
легкое загрязнение почвы, не портящее товарный вид, или мытый картофель), здоровыми, сухими, непроросшими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) Клубни должны быть ровными по размеру. 3 Цвет мякоти и кожуры Свойственный данному ботаническому сорту. 4 Запах и вкус
Свойственные свежему картофелю, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах химикатов или плесени). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мокрая, сухая, кольцевая гниль, парша, фитофтороз и др.).<вязанные> • Увядшие, дряблые,
позеленевшие (более 5-10% площади клубня или с высоким содержанием соланина), поврежденные грызунами или сельскохозяйственными вредителями. 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС
021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия». / ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку капусты белокочанной свежей для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Капуста
белокочанная свежая продовольственная (новый урожай текущего года или качественная капуста средних/поздних сортов при соблюдении профессиональных условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, щей, борщей, свежих салатов и тушеных
блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Кочаны должны быть свежими, целыми, плотными (упругими), чистыми, типичной для сорта формы. 2 Размер и кочерыжка • Масса одного кочана: рекомендуется в пределах от 1,0 кг до 3,0 кг . 3 Срез и листья Кочан должен
быть обрезан ровно по у основания кроющих листьев. 4 Запах и вкус Свойственные свежей белокочанной капусте, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (серая и белая гниль,
слизистый бактериоз, точечный некроз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 1724-85 «Капуста белокочанная свежая.
Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку лука репчатого свежего для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Лук репчатый свежий продовольственный (новый урожай текущего года или качественный прошлогодний лук при соблюдении
профессиональных условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, соусов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Луковицы должны быть здоровыми, чистыми, целыми, сухими, вызревшими. 2 Размер
(калибр) Луковицы должны быть ровными по размеру. 3 Запах и вкус Свойственные репчатому луку, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 4 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (шейковая гниль, бактериоз, черная
плесень, фузариоз и др.). 5 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические
условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку свеклы столовой свежей для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Свекла столовая свежая продовольственная (новый урожай текущего года или качественная прошлогодняя свекла при соблюдении
профессиональных условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, борщей, гарниров, салатов и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Корнеплоды должны быть здоровыми, чистыми (допускается легкое
загрязнение почвой, не портящее товарный вид), целыми, сухими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) По наибольшему поперечному диаметру корнеплоды должны быть от 50 до 100 мм. 3 Мякоть Плотная, сочная, темно-красного или бордового цвета, без радиальных светлых колец (белесых
прожилок), пустот и признаков одревеснения. 4 Запах и вкус Свойственные свекле, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (сухая, мокрая гниль, парша, фомоз). 6 Безопасность
Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая свежая. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ
на поставку лимонов свежих для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Лимоны свежие продовольственные (плоды цитрусовых культур). Назначение: Для приготовления чая, напитков, витаминных блюд, десертов и соусов в рационе питания детей дошкольного возраста.
1 Внешний вид и форма Плоды должны быть свежими, чистыми, целыми, с плодоножкой или без нее (но без повреждения кожицы у основания). 2 Размер (калибр) Плоды должны быть ровными по размеру. 3 Кожица и цвет Окраска кожицы — от светло-желтой до интенсивно-желтой (допускается легкая
зеленоватость у плодоножки, свойственная сорту). 4 Запах и вкус Свойственные свежим лимонам, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, плесневелый запах, запах химикатов или следы брожения). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (плесень, гниль, черная
пятнистость). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитратов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 4429-82 «Лимоны свежие. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку
сухофруктов (сушеных фруктов и ягод / смеси для компотов) для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Сухофрукты . Назначение: Для приготовления витаминных компотов, киселей, каш, творожных блюд, запеканок и непосредственного использования в рационе
питания детей дошкольного возраста (после обязательной технологической обработки/термической обработки). 1 Внешний вид и форма • Плоды и ягоды целые, разрезанные пополам или ровные фракции, чистые, однородные по размеру и цвету, свойственному данному виду высушенного сырья (для
кураги — оранжево-желтые или темно-коричневые натуральные оттенки; для изюма — светло-желтые, янтарные или темно-синие/черные; для чернослива — черные с матовым блеском). 2 Консистенция и мякоть Мякоть плодов должна быть эластичной, в меру упругой, мягкой или плотноватой (но не
пересушенной «каменной», не слишком липкой, мокрой или разваливающейся). 3 Вкус и запах Свойственные высушенным плодам данного вида, без посторонних привкусов и запахов (абсолютно не допускается затхлый, плесневелый запах, запах дыма, керосина, химикатов или резкий химический
привкус серы/консервантов). 4 Посторонние примеси и дефекты • Наличие минеральной примеси (песок, камешки, земля) — абсолютно не допускается (0%). 5 Безопасность и состав • Содержание токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов и радионуклидов строго в пределах допустимых норм,
установленных ТР ТС 021/2011. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 28501-90 «Плоды и ягоды сушеные. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку моркови свежей продовольственной для нужд детского сада 1. Общие требования к товару Наименование товара: Морковь свежая
продовольственная (новый урожай текущего года или качественная прошлогодняя морковь при соблюдении профессиональных условий хранения в межсезонный период). Назначение: Для приготовления первых, вторых блюд, супов, гарниров, салатов и свежевыжатых соков в рационе питания детей
дошкольного возраста. 1 Внешний вид и форма Корнеплоды должны быть здоровыми, чистыми (допускается легкое загрязнение почвой, не портящее товарный вид, либо мытая морковь), целыми, сухими, без излишней внешней влаги. 2 Размер (калибр) По наибольшему поперечному диаметру корнеплоды
должны быть: для округлой формы — не менее 35 мм, для длинной/удлиненной формы — не менее 25–30 мм и не более 50–60 мм. 3 Зеленая головка Окраска головки и шейки корнеплода — типичная для сорта, сильное позеленение головки (более 1–2 см) не допускается. 4 Запах и вкус Свойственные
свежей моркови, без посторонних запахов и привкуса (не допускается затхлый, гнилостный запах, запах плесени или химикатов). 5 Дефекты и повреждения • Пораженные болезнями (мокрая, сухая гниль, плесень, бактериоз). 6 Безопасность Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и
радионуклидов строго в пределах допустимых норм, установленных ТР ТС 021/2011 и санитарными правилами РК. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ на поставку чеснока для нужд детского сада. 1. Общие
требования к товару. Наименование товара: Чеснок свежий, продовольственный. Назначение: Для приготовления супов, салатов, гарниров и других блюд в рационе питания детей дошкольного возраста. 2. Требования к качеству, органолептике и безопасности. 1) Внешний вид и цвет: Луковицы чеснока
свежие, целые, чистые, здоровые, плотные, с сухими наружными чешуями, без повреждений и признаков порчи. 2) Вкус и запах: Свойственные свежему чесноку, без посторонних привкусов и запахов, без признаков гнили и плесени. 3) Состояние поверхности: Поверхность сухая, чистая, без механических
повреждений, загрязнений и следов поражения вредителями. 4) Консистенция: Луковицы плотные, упругие, не вялые, без признаков прорастания, подмораживания и загнивания. 5) Зараженность вредителями: Наличие вредителей, личинок и следов их жизнедеятельности не допускается. 6)
Безопасность: Содержание нитратов, пестицидов, токсичных элементов, радионуклидов и других вредных веществ — в пределах допустимых норм, установленных действующими нормативными документами в области безопасности пищевой продукции. 3. Нормативный стандарт: ГОСТ 33562-2015 «Чеснок
свежий. Технические условия». /ТЕХНИЧЕСКИЙ РЕГЛАМЕНТ ДЛЯ КАЖДОЙ СПЕЦИФИКАЦИИ 1. Упаковка и транспортировка. Товар поставляется в чистой, целой, сухой и безопасной таре, предназначенной для контакта с пищевыми продуктами и обеспечивающей сохранность товара. Фасовка —
удобная для пищеблока и соответствующая виду товара. Скоропортящиеся охлажденные продукты перевозятся специализированным рефрижераторным транспортом при +2…+6 °C; замороженные — при температуре не выше −18 °C, повторная заморозка не допускается. Хлеб доставляется свежим, в
день выработки, в чистом специализированном транспорте. 2. Маркировка. На таре указывается на государственном и русском языках: наименование товара, изготовитель и адрес, состав, масса/объем, дата изготовления, срок годности, условия хранения, пищевая ценность и иные сведения,
предусмотренные законодательством. При необходимости наносится знак ЕАС. 3. Срок годности и хранение. Для сухих и длительно хранящихся продуктов остаточный срок годности при поставке — не менее 70% установленного изготовителем, для скоропортящихся молочных, мясных и жировых
продуктов — не менее 80%, если в индивидуальной спецификации не установлен более строгий срок. Продукты хранятся в условиях, установленных изготовителем и нормативными требованиями. 4. Документы. С каждой партией Поставщик предоставляет документы, подтверждающие качество и
безопасность товара: декларацию/сертификат соответствия, удостоверение или паспорт качества, товарную накладную. Для мяса, птицы, рыбы, яиц и иных подконтрольных продуктов предоставляются ветеринарные сопроводительные документы и сведения в государственных информационных системах
РК — если это предусмотрено законодательством. 5. Безопасность. Все товары должны соответствовать требованиям законодательства Республики Казахстан и применимым техническим регламентам ЕАЭС, включая ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая
продукция в части ее маркировки», а для молочной продукции — ТР ТС 033/2013. Продукция должна быть безопасной, без недопустимых уровней токсичных элементов, пестицидов, радионуклидов и патогенных микроорганизмов. 6. Поставка и приемка. Поставка осуществляется по заявке Заказчика
непосредственно на пищеблок. Все расходы по упаковке, погрузке, транспортировке и доставке несет Поставщик. При выявлении несоответствия требованиям, повреждения упаковки, признаков порчи или нарушения температурного режима товар подлежит возврату и замене за счет Поставщика.
Техническая спецификация к каждому лоту согласно его дополнительного описания Пункта плана.

В техническом задании на товары описание функциональных, технических, качественных
характеристик должны быть распределены на соответствующие разделы, содержащие пределы



функциональности, параметры технических характеристик, назначение товара для целей
определения лучшей характеристики.

Приобретаемые продукты питания должны соответствовать требованиям, установленным
законодательством Республики Казахстан о безопасности пищевой продукции.

Для поддержки отечественных производителей товаров в рамках организации питания
поставщик приобретает не менее 60% (шестидесяти процентов) продуктов питания
отечественного производства.

При этом в качестве документа, подтверждающего факт приобретения продуктов питания
отечественного производства, предоставляется оригинал или копия установленного образца,
либо заверенная уполномоченной организацией копия Сертификата о происхождении товара
«СТ-KZ» выданного в установленном порядке (если объем поставляемых товаров составляет
две и более единиц, то предоставляется оригинал или копия установленного образца, либо
заверенная уполномоченной организацией копия Сертификата о происхождении товара «СТ-
KZ», выданного в установленном порядке на поставляемый объем (за исключением
сертификата выданного на образец) или на продукцию серийного производства).

Дата 14.10.2026


