
Конкурстық	құжаттамаға
2-қосымша

Конкурстық	құжаттамаға	сатып	алынатын	тауарлардың	техникалық	ерекшелігі

Сатып	алудың	нөмірі: №	17770183-1
Сатып	алудың	атауы: Техникалық	сипаттамаға	сәйкес	сиыр	мяса	сатып	алу
Лоттың	нөмірі: №	88209494-ОИ2
Лоттың	атауы: Сиыр	еті
Лоттың	сипаттауы: суытылған,	тұтас	ет,	І	санат
Лоттың	қысқаша	сипаттауы: сиыр	еті
Саны,	көлемі: 240
Өлшем	бірлігі: Килограмм
Жеткізу	орны: 711610000,	Астана	қ.,	Сарайшық	ауданы	Астана	қаласы,	Р.	Қошқарбаев	

даңғылы,	64
Жеткізу	мерзімі: Күнделікті	тұтынушы	өтініші	бойынша	2026	жылдың	31	желтоқсанына	дейін.
Функционалдық,
техникалық,	сапалық	және
пайдалану	мінездемесін
сипаттау:

ТЕХНИКАЛЫҚ	СИПАТТАМА
1.	Тауардың	атауы:	ұшалар	мен	жартылай	ұшаларда	мұздатылған	сиыр	еті.
2.	Тауардың	сипаттамасы:	ветеринариялық-санитариялық	сараптамадан	өткен	
сау	жануарлардан	алынған	ірі	қара	малдың	еті.	Өнімдер	тағамдық	мақсаттарға	
арналған.
3.	Негізгі	сипаттамалары:
Ет	түрі:	сиыр	еті.	Жеткізу	нысаны:	ұшалар	мен	жартылай	ұшалар	(Тапсырыс	
берушінің	өтінімі	бойынша).	Жағдайы:	мұздатылған.		Ет	тығыз.	Түсі	қызыл,	
май	қабаттары-ақ,	кілегей	немесе	сары.	Мяса	сыртқы	түрі	құрғақ,	ал	кесіндіде	
бөлінетін	ет	шырыны	мөлдір.	Запах	иісі	табиғи,	қоспасыз	және	бөгде	
жағымсыз	Көлеңкесіз.	Ет	жақсы	қансыздандырылған,	майдың	консистенциясы	
тығыз	және	жабыспайтын.	На	қыртысы	жұқа,	бозғылт	қызғылт	немесе	қызыл	
түсті.	Жаңа.		1	санатты	ұшасы.		Ластанусыз	және	бүліну	белгілері	жоқ	беті.
4.	Сапа	мен	қауіпсіздікке	қойылатын	талаптар:	ет	жақсы,	термиялық	өңдеуден	
кейін	тұтынуға	қауіпсіз	және	қолданыстағы	техникалық	ережелерге	сәйкес	
болуы	керек	
5.	Температуралық	режим	және	сақтау:	сақтау	және	тасымалдау	өндіруші	
белгілеген	температурада	және	қолданылатын	нормативтік	талаптарда	жүзеге	
асырылады.	Мұздатылған	ет	үшін	әдеттегі	Нұсқаулық	-18	°C-тан	аспайтын	
температура,	өнімнің	сапасы	мен	қауіпсіздігінің	нашарлауына	әкелетін	суық	
тізбектің	бұзылуына	жол	берілмейді.
6.	Қаптама	және	таңбалау:	көліктік	қаптама	немесе	өнімді	қорғау	құралдары	
тасымалдау	және	сақтау	кезінде	мяса	сақталуын	қамтамасыз	етуі	керек.	
Таңбалауда	тауардың	атауы,	Өндіруші	туралы	мәліметтер,	шығарылған	елі,	
шығарылған	күні,	жарамдылық	мерзімі,	сақтау	шарттары,	партия	туралы	
мәліметтер	және	заңнамаға	сәйкес	басқа	да	міндетті	мәліметтер	болуы	керек.
7.	Ілеспе	құжаттар:	өнім	беруші	заңнамада	көзделген	жағдайларда	
жүкқұжатты,	міндетті	ветеринариялық	ілеспе	құжаттарды,	сондай-ақ	
сәйкестік	пен	сапа	туралы	құжаттарды	ұсынады.
8.	Өлшем	бірлігі:	килограмм	(кг).
9.	Жеткізу	шарттары:	2026	жылғы	31	желтоқсанға	дейін	ауа-райына,	мереке	
және	демалыс	күндеріне	қарамастан,	күніне	бір	рет	таңғы	сағат	08.00-ге	дейін	
күнделікті	жеткізу.	Жеткізу	тапсырыс	беруші	мәлімдеген	өтінім	саны	бойынша	
қатаң	түрде	жүзеге	асырылады.	Тауарды	түсіруді	өнім	беруші	өз	күшімен	
Тапсырыс	берушінің	қоймасына	дейін	жүргізеді.	Сапасыз,	бүлінген	немесе	
мерзімі	өткен	өнімдерді	жеткізген	жағдайда	өнім	беруші	оларды	екі	сағат	
ішінде	ауыстыруға	міндетті.	Жеткізуші	міндетті	түрде	мемлекеттік	
стандарттарға	сәйкес	сәйкестік	сертификатын	ұсынады.



Приложение	2
к	конкурсной	документации

Техническая	спецификация	закупаемых	товаров	к	конкурсной	документации

Номер	закупки: №	17770183-1
Наименование	закупки: Приобретение	мяса	говядины	согласно	технической	спецификации
Номер	лота: №	88209494-ОИ2
Наименование	лота: Говядина
Описание	лота: охлажденная,	туша,	I	категория
Дополнительное	описание
лота:

мясо	говядина	ПУ

Количество: 240
Единица	измерения: Килограмм
Места	поставки: 711610000,	г.Астана,	район	Сарайшық	г.Астана,	проспект	Р.	Кошкарбаева,	64
Срок	поставки: Ежедневно	по	заявке	заказчика	до	31	декабря	2026г.
Описание	и	требуемые
функциональные,
технические,	качественные	и
эксплуатационные
характеристики	закупаемых
товаров:

ТЕХНИЧЕСКАЯ	СПЕЦИФИКАЦИЯ
1.	Наименование	товара:	Мясо	говядины	замороженное	в	тушах	и	полутушах.
2.	Описание	товара:	Мясо	крупного	рогатого	скота,	полученное	от	здоровых	
животных,	прошедших	ветеринарно-санитарную	экспертизу.	Продукция	
предназначена	для	пищевых	целей.
3.	Основные	характеристики:
Вид	мяса:	говядина.	Форма	поставки:	туши	и	полутуши	(	по	заявке	заказчика).	
Состояние:	замороженное.		Мясо	плотное.	Окрас	красный,	жировых	прослоек	
–	белый,	кремовый	или	желтый.	Внешний	вид	мяса	сухой,	а	мясной	сок,	
выделяемый	в	разрезе	-прозрачный.	Запах	мяса	натуральный,	без	примесей	и	
постороннего	дурного	оттенка.	Мясо	хорошо	обескровлено,	консистенция	
жира	-	плотная	и	нелипкая.	Корочка	на	мясе	-	тонкая	бледно	розового	или	
красноватого	цвета.	Свежее.		Туша	1	категории.		Поверхность	без	загрязнений	
и	признаков	порчи.
4.	Требования	к	качеству	и	безопасности:	Мясо	должно	быть	
доброкачественным,	безопасным	для	употребления	после	термической	
обработки	и	соответствовать	действующим	техническим	регламентам	
5.	Температурный	режим	и	хранение:	Хранение	и	транспортировка	
осуществляются	при	температуре,	установленной	изготовителем	и	
применимыми	нормативными	требованиями.	Для	замороженного	мяса	
типичным	ориентиром	является	температура	не	выше	−18	°C.	Не	допускается	
нарушение	холодовой	цепи,	приводящее	к	ухудшению	качества	и	
безопасности	продукции.
6.	Упаковка	и	маркировка:	Транспортная	упаковка	или	средства	защиты	
продукции	должны	обеспечивать	сохранность	мяса	при	перевозке	и	хранении.	
Маркировка	должна	содержать	наименование	товара,	сведения	о	
производителе,	страну	происхождения,	дату	изготовления,	срок	годности,	
условия	хранения,	сведения	о	партии	и	другие	обязательные	сведения	
согласно	законодательству.
7.	Сопроводительные	документы:	Поставщик	предоставляет	накладную,	
обязательные	ветеринарные	сопроводительные	документы,	а	также	
документы	о	соответствии	и	качестве	в	случаях,	предусмотренных	
законодательством.
8.	Единица	измерения:	килограмм	(кг).
9.	Условия	поставки:	Ежедневная	доставка	один	раз	в	день	до	08.00	часов	
утра,	не	зависимо	от	погодных	условий,	праздничных	и	выходных	дней	по	31	
декабря	2026	года.	Поставка	осуществляется	строго	по	количеству	заявленной	
заявке	заказчиком.	Разгрузку	товара	производит	поставщик	своими	силами	до	
склада	Заказчика.	В	случае	поставки	некачественных,	испорченных	либо	
просроченных	продуктов	–	Поставщик	обязан	заменить	их	в	течение	двух	
часов.	Поставщик	обязательно	предоставит	сертификат	соответствия	согласно	
государственным	стандартам.


