
Конкурстық	құжаттамаға
2-қосымша

Конкурстық	құжаттамаға	сатып	алынатын	тауарлардың	техникалық	ерекшелігі

Сатып	алудың	нөмірі: №	17856315-1
Сатып	алудың	атауы: Тауарларды	(өнімдерді)	сатып	алу
Лоттың	нөмірі: №	88182637-ОИ2
Лоттың	атауы: Қырыққабат
Лоттың	сипаттауы: балғын,	ақ	басты
Лоттың	қысқаша	сипаттауы: Қырыққабат	жаңа	піскен,	азық-түлік,	өңделмеген.	Бастар	тығыз,	қалыптасқан

болуы	керек.	Рұқсат	етілмейді:	шірік,	көгеру,	аяздың	болуы,зиянкестердің
зақымдануы,сақталуына	әсер	ететін	механикалық	зақымданулар.	Қалдық
сақтау	мерзімі-нормативтен	кемінде	80%.	Санитарлық-эпидемиологиялық
талаптарға	сәйкестігі.

Саны,	көлемі: 200
Өлшем	бірлігі: Килограмм
Жеткізу	орны: 551010000,	Павлодар	облысы,	Павлодар	қ.		Павлодар	облысы,	Павлодар	қ.,	

Лермонтова,93
Жеткізу	мерзімі: өтінім	бойынша
Функционалдық,
техникалық,	сапалық	және
пайдалану	мінездемесін
сипаттау:

Жаңа	қырыққабат.	Жаңа,	жеуге	жарамды,	өңделмеген.	Бастары	қатты	және
жақсы	пішінделген	болуы	керек.	Шірік,	зең,	үсік,	зиянкестердің	зақымдануы
немесе	сақтау	мерзіміне	әсер	етуі	мүмкін	механикалық	зақымданулар
болмауы	керек.	Қалған	сақтау	мерзімі	стандарттың	кемінде	80%-ын	құрайды.
Санитарлық-эпидемиологиялық	талаптарға	сәйкес	келеді.



Приложение	2
к	конкурсной	документации

Техническая	спецификация	закупаемых	товаров	к	конкурсной	документации

Номер	закупки: №	17856315-1
Наименование	закупки: Приобретение	товаров	(продукты)
Номер	лота: №	88182637-ОИ2
Наименование	лота: Капуста
Описание	лота: свежая,	белокочанная
Дополнительное	описание
лота:

Капуста	свежая	Свежая,	продовольственная,	не	переработанная.	Кочаны
должны	быть	плотные,	сформированные.	Не	допускается:	наличие	гнили,
плесени,	подмороженности,повреждения	вредителями,механические
повреждения,	влияющие	на	сохранность.	Остаточный	срок	хранения	—	не
менее	80%	от	нормативного.	Соответствие	санитарно-эпидемиологическим
требованиям.

Количество: 200
Единица	измерения: Килограмм
Места	поставки: 551010000,	Павлодарская	область,	г.Павлодар	Павлодарская	область,	

г.Павлодар,	Лермонтова,93
Срок	поставки: по	заявке	заказчика
Описание	и	требуемые
функциональные,
технические,	качественные	и
эксплуатационные
характеристики	закупаемых
товаров:

Капуста	свежая	Свежая,	продовольственная,	не	переработанная.	Кочаны
должны	быть	плотные,	сформированные.	Не	допускается:	наличие	гнили,
плесени,	подмороженности,повреждения	вредителями,механические
повреждения,	влияющие	на	сохранность.	Остаточный	срок	хранения	—	не
менее	80%	от	нормативного.	Соответствие	санитарно-эпидемиологическим
требованиям.


