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Конкурстық	құжаттамаға	сатып	алынатын	тауарлардың	техникалық	ерекшелігі

Сатып	алудың	нөмірі: №	17767678-1
Сатып	алудың	атауы: Жітіқара	аудандық	ауруханасына	арналған	Тамақ	өнімдері
Лоттың	нөмірі: №	88201766-ОИ2
Лоттың	атауы: Сиыр	еті
Лоттың	сипаттауы: суытылған,	тұтас	ет,	І	санат
Лоттың	қысқаша	сипаттауы: Жоғары	санаттағы	сүйектегі	ет	(80%	филе,	20%	сүйек)	ет	тығыз.	Түсі	қызыл,

май	қабаттары-ақ,	кілегей	немесе	сары.	Мяса	сыртқы	түрі	құрғақ,	ал	кесіндіде
бөлінетін	ет	шырыны	мөлдір.	Запах	иісі:	табиғи,	қоспасыз	және	бөгде
жағымсыз	реңк.	Ет	жақсы	қансыздандырылған,	майдың	консистенциясы
тығыз	және	жабысқақ	емес.	На	қыртысы	жұқа	бозғылт	қызғылт	немесе	қызыл
түсті.	Салқындатылған.	Азық-түлік	өнімдеріне	арналған	пакетке	5
килограмнан	оралған	ет.	Жеткізу	ет	80%	целлюлоза	және	20%	сүйек
көрсетілген	мөлшерден	целлюлоза	сүйектен	бөлек.	Әзірленген	күні	мен
жарамдылық	мерзімі	көрсетілген	сәйкестік	сертификаттарының,	сараптама
актісінің,	ветеринариялық	анықтаманың	болуы.	Жеткізу	кезінде	Тапсырыс
берушімен	келісіңіз.	Тауарды	жеткізуші	есебінен	Тапсырыс	берушінің
қоймасына	дейін	жеткізу,	түсіру,	тапсыру,	жұмыс	күндері	және	жұмыс
уақытында	сағат	08:00-ден	17:00-ге	дейін.	МЕМСТ	33818-2016

Саны,	көлемі: 350

Өлшем	бірлігі: Килограмм
Жеткізу	орны: 394420100,	Қостанай	облысы,	Жітіқара	ауданы,	Жітіқара	қ.	Житикара	қаласы,	

қ.	Павлова	9
Жеткізу	мерзімі: 2026	жыл	ішінде	Тапсырыс	берушінің	өтінімі	бойынша	15	күнтізбелік	күн

ішінде
Функционалдық,
техникалық,	сапалық	және
пайдалану	мінездемесін
сипаттау:

Жоғары	санаттағы	сүйектегі	ет	(80%	филе,	20%	сүйек)	ет	тығыз.	Түсі	қызыл,	
май	қабаттары-ақ,	кілегей	немесе	сары.	Мяса	сыртқы	түрі	құрғақ,	ал	кесіндіде	
бөлінетін	ет	шырыны	мөлдір.	Запах	иісі:	табиғи,	қоспасыз	және	бөгде	
жағымсыз	реңк.	Ет	жақсы	қансыздандырылған,	майдың	консистенциясы	
тығыз	және	жабысқақ	емес.	На	қыртысы	жұқа	бозғылт	қызғылт	немесе	қызыл	
түсті.	Салқындатылған.	Азық-түлік	өнімдеріне	арналған	пакетке	5	
килограмнан	оралған	ет.	Жеткізу	ет	80%	целлюлоза	және	20%	сүйек	
көрсетілген	мөлшерден	целлюлоза	сүйектен	бөлек.	Әзірленген	күні	мен	
жарамдылық	мерзімі	көрсетілген	сәйкестік	сертификаттарының,	сараптама	
актісінің,	ветеринариялық	анықтаманың	болуы.	Жеткізу	кезінде	Тапсырыс	
берушімен	келісіңіз.	Тауарды	жеткізуші	есебінен	Тапсырыс	берушінің	
қоймасына	дейін	жеткізу,	түсіру,	тапсыру,	жұмыс	күндері	және	жұмыс	
уақытында	сағат	08:00-ден	17:00-ге	дейін.	МЕМСТ	33818-2016	



Приложение	2
к	конкурсной	документации

Техническая	спецификация	закупаемых	товаров	к	конкурсной	документации

Номер	закупки: №	17767678-1
Наименование	закупки: Продукты	питания	для	Житикаринской	Районной	Больницы
Номер	лота: №	88201766-ОИ2
Наименование	лота: Говядина
Описание	лота: охлажденная,	туша,	I	категория
Дополнительное	описание
лота:

Мясо	на	кости	высшей	категории	(80%	филе,	20%	кости)	Мясо	плотное.	Окрас
красный,	жировых	прослоек-белый,	кремовый	или	желтый.	Внешний	вид	мяса
сухой,	а	мясной	сок,	выделяемый	в	разрезе-прозрачный.	Запах	мяса:
натуральный,	без	примесей	и	постороннего	дурного	оттенка.	Мясо	хорошо
обескровлено,	консистенция	жира-плотная	и	не	липкая.	Корочка	на	мясе-
тонкая	бледно-розового	или	красноватого	цвета.	Охлажденное.	Мясо
фасованное	по	5	килограмм	в	пакет	предназначенных	для	пищевых	продуктов.
Поставлять	мясо	80%	мякоти	и	20%	кости	от	заявленного	количества	мякоть
отдельно	от	кости.	Наличие	сертификатов	соответствия,	акта	экспертизы,
ветеринарной	справки,	с	отражением	даты	выработки	и	срока	годности.	При
поставке	согласовать	с	заказчиком.	Доставка,	разгрузка,	сдача	товара	до
склада	заказчика	за	счет	поставщика,	в	рабочее	дни	и	рабочее	время	с	08:00
по	17:00	часов.	ГОСТ	33818-2016

Количество: 350
Единица	измерения: Килограмм
Места	поставки: 394420100,	Костанайская	область,	Житикаринский	район,	г.Житикара	г.	

Житикара,	ул.	Павлова,9
Срок	поставки: В	течение	2026г.	по	заявке	Заказчика	в	течение	15	календарных	дней
Описание	и	требуемые
функциональные,
технические,	качественные	и
эксплуатационные
характеристики	закупаемых
товаров:

	Мясо	на	кости	высшей	категории	(80%	филе,	20%	кости)	Мясо	плотное.	Окрас	
красный,	жировых	прослоек-белый,	кремовый	или	желтый.	Внешний	вид	мяса	
сухой,	а	мясной	сок,	выделяемый	в	разрезе-прозрачный.	Запах	мяса:	
натуральный,	без	примесей	и	постороннего	дурного	оттенка.	Мясо	хорошо	
обескровлено,	консистенция	жира-плотная	и	не	липкая.	Корочка	на	мясе-
тонкая	бледно-розового	или	красноватого	цвета.	Охлажденное.	Мясо	
фасованное	по	5	килограмм	в	пакет	предназначенных	для	пищевых	продуктов.	
Поставлять	мясо	80%	мякоти	и	20%	кости	от	заявленного	количества	мякоть	
отдельно	от	кости.	Наличие	сертификатов	соответствия,	акта	экспертизы,	
ветеринарной	справки,	с	отражением	даты	выработки	и	срока	годности.	При	
поставке	согласовать	с	заказчиком.	Доставка,	разгрузка,	сдача	товара	до	
склада	заказчика	за	счет	поставщика,	в	рабочее	дни	и	рабочее	время	с	08:00	
по	17:00	часов.	ГОСТ	33818-2016


