ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ
на обеспечение питания для 66 человек
· Тип мероприятия: конкурс
· Количество участников: 66 человек
· Питание включает:
· 1 основной прием пищи (обед/ужин)
· 1 кофе-брейк с закусками
· Дата, время, место: указывает заказчик
· Формат: выдача порционно или фуршетная линия
Меню должно обязательно включать:
1. Салат — 1 вид
2. Основное горячее блюдо — 1 вид (из списка ниже)
3. Напиток — вода или сок

3.1. Салат (выбрать 1 вид, порция 150 г)
· Салат «Цезарь» с курицей
· Салат овощной свежий
· Салат «Греческий»
· Салат из капусты с огурцом (эконом-вариант)
(Исполнитель может предложить альтернативы.)

3.2. Основное горячее блюдо (обязательно с мясом) — выбрать 1 вариант
Порция — 250–300 г.
Варианты:
1. Плов мясной (говядина или курица)
2. Манты с мясом (говядина/баранина), 4–5 шт.
3. Котлеты мясные + картофельное пюре (1–2 котлеты)
4. Голубцы мясные с картофельным пюре

3.3. Напитки
· Вода негазированная — 0,5 л/чел
или
· Сок — 0,2–0,3 л/чел

4. Кофе-брейк (40 человек)
Напитки
· Кофе — 1–2 стакана/чел
· Чай — 1 стакан/чел
· Вода (газ/негаз) — 0,3 л/чел
Закуски / сладости
· Мини-круассаны — 1 шт./чел
· Печенье ассорти — 2 шт./чел
· Мини-сэндвичи или канапе — 2 шт./чел
· Фрукты (нарезка) — 80–100 г/чел

· Столы, скатерти
· Одноразовая премиальная или многоразовая посуда
· Салфетки (2–3 на человека)
· Мусорные пакеты/корзины
· Термосы для напитков

· Доставка за 30–60 минут до подачи
· Уборка по завершении — по желанию заказчика
· Исполнитель обеспечивает раздачу и выкладку (если требуется)

· В стоимость должны входить блюда, доставка, упаковка, посуда, расходные материалы

