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	                                Смета на   участие мастеров производственного обучения  Республиканском конкурсе профессионального мастерства среди педагогов организаций технического и профессионального, послесреднего образования по отрасли сервиса и обслуживания  по компетенциям «Поварское дело», «Кондитерское дело» г. Талдықорған, «Пекарское дело»      г Алматы с 25.10.2026-30.10.2026 гг  



Компетенция  «Поварское дело»
Модуль1.  Крем суп из тыквы
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 3 порции
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Тыква свежая
	кг
	1,5
	700
	1 050
	Свежая, зрелая, мякоть плотная, без повреждений и признаков порчи

	2
	Картофель
	кг
	0,5
	500
	250
	Свежий, целый, без признаков гнили и прорастания

	3
	Морковь
	кг
	0,3
	500
	150
	Свежая, плотная, без повреждений

	4
	Лук репчатый
	кг
	0,3
	500
	150
	Свежий, сухой, без признаков порчи

	5
	Сливки 33%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, жирность 33%, однородной консистенции

	6
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,2
	7 500
	1 500
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	7
	Сыр сливочный
	кг
	0,3
	5 000
	1 500
	Мягкий сливочный сыр, однородной консистенции

	8
	Бекон сырокопчёный
	кг
	0,3
	6 000
	1 800
	Охлаждённый, предназначенный для тепловой обработки

	9
	Семена тыквы очищенные
	кг
	0,2
	5 000
	1 000
	Очищенные, сухие, без постороннего запаха

	10
	Микрозелень
	кг
	0,1
	15 000
	1 500
	Свежая, предназначенная для оформления готовых блюд

	11
	Масло оливковое
	л
	0,25
	6 000
	1 500
	Пищевое растительное масло, пригодное для приготовления и оформления блюд

	12
	Чеснок
	кг
	0,1
	2 000
	200
	Свежий, сухой, без признаков порчи

	13
	Соль пищевая
	кг
	0,1
	500
	50
	Пищевая поваренная соль

	14
	Перец чёрный молотый
	кг
	0,05
	4 000
	200
	Молотый, сухой, с характерным ароматом

	15
	Мускатный орех
	кг
	0,05
	8 000
	400
	Пряность пищевая, молотая

	16
	Хлеб для приготовления крутонов
	кг
	0,5
	1 000
	500
	Пшеничный хлеб, свежий, без постороннего запаха

	17
	Зелень свежая
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Свежая, чистая, без увядания и признаков порчи

	18
	Овощной/куриный бульон
	л
	1,0
	500
	500
	Свежеприготовленный, с характерным вкусом и ароматом

	
	ИТОГО
	
	
	
	15 000 ₸
	



Модуль 2  Закуска «Ньокки по казахскии» 
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 3 порции
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Картофель
	кг
	1,0
	500
	500
	Свежий, целый, без гнили и механических повреждений

	2
	Мука пшеничная высшего сорта
	кг
	0,5
	500
	250
	Высший сорт, сухая, сыпучая, без посторонних примесей

	3
	Яйцо куриное
	шт.
	6
	70
	420
	Категория С1, свежее, скорлупа чистая и неповрежденная

	4
	Говядина, мякоть
	кг
	0,6
	8 500
	5 100
	Охлажденная мякоть, без костей, сухожилий и постороннего запаха

	5
	Курт
	кг
	0,2
	5 000
	1 000
	Кисломолочный национальный продукт, плотной консистенции

	6
	Сливки 33%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, однородной консистенции

	7
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,2
	7 500
	1 500
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	8
	Лук репчатый
	кг
	0,3
	500
	150
	Свежий, сухой, без признаков порчи

	9
	Сыр твердый
	кг
	0,2
	5 000
	1 000
	Натуральный твердый сыр, пригодный для горячих блюд

	10
	Масло растительное
	л
	0,3
	1 000
	300
	Рафинированное, дезодорированное

	11
	Чеснок
	кг
	0,1
	2 000
	200
	Свежий, сухой, без признаков порчи

	12
	Микрозелень
	кг
	0,05
	15 000
	750
	Свежая, чистая, для оформления готового блюда

	13
	Зелень свежая
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Свежая, без пожелтения и признаков увядания

	14
	Соль пищевая
	кг
	0,1
	500
	50
	Пищевая поваренная, без посторонних примесей

	15
	Перец черный молотый
	кг
	0,05
	4 000
	200
	Сухой, молотый, с характерным ароматом

	16
	Паприка
	кг
	0,05
	6 000
	300
	Сухая молотая пищевая пряность

	17
	Бульон говяжий
	л
	0,5
	500
	250
	Свежеприготовленный, с характерным мясным вкусом

	18
	Тыквенные семечки
	кг
	0,05
	5 000
	250
	Очищенные, сухие, без постороннего запаха

	19
	Томаты черри
	кг
	0,1
	2 300
	230
	Свежие, зрелые, плотные, без повреждений

	
	ИТОГО
	
	
	
	15 000 ₸
	


 
Модуль 3 Основное блюдо из  говяжего мяса с зеленью

	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 3 порции
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Говядина, мякоть
	кг
	1,2
	8 500
	10 200
	Охлажденная, мякоть без костей, грубых сухожилий, постороннего запаха

	2
	Картофель
	кг
	0,8
	500
	400
	Свежий, целый, без гнили, позеленения и прорастания

	3
	Сливки 33%
	л
	0,3
	4 500
	1 350
	Пастеризованные, однородной консистенции

	4
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,2
	7 500
	1 500
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	5
	Масло растительное
	л
	0,3
	1 000
	300
	Рафинированное, дезодорированное

	6
	Лук репчатый
	кг
	0,4
	500
	200
	Свежий, сухой, без признаков порчи

	7
	Морковь
	кг
	0,3
	500
	150
	Свежая, плотная, без повреждений

	8
	Чеснок
	кг
	0,15
	2 000
	300
	Свежий, сухой, без плесени и повреждений

	9
	Шампиньоны свежие
	кг
	0,4
	2 500
	1 000
	Свежие, плотные, без потемнений и признаков порчи

	10
	Зелень свежая (петрушка, укроп)
	кг
	0,20
	5 000
	1 000
	Свежая, чистая, насыщенного цвета, без увядания

	11
	Кинза свежая
	кг
	0,10
	5 000
	500
	Свежая, ароматная, без пожелтевших листьев

	12
	Микрозелень
	кг
	0,05
	15 000
	750
	Свежая, чистая, предназначенная для оформления блюда

	13
	Томаты черри
	кг
	0,30
	2 500
	750
	Свежие, зрелые, плотные, без механических повреждений

	14
	Горчица
	кг
	0,10
	2 000
	200
	Пищевая, однородной консистенции

	15
	Соевый соус
	л
	0,15
	2 000
	300
	Пищевой соус, характерного вкуса и аромата

	16
	Соль
	кг
	0,10
	500
	50
	Пищевая поваренная, без посторонних примесей

	17
	Перец черный молотый
	кг
	0,05
	4 000
	200
	Сухой, молотый, с характерным ароматом

	18
	Паприка
	кг
	0,05
	6 000
	300
	Сухая молотая пищевая пряность

	19
	Говяжий бульон
	л
	1,0
	500
	500
	Свежеприготовленный, с выраженным мясным вкусом и ароматом

	20
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,10
	500
	50
	Пищевой, сухой, однородный, без посторонних примесей

	
	ИТОГО
	
	
	
	20 000 ₸
	






  Модуль 4. Дессерт «Павлова»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 3 порции
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Яйцо куриное С1
	шт.
	10
	70
	700
	Свежее, категория С1, скорлупа чистая, без повреждений

	2
	Сахар-песок
	кг
	0,5
	500
	250
	Белый, мелкокристаллический, сухой, без посторонних примесей

	3
	Сахарная пудра
	кг
	0,5
	1 500
	750
	Мелкодисперсная, однородная, белого цвета

	4
	Сливки 33–35%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, предназначенные для взбивания

	5
	Сыр сливочный творожный
	кг
	0,4
	4 000
	1 600
	Мягкий, однородной консистенции, для приготовления крема

	6
	Клубника свежая
	кг
	0,5
	3 500
	1 750
	Свежая, зрелая, без повреждений и признаков порчи

	7
	Голубика свежая
	кг
	0,2
	8 000
	1 600
	Свежая, целая, плотная, без плесени и повреждений

	8
	Малина свежая
	кг
	0,2
	8 000
	1 600
	Свежая, зрелая, без признаков порчи

	9
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,2
	1 250
	250
	Пищевой, мелкодисперсный, сухой

	10
	Лимон
	кг
	0,3
	1 000
	300
	Свежий, зрелый, без повреждений

	11
	Ванильный сахар
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Пищевой ароматизирующий продукт для кондитерских изделий

	12
	Мята свежая
	кг
	0,05
	5 000
	250
	Свежая, зеленая, без признаков увядания, для декора

	13
	Шоколад белый
	кг
	0,05
	6 000
	300
	Кондитерский, на основе какао-масла, для изготовления декора

	14
	Фисташки очищенные
	кг
	0,02
	5 000
	100
	Очищенные, без постороннего запаха и признаков порчи

	
	ИТОГО
	
	
	
	12 000 ₸
	


 Общая сумма составила 62 000 тенге
Составила:                 Баймаханова Н.А.


Компетенция «Кондитерское дело»
Модуль 1 «Современная тарталетка»

	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 4 порции
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная высшего сорта
	кг
	0,5
	500
	250
	Высший сорт, сухая, сыпучая, без посторонних примесей

	2
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,3
	7 500
	2 250
	Натуральное, жирность не менее 82,5%

	3
	Сахарная пудра
	кг
	0,3
	1 500
	450
	Мелкодисперсная, однородная, белого цвета

	4
	Яйцо куриное С1
	шт.
	10
	70
	700
	Свежее, скорлупа чистая, без повреждений

	5
	Миндальная мука
	кг
	0,2
	6 000
	1 200
	Тонкого помола, сухая, без постороннего запаха

	6
	Шоколад белый кондитерский
	кг
	0,3
	6 500
	1 950
	На основе какао-масла, пригодный для ганаша и декора

	7
	Сливки 33–35%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, предназначенные для кремов и взбивания

	8
	Сыр сливочный творожный
	кг
	0,3
	4 000
	1 200
	Мягкий, однородной консистенции

	9
	Клубника свежая
	кг
	0,4
	3 500
	1 400
	Свежая, зрелая, без признаков порчи

	10
	Малина свежая
	кг
	0,2
	8 000
	1 600
	Свежая, целая, без плесени и повреждений

	11
	Фисташки очищенные
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Очищенные, сухие, без прогорклого запаха

	12
	Желатин пищевой
	кг
	0,05
	6 000
	300
	Пищевой, порошковый или листовой

	13
	Лимон
	кг
	0,2
	1 000
	200
	Свежий, зрелый, без повреждений

	14
	Ванильный сахар
	кг
	0,05
	5 000
	250
	Пищевой, для ароматизации кондитерских изделий

	15
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,1
	1 250
	125
	Пищевой, сухой, мелкодисперсный

	16
	Мята свежая
	кг
	0,05
	5 000
	250
	Свежая, зеленая, без признаков увядания

	17
	Кондитерский декор
	кг
	0,05
	6 500
	325
	Пищевой, предназначенный для оформления

	
	ИТОГО
	
	4 порции
	
	15 000 ₸
	


Модуль 2 «Кондитерские изделия и шоколад»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 20 шт.
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Шоколад тёмный кондитерский
	кг
	0,8
	6 000
	4 800
	Кондитерский шоколад, содержание какао-продуктов 50–70%, пригодный для темперирования и изготовления корпусов

	2
	Шоколад молочный кондитерский
	кг
	0,5
	6 000
	3 000
	Кондитерский шоколад, однородный, пригодный для темперирования

	3
	Шоколад белый кондитерский
	кг
	0,3
	6 500
	1 950
	На основе какао-масла, предназначенный для темперирования, окрашивания и декора

	4
	Сливки 33–35%
	л
	0,4
	4 500
	1 800
	Пастеризованные, для приготовления ганаша и начинок

	5
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,2
	7 500
	1 500
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	6
	Пюре ягодное
	кг
	0,3
	4 000
	1 200
	Натуральное фруктово-ягодное пюре, однородной консистенции

	7
	Фисташковая паста
	кг
	0,2
	8 000
	1 600
	Кондитерская паста из фисташек, однородной консистенции

	8
	Орехи очищенные
	кг
	0,2
	5 000
	1 000
	Очищенные, сухие, без прогорклого вкуса и постороннего запаха

	9
	Глюкозный сироп
	кг
	0,2
	2 500
	500
	Кондитерский, однородный, вязкой консистенции

	10
	Сахар-песок
	кг
	0,3
	500
	150
	Белый, кристаллический, без посторонних примесей

	11
	Какао-масло
	кг
	0,2
	8 000
	1 600
	Пищевое дезодорированное какао-масло, для шоколадных изделий

	12
	Краситель пищевой жирорастворимый
	кг
	0,05
	10 000
	500
	Пищевой, жирорастворимый, предназначенный для окрашивания шоколада и какао-масла

	13
	Ваниль/ванильный сахар
	кг
	0,05
	5 000
	250
	Пищевой ароматизирующий продукт для кондитерских изделий

	14
	Кондитерский декор
	кг
	0,02
	7 500
	150
	Пищевой, предназначенный для декоративного оформления конфет

	
	ИТОГО
	
	20 шт.
	
	20 000 ₸
	






Модуль 3.Современный бисквитный торт
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Количество
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная высшего сорта
	кг
	1,0
	500
	500
	Высший сорт, сухая, сыпучая, без посторонних примесей и запаха

	2
	Сахар-песок
	кг
	1,5
	500
	750
	Белый, кристаллический, сухой, без посторонних примесей

	3
	Сахарная пудра
	кг
	0,5
	1 500
	750
	Мелкодисперсная, однородная, белого цвета

	4
	Яйцо куриное С1
	шт.
	20
	70
	1 400
	Свежее, категория С1, скорлупа чистая, неповреждённая

	5
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,6
	7 500
	4 500
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	6
	Сливки 33–35%
	л
	1,0
	4 500
	4 500
	Пастеризованные, пригодные для взбивания и приготовления кремов

	7
	Сыр сливочный творожный
	кг
	1,0
	4 000
	4 000
	Мягкий, однородной консистенции, предназначенный для кремов

	8
	Шоколад белый кондитерский
	кг
	0,5
	6 500
	3 250
	На основе какао-масла, пригодный для ганаша и декора

	9
	Шоколад тёмный кондитерский
	кг
	0,3
	6 000
	1 800
	Содержание какао-продуктов 50–70%, пригодный для темперирования

	10
	Ягодное пюре
	кг
	0,5
	4 000
	2 000
	Натуральное фруктово-ягодное пюре, однородной консистенции

	11
	Ягоды свежие
	кг
	0,5
	4 000
	2 000
	Свежие, зрелые, целые, без плесени и признаков порчи

	12
	Миндальная мука
	кг
	0,2
	6 000
	1 200
	Тонкого помола, сухая, без прогорклого запаха

	13
	Какао-порошок
	кг
	0,2
	3 500
	700
	Натуральный, без сахара, мелкодисперсный

	14
	Желатин пищевой
	кг
	0,1
	6 000
	600
	Пищевой, порошковый или листовой

	15
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,2
	1 250
	250
	Пищевой, сухой, мелкодисперсный

	16
	Глюкозный сироп
	кг
	0,2
	2 500
	500
	Пищевой кондитерский, однородной вязкой консистенции

	17
	Разрыхлитель теста
	кг
	0,1
	1 500
	150
	Пищевой, сухой, предназначенный для кондитерских изделий

	18
	Ванильный сахар
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Пищевой продукт для ароматизации кондитерских изделий

	19
	Кондитерский декор
	кг
	0,1
	6 000
	600
	Пищевой, предназначенный для современного оформления торта

	20
	Фисташки/орехи очищенные
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Очищенные, сухие, без плесени и прогорклого запаха

	21
	Лимон
	кг
	0,2
	1 000
	200
	Свежий, зрелый, без механических повреждений

	
	ИТОГО
	
	
	
	30 000 ₸
	


 
 Модуль 4 «Скульптура из шоколада»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Количество
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Шоколад тёмный кондитерский
	кг
	4,0
	6 000
	24 000
	Кондитерский шоколад, содержание какао-продуктов 50–70%, пригодный для темперирования, отливки и сборки элементов

	2
	Шоколад молочный кондитерский
	кг
	2,0
	6 000
	12 000
	Кондитерский шоколад однородной структуры, пригодный для темперирования и моделирования

	3
	Шоколад белый кондитерский
	кг
	2,0
	6 500
	13 000
	На основе какао-масла, пригодный для темперирования, окрашивания и изготовления декоративных элементов

	4
	Какао-масло пищевое
	кг
	0,5
	8 000
	4 000
	Дезодорированное пищевое какао-масло для окрашивания шоколада и создания декоративного покрытия

	5
	Шоколад для моделирования / пластичный шоколад
	кг
	1,0
	7 000
	7 000
	Пластичная шоколадная масса, пригодная для лепки и изготовления мелких элементов скульптуры

	6
	Изомальт кондитерский
	кг
	0,5
	4 000
	2 000
	Пищевой кондитерский изомальт для изготовления прозрачных декоративных элементов

	7
	Глюкозный сироп
	кг
	0,5
	2 500
	1 250
	Пищевой кондитерский сироп, прозрачный, однородной вязкой консистенции

	8
	Краситель жирорастворимый пищевой
	кг
	0,10
	15 000
	1 500
	Пищевой жирорастворимый краситель для шоколада и какао-масла

	9
	Краситель пищевой золотой/серебряный
	кг
	0,05
	20 000
	1 000
	Пищевой декоративный краситель с металлическим эффектом

	10
	Кандурин пищевой
	кг
	0,05
	20 000
	1 000
	Пищевой перламутровый краситель для финишного оформления

	11
	Шоколадная глазурь
	кг
	1,0
	3 500
	3 500
	Кондитерская глазурь однородной структуры для вспомогательных и декоративных элементов

	12
	Орехи очищенные
	кг
	0,5
	5 000
	2 500
	Очищенные, сухие, без плесени, постороннего запаха и прогорклого вкуса

	13
	Вафельная бумага
	упак.
	1
	2 000
	2 000
	Пищевая, тонкая, предназначенная для изготовления декоративных элементов

	14
	Пищевой велюр для шоколада
	кг
	0,2
	10 000
	2 000
	Пищевая смесь/материал для создания бархатистой поверхности элементов

	15
	Кондитерский декор
	кг
	0,25
	5 000
	1 250
	Пищевой декоративный материал для финишного оформления композиции

	16
	Сахарная пудра
	кг
	0,5
	1 500
	750
	Мелкодисперсная, сухая, белого цвета, без посторонних примесей

	17
	Сахар-песок
	кг
	0,5
	500
	250
	Белый кристаллический сахар, сухой, без посторонних примесей

	18
	Декоративные пищевые элементы
	компл.
	1
	1 000
	1 000
	Пищевые элементы, предназначенные для завершения художественной композиции

	
	ИТОГО
	
	
	
	80 000 ₸
	


Общая сумма составила 145 000 тенге
Составила:                       Е.С.Троценко

Компетенция «Пекарское дело»
Модуль «Традиционный багет»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 5 шт.
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта
	кг
	5,0
	500
	2 500
	Высший сорт, хлебопекарная, сухая, сыпучая, без посторонних примесей и запаха

	2
	Мука пшеничная сильная, с повышенным содержанием белка
	кг
	1,0
	1 000
	1 000
	Хлебопекарная мука с высоким содержанием белка, пригодная для длительной ферментации

	3
	Дрожжи сухие быстродействующие
	кг
	0,20
	6 000
	1 200
	Хлебопекарные сухие дрожжи, однородные, без постороннего запаха

	4
	Дрожжи прессованные
	кг
	0,50
	2 000
	1 000
	Свежие хлебопекарные дрожжи, плотной консистенции

	5
	Соль пищевая
	кг
	0,50
	500
	250
	Пищевая поваренная соль мелкого помола, без посторонних примесей

	6
	Солод хлебопекарный
	кг
	0,50
	3 000
	1 500
	Пищевой хлебопекарный солод, сухой, с характерным ароматом

	7
	Закваска сухая хлебопекарная
	кг
	0,50
	5 000
	2 500
	Сухая хлебопекарная закваска, предназначенная для приготовления хлебобулочных изделий

	8
	Масло оливковое
	л
	0,50
	6 000
	3 000
	Пищевое растительное масло, без постороннего запаха и привкуса

	9
	Семолина/мука для подпыла
	кг
	0,50
	2 000
	1 000
	Мука из твёрдых сортов пшеницы мелкого помола, для формования изделий

	10
	Сахар-песок
	кг
	0,50
	500
	250
	Белый кристаллический, сухой, без посторонних примесей

	11
	Масло растительное рафинированное
	л
	0,50
	1 000
	500
	Рафинированное дезодорированное пищевое масло

	12
	Вода питьевая
	л
	5,0
	60
	300
	Питьевая, прозрачная, без постороннего вкуса и запаха

	
	ИТОГО
	
	5 шт.
	
	15 000 ₸
	



Модуль «Шокупан»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 3 шт.
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта
	кг
	2,0
	500
	1 000
	Высший сорт, сухая, сыпучая, без посторонних примесей и запаха

	2
	Молоко 3,2%
	л
	1,5
	600
	900
	Пастеризованное/ультрапастеризованное, жирность не менее 3,2%

	3
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	0,5
	7 500
	3 750
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%

	4
	Яйцо куриное С1
	шт.
	10
	70
	700
	Свежее, категория С1, скорлупа чистая, без повреждений

	5
	Сахар-песок
	кг
	0,8
	500
	400
	Белый кристаллический, сухой, без посторонних примесей

	6
	Дрожжи сухие быстродействующие
	кг
	0,10
	6 000
	600
	Хлебопекарные, сухие, активные, без постороннего запаха

	7
	Соль пищевая
	кг
	0,10
	500
	50
	Поваренная пищевая, мелкого помола, без посторонних примесей

	8
	Сливки 33–35%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, однородной консистенции

	9
	Шоколад тёмный кондитерский
	кг
	0,5
	6 000
	3 000
	Кондитерский шоколад, содержание какао-продуктов 50–70%

	10
	Какао-порошок
	кг
	0,2
	3 500
	700
	Натуральный, мелкодисперсный, без добавления сахара

	11
	Сухое молоко
	кг
	0,2
	3 500
	700
	Пищевое, сухое, однородное, без комков и постороннего запаха

	12
	Ванильный сахар
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Пищевой ароматизирующий продукт для хлебобулочных изделий

	13
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,2
	1 250
	250
	Пищевой, сухой, мелкодисперсный

	14
	Масло растительное
	л
	0,2
	1 000
	200
	Рафинированное, дезодорированное, пищевое

	
	ИТОГО
	
	3 шт.
	
	15 000 ₸
	



Модуль «Классическии кроассан»
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Кол-во на 10 шт.
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта
	кг
	2,0
	500
	1 000
	Высший сорт, хлебопекарная, сухая, без посторонних примесей и запаха

	2
	Масло сливочное для слоения 82,5%
	кг
	1,2
	7 500
	9 000
	Натуральное сливочное масло, жирность не менее 82,5%, пластичное, пригодное для ламинирования теста

	3
	Масло сливочное 82,5% для теста
	кг
	0,3
	7 500
	2 250
	Натуральное сливочное масло, без растительных жиров

	4
	Молоко 3,2%
	л
	1,0
	600
	600
	Пастеризованное или ультрапастеризованное, жирность 3,2%

	5
	Сахар-песок
	кг
	0,5
	500
	250
	Белый кристаллический, сухой, без посторонних примесей

	6
	Дрожжи сухие быстродействующие
	кг
	0,10
	6 000
	600
	Хлебопекарные сухие дрожжи, активные, без постороннего запаха

	7
	Яйцо куриное С1
	шт.
	10
	70
	700
	Свежее, категория С1, скорлупа чистая и неповрежденная

	8
	Соль пищевая
	кг
	0,10
	500
	50
	Поваренная пищевая, мелкого помола

	9
	Сливки 33–35%
	л
	0,5
	4 500
	2 250
	Пастеризованные, однородной консистенции

	10
	Мука для подпыла
	кг
	0,5
	500
	250
	Пшеничная высшего сорта, сухая, сыпучая

	11
	Миндальные лепестки
	кг
	0,2
	5 000
	1 000
	Сухие, чистые, без постороннего запаха и прогорклого вкуса

	12
	Сахарная пудра
	кг
	0,3
	1 500
	450
	Мелкодисперсная, белого цвета, без комков

	13
	Мёд натуральный
	кг
	0,2
	4 000
	800
	Натуральный пищевой мёд, однородной консистенции

	14
	Ванильный сахар
	кг
	0,1
	5 000
	500
	Пищевой ароматизирующий продукт

	15
	Масло растительное
	л
	0,2
	1 000
	200
	Рафинированное дезодорированное

	16
	Крахмал кукурузный
	кг
	0,2
	500
	100
	Пищевой, сухой, мелкодисперсный

	
	ИТОГО
	
	10 шт.
	
	20 000 ₸
	




Модуль Арт изделие  «Флора и фауна »
	№
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Количество
	Цена за ед., ₸
	Сумма, ₸
	Техническая характеристика

	1
	Мука пшеничная высшего сорта
	кг
	15,0
	500
	7 500
	Хлебопекарная, высший сорт, сухая, сыпучая, без примесей и постороннего запаха

	2
	Мука пшеничная 1 сорта
	кг
	10,0
	400
	4 000
	Хлебопекарная, однородная, сухая, пригодная для формования декоративного теста

	3
	Мука ржаная
	кг
	5,0
	800
	4 000
	Хлебопекарная ржаная мука, с характерным цветом и ароматом

	4
	Мука цельнозерновая
	кг
	5,0
	1 000
	5 000
	Цельнозерновая, натуральная, без посторонних примесей

	5
	Мука рисовая
	кг
	2,0
	1 500
	3 000
	Тонкого помола, сухая, предназначенная для пищевых изделий

	6
	Дрожжи сухие хлебопекарные
	кг
	0,5
	6 000
	3 000
	Быстродействующие, сухие, активные, для дрожжевого теста

	7
	Закваска хлебопекарная сухая
	кг
	1,0
	5 000
	5 000
	Пищевая сухая закваска для хлебобулочных изделий

	8
	Соль пищевая
	кг
	1,0
	500
	500
	Поваренная, мелкого помола, без посторонних примесей

	9
	Сахар-песок
	кг
	3,0
	500
	1 500
	Белый, кристаллический, сухой

	10
	Масло сливочное 82,5%
	кг
	2,0
	7 500
	15 000
	Натуральное, жирность не менее 82,5%, без растительных жиров

	11
	Масло растительное
	л
	3,0
	1 000
	3 000
	Рафинированное, дезодорированное, пищевое

	12
	Яйцо куриное С1
	шт.
	50
	70
	3 500
	Свежее, категория С1, скорлупа чистая, неповреждённая

	13
	Молоко 3,2%
	л
	5,0
	600
	3 000
	Пастеризованное/ультрапастеризованное, жирность 3,2%

	14
	Солод хлебопекарный
	кг
	2,0
	3 000
	6 000
	Пищевой солод, предназначенный для хлебопечения и придания оттенка тесту

	15
	Семена кунжута белого
	кг
	1,0
	3 000
	3 000
	Пищевые, очищенные, сухие, без постороннего запаха

	16
	Семена кунжута чёрного
	кг
	1,0
	4 000
	4 000
	Пищевые, сухие, для создания декоративных элементов

	17
	Семена мака
	кг
	1,0
	4 000
	4 000
	Пищевой мак, чистый, сухой, без посторонних примесей

	18
	Семена льна
	кг
	1,0
	2 000
	2 000
	Пищевые, сухие, очищенные

	19
	Семена подсолнечника очищенные
	кг
	1,0
	2 000
	2 000
	Очищенные ядра, без прогорклого вкуса и запаха

	20
	Семена тыквы очищенные
	кг
	1,0
	5 000
	5 000
	Пищевые, очищенные, сухие, без признаков порчи

	21
	Натуральные пищевые красители
	компл.
	1
	5 000
	5 000
	Пищевые красители различных оттенков, пригодные для окрашивания теста

	22
	Какао-порошок
	кг
	1,0
	3 500
	3 500
	Натуральный, без сахара, мелкодисперсный, для окрашивания теста

	23
	Куркума молотая
	кг
	0,5
	4 000
	2 000
	Натуральная пищевая пряность для получения жёлтых оттенков

	24
	Паприка молотая
	кг
	0,5
	6 000
	3 000
	Пищевая молотая пряность, сухая, для окрашивания и декора

	25
	Сухие травы и специи
	кг
	0,5
	6 000
	3 000
	Пищевые сушёные травы для создания цвета, фактуры и декоративных элементов

	26
	Крахмал кукурузный
	кг
	1,0
	1 500
	1 500
	Пищевой, сухой, мелкодисперсный

	
	ИТОГО
	
	
	
	100 000 ₸
	



Общая сумма составило 150 000 тенге
Составила:                           Н.Амзеева
Итого общее сумма участия составило  357 000 тенге (тристопедесять семь тысяч )
Зам директора по УПР:                    П.А.Ильясова
